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RESUMEN

El presente estudio desarrollado con informacion obtenida de la Empresa
Danper — Trujillo S.A.C, y complementada con datos del mercado, tiene como
objetivo generar el desarrollo de una propuesta de implementacion de una linea
procesadora de conserva de alcachofa organica segun el sistema HACCP para
incrementar la rentabilidad de la empresa.

Se llevd a cabo un diagnostico situacional del proceso del producto actual
(alcachofa convencional) mediante analisis de trabajo y materia prima de
conserva. Asi mismo, andlisis de la demanda de alcachofa organica,
categorizacion de los principales problema que bajan la rentabilidad de la
empresa, la revision e implementacion del Sistema HACCP de la Empresa
Agroindustrial Danper , proponiendo asi, mejoras a tener en la implementacion
de la nueva linea del proceso productivo de alcachofa organica (Cynara

Scolymus).

Los estudios basados en este proyecto, dan resultados favorables (incremento
de la rentabilidad) en la Empresa Agroindustrial Danper S.A.C, con la venta de
alcachofa organica, aplicando el sistema HACCP. De la misma forma que la
tendencia del consumo de productos organicos se encuentra en auge importante

a nivel mundial.
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ABSTRACT

The present study developed with information obtained from the Company Danper -
Trujillo SAC, and supplemented with data from the market, aims to generate the
development of a proposal for implementation of a processing line of organic canned
artichoke according to the HACCP system to increase profitability company.

A situational analysis of the current product process (conventional artichoke) was
performed using analysis of labor and raw material preserved. Also demand analysis of
organic artichoke, categorizing major problem down the profitability of the company,
implementation of HACCP for processing of organic products and matrix identifying

environmental aspects and impacts of its implementation on the ground.

The results obtained were increasing profitability Danper SAC, selling organic artichoke
applying the HACCP system. In the same way that the trend in consumption of organic

products in major boom worldwide.

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth viii



NOTA DE ACCESO

No se puede acceder al texto completo pues contiene datos confidenciales



REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS

TESIS

[TESIS 01]: Huaylla Muiioz, Antony, “Estudio de Tiempos para establecer el
tiempo estandar en el proceso de pelado de alcachofa sin espina en la planta
de congelado de Danper Trujillo SAC. Universidad Cesar Vallejo Trujillo-Perd,
2011.

[TESIS 02]: Garcia Zapata, Teonila. “Industrializacion integral de la alcachofa
en pasta nutricional y para alimentos balanceados”. Universidad Nacional
Mayor de San Marcos Lima-Peru, 2008.

[TESIS 03]: Lecaros Reyes, Jim. “Produccién y Comercializacion de harina de
alcachofa”. Universidad Nacional San Cristobal de Huamanga Lima- Peru,
2010.

[TESIS 04]: Ledn Ortiz, William. “Estudio de Factibilidad para la exportacion de
corazones de alcachofa en conserva desde la provincia de Imbabura hacia el
mercado francés en el periodo 2007-2011", Universidad tecnoldgica
Equinoccial, Quito-Ecuador, 2007.

TEXTOS

[TEXTO O01]:A. Casp. Vanaclocha (2005). Disefio de Industrias
Agroalimentarias. Editorial Mundi Prensa-Primera Edicion-Espafia.

[TEXTO 02]: Vallhonrat Bou, Josep Maria y Corominas Subias, Albert.
(2003).Localizacién, Distribucién en planta y Manutencion. Editorial Marcombo.
Bracelona-Espafia.

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth 239



N

PROPUESTA DE IMPLEMENTACION DE UNA LINEA PROCESADORA DE CONSERVA
DE ALCACHOFA ORGANICA (CYNARA SCOLYMUS) SEGUN EL SISTEMA HACCP PARA

UNIVERSIDAD INCREMENTAR LA RENTABILIDAD DE LA EMPRESA DANPER TRUJILLO S.A.C.

PRIVADA DEL NORTE

[TEXTO 03]: Ruddell, Reed. (2006). Localizacién: Layout y Mantenimiento de
Plantas. Textos universitarios ediuno. Universidad de Oviedo.

[TEXTO 04]: Cuatrecass Arbds, Luis. (2009). Disefio y distribucién en Plantas
Industriales. Editorial Profit. Barcelona- Espaiia.

[TEXTO 05]: Render Barry. (2004) Principios de Administracion de
Operaciones. Editorial Pearson Education. Estados Unidos.

[TEXTO 06]: Vaughn C., Richard. (2004). Aplicacion del Sistema HACCP -
BPM. Segunda Edicion. Editorial Reverte. Estados Unidos.

[TEXTO 07]: Reed, Ruddell. (2009). Ventajas del Sistema HACCP. Ed. Crat.
México.

[TEXTO 08]: R. Garcia Criollo (2005). Directrices para la aplicacion del
Sistema de HACCP.

[TEXTO 09]: R. Garcia Criollo (2005). Requisitos antes de aplicar el Sistema
HACCP

[TEXTO 10]: Moreno Lacalle Guadalupe. (2012). Fuentes Alternativas para
Cultivar Productos Organicos. México.

[TEXTO 11]: R. Garcia Criollo (2005). Estudio del Trabajo.

[TEXTO 12]: Fernandez Conesa, Vicente. (2010).Guia Metodolégica para la
Evaluacion del Impacto Ambiental. Texas.

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth 240



PROPUESTA DE IMPLEMENTACION DE UNA LINEA PROCESADORA DE CONSERVA

DE ALCACHOFA ORGANICA (CYNARA SCOLYMUS) SEGUN EL SISTEMA HACCP PARA

A

-

UNIVERSIDAD INCREMENTAR LA RENTABILIDAD DE LA EMPRESA DANPER TRUJILLO S.A.C.
PRIVADA DEL NORTE

URL
1 [URL 01]: “Crece el mercado para los alimentos organicos a nivel mundial”-

CIAO (Comisién Interamericana de Agricultura Orgénica

http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Inforganica.aspx?ed=201 3-
03

0 [URL 02]: “Estrategia competitiva del sector agrario a través de la
Innovacion y desarrollo”- Escuela de Postgrado de la UPC

http://delfosepg.upc.edu.pe/files/disk1/1/UPC-350-ELAS-2010-298-02¢liase-
0.pdf

) [URL 03]: Tablas Estadisticas
http://es.wikibooks.org/wiki/Tablas_estad%C3%ADsticas/Distribuci%C3%B3n_
chi-cuadrado

[ [URL 04]: Simbolos estandar y Planificacion
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-
industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-
almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/

) [URL 05]: Diagrama de Procesos

http://www.fundibeq.org/opencms/export/sites/default/PWF/downloads/gallery/
methodology/tools/diagrama_de_flujo.pdf

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth 241


http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Nota-Inforganica.aspx?idn=19
http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Inforganica.aspx?ed=2013-03
http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Inforganica.aspx?ed=2013-03
http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Inforganica.aspx?ed=2013-03
http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Nota-Inforganica.aspx?idn=19
http://www.agriculturaorganicaamericas.net/Paginas/Nota-Inforganica.aspx?idn=19
http://delfosepg.upc.edu.pe/files/disk1/1/UPC-350-ELAS-2010-298-02eliase-0.pdf
http://delfosepg.upc.edu.pe/files/disk1/1/UPC-350-ELAS-2010-298-02eliase-0.pdf
http://delfosepg.upc.edu.pe/files/disk1/1/UPC-350-ELAS-2010-298-02eliase-0.pdf
http://es.wikibooks.org/wiki/Tablas_estad%C3%ADsticas/Distribuci%C3%B3n_chi-cuadrado
http://es.wikibooks.org/wiki/Tablas_estad%C3%ADsticas/Distribuci%C3%B3n_chi-cuadrado
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/
http://ingenierosindustriales.jimdo.com/herramientas-para-el-ingeniero-industrial/gesti%C3%B3n-de-almacenes/dise%C3%B1o-y-layout-de-almacenes-y-centros-de-distribuci%C3%B3n/
http://www.fundibeq.org/opencms/export/sites/default/PWF/downloads/gallery/methodology/tools/diagrama_de_flujo.pdf
http://www.fundibeq.org/opencms/export/sites/default/PWF/downloads/gallery/methodology/tools/diagrama_de_flujo.pdf

N

PROPUESTA DE IMPLEMENTACION DE UNA LINEA PROCESADORA DE CONSERVA
DE ALCACHOFA ORGANICA (CYNARA SCOLYMUS) SEGUN EL SISTEMA HACCP PARA

UNIVERSIDAD INCREMENTAR LA RENTABILIDAD DE LA EMPRESA DANPER TRUJILLO S.A.C.

PRIVADA DEL NORTE

[ [URL 06]: Aplicacion del Sistema HACCP

https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rj
a&uact=8&ved=0CBOQFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.senasa.gob.pe%2FR
epositorioAPS%2F0%2F3%2FJER%2F-

[URL 07]: Codex Alimentarius
http://www.codexalimentarius.org/
[URL 08]: Productos Organicos

http://www.fao.org/organicag/oa-fag/oa-faqg4/es/

[URL 09]: Perfil del Mercado para la Alcachofa

http://cdiserver.mbapagesil.edu.pe/mbapage/BoletinesElectronicos/Estudios%
20de%20mercado/Perfil_Alcachofa99.pdf

[URL 10]: Alcachofa en Conserva
http://www.magrama.gob.es/ministerio/pags/biblioteca/hojas/hd_1999 2097.pd
f

[URL 11]: Instructivo Diligenciamiento de la Matriz de Identificacion de
aspectos y valoracion de impactos ambientales

http://ambientebogota.gov.co/documents/10157/2426046/INSTRUCTIVO_MAT
RIZ_EIA.pdf

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth 242


https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0CB0QFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.senasa.gob.pe%2FRepositorioAPS%2F0%2F3%2FJER%2F-1%2FHACCP.pdf&ei=XWn9U4bnNMXhsATtl4DICw&usg=AFQjCNFJCCYJl_DhMUWFCXRZvjZ_v9K2SQ&sig2=_8PwuNBNaYS5LKMQstLMVg&bvm=bv.74035653,d.cWc
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0CB0QFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.senasa.gob.pe%2FRepositorioAPS%2F0%2F3%2FJER%2F-1%2FHACCP.pdf&ei=XWn9U4bnNMXhsATtl4DICw&usg=AFQjCNFJCCYJl_DhMUWFCXRZvjZ_v9K2SQ&sig2=_8PwuNBNaYS5LKMQstLMVg&bvm=bv.74035653,d.cWc
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0CB0QFjAA&url=http%3A%2F%2Fwww.senasa.gob.pe%2FRepositorioAPS%2F0%2F3%2FJER%2F-1%2FHACCP.pdf&ei=XWn9U4bnNMXhsATtl4DICw&usg=AFQjCNFJCCYJl_DhMUWFCXRZvjZ_v9K2SQ&sig2=_8PwuNBNaYS5LKMQstLMVg&bvm=bv.74035653,d.cWc
http://www.codexalimentarius.org/
http://www.fao.org/organicag/oa-faq/oa-faq4/es/
http://cdiserver.mbapagesil.edu.pe/mbapage/BoletinesElectronicos/Estudios%20de%20mercado/Perfil_Alcachofa99.pdf
http://cdiserver.mbapagesil.edu.pe/mbapage/BoletinesElectronicos/Estudios%20de%20mercado/Perfil_Alcachofa99.pdf
http://www.magrama.gob.es/ministerio/pags/biblioteca/hojas/hd_1999_2097.pdf
http://www.magrama.gob.es/ministerio/pags/biblioteca/hojas/hd_1999_2097.pdf

PROPUESTA DE IMPLEMENTACION DE UNA LINEA PROCESADORA DE CONSERVA

DE ALCACHOFA ORGANICA (CYNARA SCOLYMUS) SEGUN EL SISTEMA HACCP PARA

A

“r

UNIVERSIDAD INCREMENTAR LA RENTABILIDAD DE LA EMPRESA DANPER TRUJILLO S.A.C.
PRIVADA DEL NORTE

[URL 12]: Principales Productos — Danper S.A.C.
http://www.danper.com/Web/Recursos/Reporte_Sostenibilidad_2011 Danper-
Spanish_Version.pdf

CONDOR MARTIN, Kevin Rudiger VILLAR ARROYO, Claudia Lizeth 243





