1

UNIVERSIDAD
PRIVADA
DEL NORTE

FACULTAD DE
AROQUITECTURA Y DISENO

Carrera de Arquitectura y Disefo de Interiores

“CENTRO GASTRONOMICO CULTURAL, CON
APLICACION DE ESTRATEGIAS BIOCLIMATICAS
PASIVAS PARA EL CONFORT TERMICO,
CHORRILLOS — LIMA 2023”

Tesis para optar el titulo profesional de:

ARQUITECTO

Autores:

Manuela Georgina Gavidia Morales
Jonatan Gabriel Ipanaque Becerra

Asesor:
Arg. Blanca Alexandra Bejarano Urquiza
https://orcid.org/0000-0001-8418-2208

Lima - Peru



https://orcid.org/0000-0001-8418-2208

UNIVERSIDAD
PRIVADA

DEL NORTE

“Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
térmico, Chorrillos- Lima 2023”

JURADO EVALUADOR

Jurado 1 Arg. Francisco Soto Holgado 42476316
Presidente(a) Nombre y Apellidos N° DNI
Arq. Italo Junior Asencios Davila 43237598
Jurado 2
Nombre y Apellidos N° DNI
Arg. Juan Gabriel Carbajal Rodriguez 40553962
Jurado 3
Nombre y Apellidos N° DNI

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J

Pag. 2



1 UPN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

PRIV ASIDAD estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

PEL NORTE térmico, Chorrillos- Lima 2023”

INFORME DE SIMILITUD

CENTRO GASTRONOMICO CULTURAL, CON APLICACION DE
ESTRATEGIAS BIOCLIMATICAS PASIVAS PARA EL CONFORT
TERMICO, CHORRILLOS - LIMA 2023

INFORME DE ORIGIMALIDAD

10, 9. T 5y,

INDICE DE SIMILITUD FUEMTES DE INTERMNET PUBLICACIONES TRABAJOS DEL
ESTUDIANTE

FUENTES PRIMARIAS

hdl.handle.net 6%

Fuente de Internet

-~ N -

Submitted to Universidad Privada del Norte 2%

Trabajo del estudiante

repositorio.upn.edu.pe *
Fuente de Internet %
Submitted to Carlos Test Account < 41
Trabajo del estudiante %
Submitted to Universidad Cesar Vallejo <
Trabajo del estudiante %
B Submitted to Universidad Andina Nestor <* "
Caceres Velasquez
Trabajo del estudiante
Submitted to Universidad Femenina del 1
7 <l%

Sagrado Corazoén

Trabajo del estudiante

repositorio.ucv.edu.pe

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 3



1

UNIVERSIDAD
PRIVADA
DEL NORTE

“Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
térmico, Chorrillos- Lima 2023”

DEDICATORIA

Consagramos esta tesis a nuestros padres y
familiares cercanos presentes durante nuestra etapa
universitaria y a lo largo de esta investigacion.
Ellos fueron un gran apoyo para poder continuar
con esta carrera tan sacrificada, nos ayudaron a
superar los obstaculos que se fueron presentando
en el camino.

Igualmente, queremos dedicar este estudio a los
Mmaestros que generosamente compartieron sus
saberes y vivencias con nosotros durante este
tiempo.

A nuestros amigos que vivieron junto a nosotros
este reto de culminar la carrera, convirtiéndose en
una segunda familia y dandonos su apoyo
incondicional.

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J

Pag. 4



1

UNIVERSIDAD
PRIVADA
DEL NORTE

“Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
térmico, Chorrillos- Lima 2023”

AGRADECIMIENTO

Agradecemos a la divinidad por habernos dado la
posibilidad de optar y concluir este maravilloso camino
académico. Por su guia y fortaleza para no rendirnos a
pesar de las dificultades durante nuestra etapa
académica. Por poner en nuestro camino a excelentes
docentes que fueron clave para nuestro desarrollo a
nivel académico y personal. Por haber conocido
amistades con quienes llegamos a entablar una estrecha
relacién a lo largo de estos afios.

A nuestros padres, por todo el sacrificio y duro trabajo
que nos permitio estudiar esta costosa y demandante
carrera, sin quienes el camino hubiese sido mucho méas
dificil de recorrer. Por brindarnos su apoyo y confianza
al no dudar de nuestras capacidades a pesar de las
innumerables ocasiones de extremo cansancio Yy
frustracion. A ellos dedicamos este gran logro.

A nosotros, por no derrumbarnos, por ser fuertes, por
no rendirnos y lograr mantenernos en pie a lo largo de
muchos dias y extensas noches a fin de presentar
nuestros trabajos. Por las ganas y conviccion de querer
lograr el objetivo de titularnos y culminar
satisfactoriamente esta etapa de nuestras vidas.

Nuestro agradecimiento infinito, asi como nuestro amor
y carifio, ya que todos nuestros logros han sido a mérito
de ellos.

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J

Pag. 5



“PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

TABLA DE CONTENIDOS
DEDICATORIA ettt etttk 5 5555555kt 5 5558t e ks s ks n et e b e bnbntes
AGRADECIMIENTO ..o
TABLA DE CONTENIDO ...ttt ettt et aees
INDICE DE TABLAS ...ttt ettt ettt ettt ettt ettt et e et e te et ese st ess et e e et et et et ese et et e st ese et essssessetenssseaseressasens
INDICE DE FIGURAS ..ottt ettt ettt ettt ettt te et s et esa et et et e s et et e s et et e et ese et eseateseatensesessete s anens
L ST 1Y P
CAPITULO 1 INTRODUCCION. .....otutitiieieriitstteestetsisttseseee e ssete ettt ss st as st eses e s seseseeenanaes
11 Realidad ProbIEMALICA ..ot b e 17
1.2 Justificacion del 0bjeto arqUItECIONICO ........ccvciveicie e 20
1.3 Formulacion del ProblEma...........ccccoviiiioieice ettt ras 24
14 ODbjetivo de INVESTIGACION ...ttt nb ettt 24
15 Determinacion de la poblacion inSatiSfECha ...........ccoiiiiiiiiciic e 24
1.6 NOFMALIVIAA ..ot b et b bbb bbb e b b 31
1.7 RETBIENTES ...ttt bt r e E et r e r bt 34
CAPITULO 2  METODOLOGIA ..ottt
2.1 TIPO dE INVESLIGACION .....veviie ettt ettt et et e be e beete e e et e st e besbeebeereeneeaesreneas 38
2.1.1 Operacionalizacion de la variable.............ccoccoiiieiieiiiccc e 39
2.2 Técnicas e instrumentos de recoleccion y analisis de datos ... 42
2.3 Tratamiento de datos y calculos urbano-arquiteCtONiCO. .........ccoeirereiiinese e 49
CAPITULO 3 RESULTADOS ....ooiiiutieieieeresiseeseeetstssstssessesssesssssssesssesesasassssesssasasssssesesssssasassssssssasasnns
3.1 Estudio de casos arqUITECIONICOS .........erveiiiieeie ettt 52
311 Cuadro Resumen de Casos arqUItECtONICOS ........veveverieererieisesieresiesiee st re e seere e 60
3.2 Lineamientos de disefio arqUItECIONICO..........vevieieeiie ettt sttt 63

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 6



1

“Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

ONVERSIDAD estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
PELNORTE térmico, Chorrillos- Lima 2023”

321 LiNEAMIENTOS tECNMICOS ...ttt ettt 64

3.2.2 LiNEAMIENTOS tEOMICOS. .. ..vviiveieiieie sttt ettt sttt 66

3.23 Lineamientos FINGAIES ... 68

3.3 Dimensionamiento Y BNVEIGAAUIA .......ccveverierieriesieseseeeesie e ste e sresre s e e e e ae s e tesrestesreaseeseenseseeseenes 70

3.4 Programacion arqUItECIONICA ........ccviveieieie e sttt et e e ne e e e e nrenns 73

3.5 Determinacion el tEITEN0 .........couii ittt sttt b et sttt es 74

35.1 Metodologia para determinar €l teITENO0..........oueeiiirieririeeiree e 74

3.5.2 Criterios técnicos de elecCion del terTeNO0 .........cvviveiiiee s 75

353 ANALISIS I TEITENO ...t 77

354 Disefio de matriz de elecCion A tEITEN0 ........covviiiriiireee e 82

355 Presentacion de tEITENO0S ..ot 83

3.5.6 Matriz final del tEITENO ..o s 85

3.5.7 Formato de Localizacion y Ubicacion del terreno seleccionado ..........ccoceeevevvevveieiennnns 86

358 Plano Perimétrico de terreno Seleccionado ...........coevreriiienenenee e 87

359 Plano topogréafico de terreno SelecCioNado..........ceovereverereeieiee e 88
CAPITULO4  PROYECTO DE APLICACION ....cocuitiiiiiiitieieisiieessieie s 89

4.1 [0 LT =0t (0] 2 T OO RO SO TP TSV PRT 89

4.1.1 ANALISIS I TUGAT .......cviiiiiice ettt e et renne s 94

4.1.2 Premisas de disefio arqUItECIONICO...........ccviieciciieice et 98

4.2 Proyecto arqUITECIONICO ......cueiviiiiiie ettt sttt ettt st e s beebeete et e aesresbesbeebeeteensesaensesbesaens 105

421 PLANTMELITA ... bbbt 105

4272 ZONIFICACION ...ttt ettt sttt st sbe e 112

423 VISEAS 3D ..ttt bbbttt b bbbt ebe et e e e 113

4.3 MEMOTTA AESCIIPTIVA ...ttt ettt ettt b et e b e bbb e et e e st e e e e e be e 118

431 Memoria descriptiva de ArQUITECTUNE .......coooi i 118

4.3.2 Memoria Justificada de ArqUITECIUNA..........ccooeiiiiiiiii e 130

4.3.3 MEMOKia 08 ESIIUCLUIES. ......cciveiiriieeiiitiieeisie ettt 132

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 7



1

“Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

CAPITULO 5: DISCUSION Y CONCLUSIONES

4.4

5.1

5.2

5.3

168

DISCUSION. ...ttt bbbt b bbbt b bbbttt b et a e 168
51.1 Discusion de la variable estrategia bioclimatica pasiva.........c.ccccvevvevinnincneincnine, 168
512 Discusion de estrategias bioclimaticas PasiVas.........cccecveviieeeeieieie e 168
5.1.3 DiSCUSION de TEMPETALUIA .......cveiuieiieiiite sttt sttt et sresbe e era e e e e e saesreas 170
CONCIUSIONES ...ttt bbb et b e bbbt b e bt e bt s bbbt sb e e eb e st e st ebenb e s e et e nre e 171
RECOMEBNUACIONES ...ttt bbb bbbttt b ettt b e bbbt be e b b 172

ONVERSIDAD estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
PELNORTE térmico, Chorrillos- Lima 2023”

4.3.4 Memoria Descriptiva Instalaciones Sanitarias...........ccccoevvireiiiieisnes e 143

435 Memoria descriptiva Instalaciones EIECIIICas..........ccouvrerirreiirseirsie e 152

4.3.6 ESPECIiTiCACIONES TECNICAS ... .vviveieieeeicie ettt e e e e 161

4.3.7 Tablero eléctrico general auto SOPOIrtAdO .......c.ccvevveieiiiiieceee e s 163

438 Tableros eléctricos de diStriDUCION ..........ccoooviiiiiiiinie s 165

4.3.9 Tableros de distribucion de alumbrado ... 165

4.3.10  Tablero ascensor (T= ASC) ..ottt bbb 166

43.11 lHluminacion de equipos de alumbrado ... 166

43.12 INformacion COMPIEMENTATIA ........c.ccciieiieeeiee e 167

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J

Péag. 8



PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

INDICE DE TABLAS

Tabla 1: Datos de lalocalidad del distrito de Chorrillos, INEI 2017.....cccviieiiiiiiiniiniiniiirenneeeaes 25
Tabla 2: Particularidades de la poblacion....cuvciiiiic i e e s e e s e e 26
Tabla 3: EqQUIPamMIiEntOs EXiStENtES ittt iieririr i rarereern s rarasas s s s rasansararasasansnsnsasanasnnsarsensnnns 27
Tabla 4: ProyecCion de 1@ Of@rTa. e ieie i iesiii i eei v v s s ree s s s s e nr s s s s s sa e s s s s sans s snsnnnnrnrararen 27
Tabla 5: Poblacién que participa en eventos gastronémicas y culturaleS.....cceveveveieeeienirarrarenennnn 28
Tabla 6: Informacion poblacional del distrito de
ChorrilloS . e iError! Marcador no definido.

Tabla 7: Poblaciéon proyectada del distrito de ChorrilloS....ue i e 29
Tabla 8: Brecha de 30
=0 PPN iError! Marcador no
definido.

Tabla 9: Equipamiento en funcion ala cantidad de habitantes .......ccvvcviiiciiiii i e e 30
Tabla 10: Cobertura
[\ oY 11 7= 11 Y- P iError!  Marcador no
definido.

Tabla 11: Agencia chilenade eficiencia eNergeétiCa. ..o iriiiriiriiiiiirrrr e e 32
Tabla 12: Sistema Normativo de Equipamiento Urbano (SEDESOL)....cccvuieiiiriiiriireieniressaranans 32
Tabla 13: Normas del Reglamento Nacional de edifiCacionesS.....eiviciiiiiiiiii e aeaeas 32
Tabla 14: NOIrma COMPIEM ENTANTA. .. turueneiiarerer et ra s s s s s s enran e s s s sarasanen 34
Tabla 15: Referenciatedricos proyectuales Objeto ArquUiteCtONICO .. v rerireeierarariirieirrararaennrarae 35
Tabla 16: Referentes tedricos en base alavariable......cocoiviiiiiiiiiiiii e 36
Tabla 17: Tipos de INvestigacion MAas freCUBNTES . .iviieireeereeara s rrerre s rae s s rinrearararaeararararennnnn 38
Tabla 18: Operacionalizacion de Variable......cue i re s e s s rar e e e e enns 40
Tabla 19: Instrumentos paralarecolecCion de 10S datOS..ccuvererererririrererarararierararararrererearararaenns 42
Tabla 20: FIchas dOCUMENTAIES ... it r s s s e s s s s e s e e e s rmrarnnnns 42

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 9



PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Tabla21: Ficha de eValuaCiOn 08 CaS0S i rire e rrerarreraraaranraranranraranranraraensanrasanrassasansasansnnrnnns 43
Tabla22: Ficha de CruCe de VariableS .. vt i v e e e v e s e e e san s eanran e eanrsnnrnnennns 43
Tabla 23: Fichas de analisis de
0= 1= 01 iError! Marcador no definido.

Tabla 24: Presentacion de Caso de eStUAIO N 07 ...iuiriiii i riere e rierariersrnranracnrasanrasrasasrnssnsassnns 45
Tabla 25: Presentacion de Caso de eStUAIO N 02, ..uuurviererieriererieriernriernssnrinrrsrasanrassasssrnssnsnssnns 46
Tabla 26: Presentacién de Caso de estudio N°
10 PP iError! Marcador no definido.

Tabla 27: Presentacién de Caso de estudio N°
D4 e iError! Marcador no definido.

Tabla 28: Clasificacion de ciudades
LS =1 =35 I iError! Marcador no definido.

Tabla 29: Tabla de clasificacion de los centros de acuerdo con el CENSO INEI-2017....ccvveevnvnnnns 49
Tabla 30: Tipologia y
oo ¥ 01 =1 o =T N iError!  Marcador no
definido.

Tabla 31: Zonificacion industrial segun el tipo comercial.......ccouiiiiiiiiiioiii e 50
Tabla 32: Cobertura
LYY 4= AV VRPN iError!  Marcador no
definido.

Tabla 33: Usuarios que conforman €l ProyeCt0..ccieeverecreei e reerranrassararsassiraaransnransasansansnsansansnns 51
Tabla 34. Normas utilizadas para establecer el calculo del
= 1 0 ] 0 iError! Marcador no definido.

Tabla 35: Ficha de analisis de CasS0 N° Od....uucu e reerrrerraaraeraernranrasanraerrresnsanrasanrassasansasnnsnnrnsns 52
Tabla36: Fichade analiSisS 0 CAS0O N D2, ..t iireereerierraternransraseanrantannrirrnsansrasrsnsansrasransanssnes 54
Tabla37: Fichade analiSisS 0 CAS0O N D3, ..t iireereerrerraterarrasrasernransaasransraserasrsnsansrasranssnssnns 56
Tabla 38: Fichade analiSisS A& CAS0 N D4 ...uieiiiiriiiererieranerasrieraasrsransensrsranerrnssnsranransenssnnrnnn 58
Tabla 39: Cuadro Resumen de casos CON SUS PONAEIaCIONES...uiuiieiereirirrirararirererearsrrararenenes 60
Tabla 40: Asignacion de valores en porcentajes segun cada subdimension...............c.cocvvvieienenans 63

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 10



UNIVERSIDAD estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

“PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
PRIVADA

DEL NORTE

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Tabla 41:

Tabla 42:

Tabla 43:

Tabla 44:

Tabla 45:

Tabla 46:

Tabla 47:

Tabla 48:

Tabla 49:

Tabla 50:

Tabla51:

Tabla 52:

Tabla 53:

Tabla 54:

Tabla 55:

Tabla 56:

Tabla 57:

Tabla 58:

Tabla 59:

Tabla 60:

Tabla 61:

Tabla 62:

Tabla 63:

Tabla 64:

Tabla 65:

Cuadro de LineamientOS TECNICOS uuuuiurrerrreaerearaerarararerrarararrrinrasnansenraearrararnnnnes 64
Cuadro de Lineamientos tE0IICOS i ieieeerararrer e e e e e s s e s e e ra e s s s rnn e e e eans 66
Cuadro de lineamientos fiNAIES ...t r e e e e e e r e e 68
Turistas Visitantes @l diStrit0. ... ii i r e e s s ran e e e e e rannn 71
Zonas del complejo arquitectonico elegido y SU NOrMatiVa....oveveeeeeererirnrarerenreeararraes 72
Programacion arqUitECIONICa. ... e urareraerriier s s s s s re s ra e s s a s ra s s e e reneas 73
Consideraciones UrbaniStiCaS.cva i s s e e s e 75
Criterios NOrmMativos. ......ciuiiii i r e e s s s e s s e e nnas 75
Consideraciones urbanisticas segln PDU ChorrilloS....cuivuiiiieiennininnii e 76
CaracteriStiCas EXOQENAS ciuuuttinrarrieiererararaearanrararasananrararssansnsasasassssnsnsasasnsnnsnssrnsnnns 77
(OF 1= 1o (=Y A 1] A Tox= TS =T 0 Lo Ko Lo 1=] 0 - 1= PP 79
ValoraCion A LEITEN0OS i eirereiarreearara s rea e e s e s rasarnar s rararararasrnaranannnrarnrarnnnnnnnns 81
Matriz de evaluacCion e teITEN0 ... v eeieeeera v v e e e e e s s e rn e et e s s s nr e e e nrnrranes 82
Cantidad de zonas en las que se delimitael eStUdiO....ccverieriiiiiiriii e e e e 84
Formacion de palabras ClavesS....u i s s s 89
DetecCiOn de lavariable. ... rnas 90
T L= T =T o] o 1 - Y 91
(8T T 10 L= oo T 1o o 1= Y 92
Criterios de analiSisS CONtEXTUAL . ...uuiiii e e s e e s s s s s s s s s r e nanes 94
Zonas de delimitacion del estudio............coiiiiiiiii 119
DescripCion arquUiteCtONICA POT ZONAS cturururururararernreararararararnsnsrarararararasessanaresnsnsssans 120
LT F=To Lo 0 1= 1T 120
oY o = L= g o =2 o 120
Z0NA AAMINTSTEALIVA. 1 e ettt et et s st r e e s s s s mrara s s e e an s s eansn 121
b oY 4 =W L= 4 0= o= Lo o T PPN 122

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 11



PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Tabla 66: ZONa gaSTIONOMICA. . uuieierarrieieierararararanrararararaeaararaeasansarararasansnsssasasnnsnsnrarsensnnsnrnses 122
Tabla67: ZONa CUITUIAL. . uiiieieieiisir s s e e e s e s ra s s e e ra s r e s nanes 124
LIz 1] E= 01 S o o T o - 124
QLI 1] E= TS o T g o € =T 4 T - N 125
Tabla 70: Cuadro de acabados de arqUitECTUI B ... i rererrrrrrarerarerrersrr s s s e rrsre s sasasanens 125
Tabla 71: Cuadro de pardmetros UrbaniStiCOS i riereiiirier i rer s s s s s s s e e ra s ran e 131
= o = A O = To 1 o T\ L0 0 0 = 111 131

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 12



UNIVERSIDAD estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

“PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de
PRIVADA

DEL NORTE

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

INDICE DE FIGURAS

Figura 1: Metodologia de elecCion de terreNO0..........cieiiiiiuieiiaiiii e s e e 74
Figura 2: Caracteristicas eX0genas TEITENO L......cccciiiiciiuiiieieeeieiiiireeeeee e s e ssnreeeeeeeeesssnnrereeeeeeessnsnsenes 877
Figura 3: Caracteristicas eXO0gEeNaAs TEITENO 2.....cceieeeiiiiiiieieeeeeesesieeeeeee e e s s sastaeereseessaansraerreeaeesaansnnenes 78
Figura 4: Caracteristicas eXx0genas TeIrreN0 3........ccicieiiiiiiiiiiririrarerararaean s rarasaeansararasneananns 78
Figura 6: Plano de ubicacion de terrenos ........ccocevieeiiieeniee e iError! Marcador no definido.
Figura 7: Matriz final del terreno.........cciuiiiiiiiii 85
Figura 8: Plano de ubicacion y 10calizacion.............cooviiniiiiiiiiiiiiii s 92
Figura 9: Localizacion y ubicacion del terren0. .. e v s s e e 87
Figura 10: Plano topografiCo ........cciuieiiiiiiiiiiiiiiii s s aa 88
Figura 11: Implantacion de la idea rectora...........cccocviiiiiiiiic i s s e e s e e 93
Figura 12: Andlisis de sitio en 2D radio de influencia.........c.cccocviiiiiiciiiiiic e 95
Figura 14: Analisis del lugar en 2D zonificacion............ccooiiiiiiiiii 96
Figura 15: Analisis del lugar €n 2D SUEIOS.........cceiniiiiiiii e e e s 96
Figura 16: Analisis del lugar en 3D asoleamiento.............cccoiiiiiiiiiii 97

Figura 17: Andlisis del lugar en 3D VIENtOS. .......c.couiiiiiiiiiiiii e 97

Figura 18: Lineamientos de diSeM0..........cuiiiiiiiiiiiiii i s s e 98

Figura 19: Ventilacion Cruzada.............oouiiiiiiiiiiiiiiiii s e 99

Figura 20: Iuminacion Natural...........cc.coiiiiiiii e e 100
Figura 21: ENvolvente termiCa........ccuiuiuiiiiiiiii et r e s r e r e s 100
Figura 24: Aislamiento térmico en cubierta..............coiiii i 102
Figura 25: Aislacion térmica €N PiSOS........ciiiiiiiiiii s e e 103
Figura 26: Acumulacion termicCa........ ... e 104
Figura 27: Plano de SOtan0 2.t e s a e nas 105

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 13



PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Figura 28: Plano de SOtano 1.........oiuiiiiiii i r e s s s s s s r s e s e e e nraran 106
Figura 29: Plano pPrimer NIVEL.........c.cciiiiiiiiic v r s s s s s s s s e n s s s e nanens 106
Figura 30: Plano segundO NIVeL...........iiiiiiiiiiiiiiire s r v s er s s s s s s s s s s e s rarnnnnnnsan 107
Figura 31: Plano tercer NIVeL.........cccciiiiiiii s s s s s e sa s er s s e e e mnaneass 107
Figura 32: Plano cuarto NIVel..........c..iuiiiiiiiiiiinir s s s s 108
L L0 LU =T 1 T 0] (S L N 108
FIigura 34: Corte B-B.uuiu i e e e 109
L L0 LU = TC L S 0] I 109
FIigura 36: COrte D-D.uuieiieiiiiiiiiiii i s s e e s e s s s s s ra e s e e r e s r e e raas 110
Figura 37: Elevaciones NO, NE...........ccoiiiiiiiiiiiiiirr s e s s s s e s s s s e a e s a s s s e ennnn 110
Figura 38: Elevaciones NO, SE..........ccciiiiiiiiiiiiiiiiiirircr s r s s s s r s s s s s n s e s e anrnsans 111
Figura 39: ZonifiCaCiON........ccieiiiiiiiiii e s et r e n e e aananaa 112
Figura 40: Zonificacion €N 3D.........ccciiiiiiiiiii e e e nanaa 112
Figura 41: Vista area del CoONJUNTO. ... e s s e e 113
Figura 42: Vista frontal del Centro GastronOmico.............cooiiiiiiiiiiiiiic e 114
Figura 43: Vista interior de la cafeteria...........ccooiniiiiii 114
Figura 44: Vista zona Mercado...........ccouiuiiiiiiiiiiiiii s s s e e s s 115
Figura 45: Zona GastroNOmMICa. ........uiuiuiiiiiiiiii st r s s s e e s s s s s s e e araens 116
Figura 47: Zona Mercado..........ciuiiiieiiiiii s s s s s s s s s s ra e n s s s s rarananen 128
Figura 48: Zona GastroNOMICA. ... ....cciiiiiii i sre e er e raa s saasam e ramsamranrasanrananranrasanrnnsnsan 129
Figura 49: Zona CUItUral..........eii et r e s s e s s s e nan s s s e e nan 129
Figura 50: Categoria de las edificaciones............cccoiiii i 132
Figura 51: Concreto Armado.........c.ocouiiiiiiiiiiir e s e s s r s s e e s s s e n e e aan e s 134
Figura 52: Criterios de disefio estructural..............ccooiiiiiiiiii e 135

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 14



1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

DEL NORTE térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Figura 53: Condiciones de

L] 1 1= 41 = (e [T 1S iError! Marcador no definido.

Figura 54: Disefio de Concreto Armado..........ccvuiiiiiiiiii i s riraraeee s s san s s s sasaeansnrarannsnnns 137
Figura 55: Cuadro de Factores de RedUuCCiON..........cccciiiiiiiiiiiiicccr e v s s s e s e eans 137
Figura 56: Parametros de Sismicidad............cocoiiiiiiiiiiiii 138
Figura 57: Cuadro de pesos Unitarios y sobrecargas...........ccccoeiiiiiiiiiiiiiiiiininnscrs e s 140
Figura 58: Predimensionamiento de columnas y zapatas............cccceoviiiiiiiiiiinininiinc e, 140
Figura 59: Predimensionamiento de Vigas.........cccviiiiiiiiiiiiiiii e 141
Figura 60: Caracteristicas técnicas de la losa colaborante..............cccccoiiiiiiiiiie 142
Figura 61: Cuadro de Cargas ViVas........ccoiiiiiieiiiiiiii s siis s sssssae s s sansasasasasansnsnrarasnennns 142
Figura 62: Dotacion de agua diaria.........cccciiiiiiiiiiiiciie v s se s s s s e s s e e ns 149
Figura 63: CUAAIro de Cargas.......cocuiieiuierriiieiararirieaerarasasasansnsasasasasansararassnsnsasasasssnnsnsnsasnsnen 157

Figura 64: Diagrama Unifamiliar Tablero de

DistribucCioN.......c.cccciiiiii i v e iError! Marcador no definido.
Figura 65: Tabla de datos tECNICOS.........cciiiiiiiiii e 163
Figura 66: Leyenda de LUMINArias. ........ccoiuieiiiiiiiiiiiiiiirni s s s s e s s e s s s s 166

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 15



PROVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

RESUMEN

Poder identificar estrategias bioclimaticas pasivas nos ayuda a incrementar el bienestar térmico en
el disefio Centro Gastronémico Cultural, cuyo objetivo es optimizar la experiencia de visitantes y
usuarios, promoviendo un entorno agradable y sostenible para actividades culturales y
gastronomicas. Esta investigacion es descriptivo, cualitativo y no experimental que busca
comprender como las condiciones biocliméticas pasivas la cual pueden influir en la comodidad
térmica en un contexto arquitectonico. La raiz del problema radica en la insuficiencia de establecer
un centro gastronémico-cultural debido a las deficiencias en los espacios comerciales, lo que
perjudica la experiencia de visitantes y turistas en Chorrillos. De los 8,245 establecimientos en la
zona, solo el 56.8% cumple con el registro y verificacion del MINCETUR, mientras que el 82.2%
opera informalmente, resultando en infraestructuras deficientes y carencia de estandares de calidad
necesarios.

Por consiguiente, resulta esencial llevar a cabo una investigacién y comprender las necesidades y
anticipaciones del publico potencial para asegurar que la infraestructura sea factible a largo plazo
mediante datos concretos y referencias solidas para respaldar el desarrollo de la propuesta y
arguitectonica, concientizando tanto a los residentes como a las autoridades locales la importancia

de mejorar las infraestructuras comerciales y culturales en Chorrillos.

PALABRAS CLAVES: Estrategias bioclimaticas pasivas, confort térmico, Centro

gastronomico cultural, espacios comerciales.
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CAPITULO 1 INTRODUCCION
1.1 Realidad probleméatica

Actualmente estos equipamientos estan orientados a tradiciones locales e influencias
diversas, reflejando la historia culinaria y la identidad de la comunidad. Son esenciales como
lugares de encuentro, promoviendo el aprendizaje, la socializacion y la participacién en
actividades gastrondmicas. A pesar de la creciente demanda global, la falta de espacios
centralizados en la mayoria de las ciudades afecta su desarrollo cultural, patrimonial y econémico.

Segun La Organizacion Mundial del Turismo (2017), la falta de centros gastronémicos
culturales adecuados y estratégicamente ubicados limita el turismo sostenible y desperdicia
oportunidades para enriquecer las visitas y preservar la herencia culinaria local. A pesar del amplio
potencial de la exploracidn gastrondmica cultural, estos lugares no reciben la atencion que merecen
en comparacion con la competencia predominante de restaurantes. Esto se traduce en
infraestructuras deficientes, lo que resulta en mercados caoticos, insalubres y desordenados.

No obstante, Segin Toledo (2013) estos espacios armonicos Forman parte de iniciativas
que estan surgiendo en diversas regiones del mundo como respuestas a los desafios surgidos en el
contexto de la crisis civilizatoria. Un centro dedicado a la ensefianza, promocion y comprension
de la gastronomia representa un espacio de reunion donde se congregan y se difunden
conocimientos sobre la comida y la cultura, contribuyendo asi a la educacion en este ambito. Este
centro se sitla en un lugar propicio para la interaccién social y el entretenimiento, y esta en
funcionamiento de manera continua. Ofrece una variedad de actividades que permiten a personas
locales y extranjeras disfrutar de la actual tendencia gastrondémica que experimenta el pais

(Faustino, 2018, pp.16).
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A nivel global, la falta de apoyo a los Centros Gastrondmicos limita la creacion de espacios
culinarios eficientes y sostenibles. En America Latina, estas instalaciones carecen de un disefio
estratégico y soluciones bioclimaticas adecuadas (Cueva, et al., 2020). En Argentina, a pesar de
regulaciones como el decreto 1030/10 y la norma IRAM 11900 en 2017, ain no se han adoptado
sistemas apropiados de climatizacion y ventilacion, afectando el confort de los usuarios. La
desconexion con el patrimonio cultural e histérico limita los recursos para promover la
gastronomia local y la capacitacion especializada (Pérez y Merino, 2014).

A nivel nacional, segin el World Travel Awards, Per( destaca en gastronomia. Sin
embargo, la antigliedad de los edificios causa deterioro y falta de confort térmico, obstaculizando
la promocion de la identidad gastronomica (Piérola, 2013). Esta carencia de infraestructura afecta
la experiencia de visitantes y usuarios debido al ambiente incomodo (Guardia, 2020). Actualmente,
se prioriza la produccién masiva de edificios y tecnologias, descuidando una arquitectura que
aproveche condiciones climaticas favorables, especialmente en infraestructuras comunitarias que
deben priorizar la salud y el bienestar (Puentes & Merino, 2019).

En el distrito de Chorrillos, las estructuras arquitectonicas no satisfacen la creciente
demanda cultural y gastrondmica, ya que no ofrecen un confort térmico adecuado. Los 54
mercados de abasto en Chorrillos presentan problemas graves, incluyendo deterioro de la
infraestructura, desorden, insalubridad e inseguridad, lo que limita las actividades de compra,
venta y la interaccién social de los usuarios (INEI, 2017). Esta problematica también refleja la
falta de comodidad térmica en los espacios arquitectdnicos, como la iluminacion, la temperatura y
la ventilacion, lo que genera insatisfaccion entre las personas que utilizan estas instalaciones (INEI,

2017).
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Esta investigacion busca mejorar la infraestructura para unir el comercio y la cultura
gastronomica en Chorrillos. Se propone aplicar estrategias bioclimaticas pasivas en un Centro
Gastronomico Cultural. Segun el Plan de Desarrollo Concertado (2017), Chorrillos tiene 8,245
establecimientos comerciales, pero solo el 56.8% estéa registrado y verificado por el MINCETUR.
Ademas, el 82.2% de estos establecimientos pertenece a personas naturales. Esto sugiere que los
negocios no autorizados podrian estar operando sin cumplir con los estandares de calidad
necesarios para participar en un mercado gastronémico cada vez mas desafiante en términos de
competencia que afectaria la reputacion general de la oferta gastronémica del distrito y
oportunidades de desarrollo econémico.

Por ende, se llega a la determinacion que si el objeto arquitecténico Centro Gastronémico
Cultural con aplicacion de estrategias bioclimaticas pasivas y confort no se llegara a establecerse
en un futuro en el Distrito de Chorrillos podria surgir perdidas de oportunidades culturales y
turistica debido a que perderia la identidad gastronomica y el interés de los visitantes en explorar
su oferta culinaria. Ademas de ello, si en el centro no se estableceria criterios de estrategias
biocliméticas pasivas y confort, perderia la oportunidad de demostrar y promover préacticas
arguitectonicas eco-amigables y sostenibles.

Se puede afirmar que es necesario que un complejo arquitecténico cuente con un nivel de
confort térmico apropiado para asegurar el confort y la comodidad de las personas en su entorno
La falta de confort térmico afecta negativamente a las actividades culturales y gastronémicas. Por
lo tanto, se realizara una investigacion sobre estrategias bioclimaticas pasivas para mejorar esta
situacién y aprovechar al maximo las actividades en el lugar. Esto destaca la importancia de contar

con un disefio arquitecténico adecuado.
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1.2 Justificacion del objeto arquitectonico

Se sustenta a través de la demanda actual en el distrito de Chorrillos ya que en la actualidad
los centros arquitectonicos no cuentan con un disefio bioclimatico pasivo que fortalezca el confort
térmico y que cumplan con las condiciones medioambientales, limitando el fomento de
expresiones culturales y la organizacion de actividades culturales y gastrondmicos en el
equipamiento arquitecténico. En el 2014, se organizé un estudio cuya finalidad era descubrir el
lugar de procedencia de los alimentos consumidos por los residentes de Perd. Segin Mariano
Valderrama (2016) destaca el mercado de abastos que se erige como la principal fuente de
aprovisionamiento de alimentos, dado que aproximadamente la mitad de la poblacion efectla sus
compras en estos lugares. En ese mismo afo, Mirtha Trigoso contribuye con un articulo en el
periddico Gestidn, en el que la consultora CCR (Investigacion de Mercados con enfoque en
negocios) indica que en la ciudad de Lima existen alrededor de 1769 mercados, que son visitados
por cerca del 90% de la poblacion. A pesar de estos estudios y de las cifras proporcionadas por
organizaciones como el INEI, APEGA y el Ministerio de Produccidn, entre otras, no se observa
una atencién adecuada en lo que respecta al estado de conservacion y al funcionamiento 6ptimo
de estas infraestructuras. (Gestion de Empresas, 2014).

Por otro lado, se efectio un analisis por parte de CANATUR sobre el incremento del
turismo desde 1990 hasta 2015, revelando un asombroso crecimiento del 600%. (Gestion,
Empresas, 2015) Un destacado 43% de los viajeros elige especificamente el Perl por su rica
gastronomia. (Peru21, 2013) Patricia la Rosa, quien ocupa el cargo de gerente general en Culinaria
Tour, sefiala que los visitantes internacionales que eligen el Peru, buscan experimentar una

auténtica inmersion cultural y culinaria, que se logra mediante visitas a restaurantes y
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exploraciones en los iconicos mercados locales. Estas cifras subrayan la conexién directa que
existe entre estos aspectos y resaltan la importancia de dotar el distrito con un centro emblematico
de la gastronomia, capaz de atraer tanto a los lugarefios como a los turistas. En este contexto, centro
gastronomico se presenta como la opcién mas adecuada, ya que proporcionaria un vistazo a la
diversidad de productos, cultura y aprendizaje, ofreciendo a todos los visitantes una experiencia
auténtica.

Sin embargo, el mercado ubicado enfrenta ciertos desafios, como el deterioro de su
infraestructura. Durante mas de 80 afios de existencia, este establecimiento no ha experimentado
ninguna renovacion. La cantidad de area construida no satisface las demandas tanto de los
residentes locales como de los visitantes. Esto se debe a la carencia de servicios basicos, como
instalaciones sanitarias y un area adecuada para la disposicion de residuos. Ademas, los puestos
de venta no satisfacen los estandares de calidad necesarios para exhibir los productos marinos y
almacenarlos de manera higiénica durante el dia, lo que contribuye a un ambiente poco higiénico.
Otro punto a considerar es la ausencia de programas complementarios tanto para el mercado como
para los restaurantes. Estas limitaciones plantean desafios significativos que necesitan ser
abordados para poder optimizar el potencial de un destino gastronémico y turistico de calidad.
Segun datos recopilados del INEI (2017) se estima que, hay méas de 2650 mercados de abastos en
el pais. De este total, el 43% esta localizado en la ciudad de Lima. Sin embargo, Unicamente el
1%, equivalente a 12 mercados, logran efectuar con las escaseces establecidas en clausulas de
higiene, calidad de los productos ofrecidos y la calidad de sus instalaciones. Por lo tanto, es
fundamental contar con un Centro Cultural Gastrondmico que cumpla con estrategias

biocliméticas y confort térmico en sus instalaciones con la finalidad de brindar una mejor
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experiencia a sus visitantes y que al mismo tiempo, debe estar a la altura de ser un auténtico
embajador de la cocina peruana.
" Justificacion social

El designio de la investigacion es plantear un nuevo disefio que cumplira con un rol
comunitario de integrar la participacion de los visitantes en conjunto con las actividades culturales
y turisticas ya que el complejo arquitecténico se considera como un espacio muy recurrido, por
ende, se debe considerar elementos bioclimaticos pasivos para mejorar el confort de los usuarios
visitantes brindando espacios amigables entre el lugar y los usuarios para promover la realizacién
de eventos culturales y gastrondmicos, al mismo tiempo que se busca preservar, proteger y
restaurar el complejo arquitecténico con el propdsito de habilitar un uso sostenible del espacio.
" Justificacion economica

El estudio adquiere relevancia debido a la amplia demanda de actividades turisticas. El
complejo arquitectdnico atrae turistas locales e internacionales de la cual predomina el comercio
a actividades del rubro cultural y gastronémico, generando oportunidades laborales y aumentar el
turismo. Asi mismo se puede promocionar este equipamiento en base a una infraestructura que
responda a la necesidad del distrito en cuanto a su gastronomia y cultura. En este sentido, el
destacado chef de origen peruano, Flavio Sol6rzano en una conversacion con el diario Correo en
2014, compartio su perspectiva basada en su amplia experiencia en turismo gastronémico. Segun
él, una necesidad evidente en el Peru radica en educar a la poblacion acerca de la rica cultura
culinaria del pais. Considera que es esencial contar con un lugar iconico que refleje la esencia de
la gastronomia costefia, su arraigada cultura y su historia. En esta linea, un mercado se presenta

como la opcion mas adecuada para cumplir este proposito informativo y representativo.
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" Justificacion ambiental

La relevancia de esta investigacion se acentla al considerar el impacto ambiental y la
sostenibilidad del complejo arquitectonico propuesto. Al implementar elementos bioclimaticos
pasivos y tacticas de disefio orientadas a la eficacia energética que busca minimizar la huella
ecologica del proyecto. La mision adecuada de la captacion solar no solo mejoraré el confort de
los usuarios, sino que también reducird la demanda de energia proveniente de fuentes
convencionales. Al promover la sostenibilidad en el disefio y la gestion del complejo, se establece
un modelo a seguir para futuros desarrollos en la regién. La conciencia ambiental se difunde a
través de la practica, inspirando a otros proyectos a adoptar enfoques similares que consideren
tanto las necesidades de la comunidad como la proteccion del entorno natural. En Gltima instancia,
esta investigacion busca lograr un equilibrio armonioso entre la funcion comunitaria, la cultura y
el medio ambiente, sentando las bases para un futuro mas consciente y sostenible en el ambito

arquitectonico y turistico.
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1.3 Formulacion del problema
¢Cuales son los lineamientos de disefio Arquitectonico para un Centro gastronémico
Cultural basado en la aplicacion de estrategias bioclimaticas pasivas para el confort térmico

en el distrito de Chorrillos- Lima-2023?

1.4 Objetivo de investigacion
Objetivo General
= Establecer las estrategias bioclimaticas pasivas para lograr el confort térmico en la
planificacién de un Centro gastrondémico cultural en el distrito de Chorrillos — Lima, 2023.
Objetivo Especificos
O1: Identificar tacticas de disefio basadas en principios biocliméaticos pasivos que
garanticen un ambiente confortable para actividades culturales en la planificacion de un
Centro Gastrondmico Cultural en Chorrillos, Lima, 2023.
O2: Determinar las estrategias bioclimaticas pasivas para lograr el confort térmico para las
actividades gastronémicas en la planificacion de un Centro gastrondémico cultural en el
distrito de Chorrillos — Lima, 2023.
0O3: Identificar y evaluar los recursos y materiales bioclimaticos disponibles localmente
que sean aplicables en la ejecucién de las estrategias biocliméticas pasivas en la
planificacidn de un Centro Gastronémico Cultural en el distrito de Chorrillos — Lima, 2023.
1.5 Determinacion de la poblacion insatisfecha
En cuanto la obtencion del porcentaje de los beneficiarios del proyecto de construccion se
considera la poblacion potencial que participe en actividades gastronomicas y culturales, dentro

de un rango de edades que abarca desde los 15 hasta los 49 afios.
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Caracterizacion de la poblacion

A través del analisis se pretende emparejar el conjunto de individuos que requiere una
atencion especifica en relacion al proyecto de arquitectura. Se considerara la poblacion completa
del distrito de Chorrillos, que alcanzo los 314,241 habitantes segun los datos del CENSO INEI en
2017.
Tabla 1

Datos informativos de la caracterizacion de los pobladores del distrito de Chancay

Caracterizacion de la poblacién

Filtro 01: Poblacién total del distrito de Chorrillos

Pobl. Total: La cantidad total de habitantes se calcul6 en

Poblacion Total: base al censo del INEI-2017, teniendo en cuenta un
314241 incremento anual del 1%, lo que resulta 314 241 hab.
Poblacion Referencial: Filtro 02: Poblacion que acuden a actividades
14 253 gastronémicas y culturales en el distrito de Chorrillos

Pobl. Referencial: La poblacion referencial tomara a

Poblacion Potencial: .. P
personas que acuden a actividades gastrondmicas y

3568 - :
culturales en el distrito de Chorrillos de acuerdo al CENSO
INEI-2017 14 253 hab.
Poblacion Objetiva: Filtro 03: Poblacidon adolescente que acuden a actividades
11439 gastrondmicas y culturales en el distrito de Chorrillos

Pobl. Potencial: La poblacién potencial incluira individuos
cuyas edades son entre los 15y 21 afios que participen en
eventos gastronomicos y culturales en el distrito de
Chorrillos, segun los datos del CENSO INEI-2017, que
ascienden a 3568 habitantes.

Filtro 04: Poblacion adulta que concurran a actividades
gastrondmicas y culturales en el distrito de Chorrillos

Pobl. Objetiva: La poblacidn a la que se dirige comprende
individuos con edades que ondean entre los 15y 49 afios que
participan en eventos gastrondmicos y culturales cuya suma
da un total de 11,439 habitantes.

Fuente: Elaboracion propia en base al CENSO INEI-2017en relacion de las caracteristicas de la

poblacion
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En la determinacion de la poblacion insatisfecha, se tomo en cuenta la poblacion objetiva,
compuesta por participantes de edades alcanzadas entre los 15 y 49 afios, quienes tienen la
capacidad de asistir a actividades gastronomicas y culturales en el distrito de Chorrillos. Se
encontrd que el 72.6% de la poblacion objetivo acude a actividades gastronémicas, mientras que
el 27.4% participa en actividades culturales. Estos porcentajes indican el nimero de potenciales
usuarios del objeto arquitectonico.

Tabla 2

Particularidades de la poblacion

Poblacion Habitantes Caracteristicas

El nimero total de habitantes segln el INEI, 2017, con un
incremento estimado del 1%, abarca una variedad de grupos

Poblacion total 314 241 ) . L
etarios que incluye nifios, adolescentes, adultos y personas
mayores.
. Esta parte de la poblacién se encuentra comprendida por
Poblacién = P
referencial 14 253 personas que acuden a actividades gastronémicas y culturales en

el distrito de Chorrillos.

Se obtiene edades de 15-21 afios que concurran a actividades

Poblacion potencial - 3568 gastrondmicas y culturales en el distrito de Chorrillos.

Comprende individuos entre los 15- 49 afios que concurran a
actividades gastronémicas y culturales en el distrito de

Poblacion objetiva 11439 Chorrillos, asi mismo se determiné que el 72.6% suele acudir a
actividades gastronémicas mientras que el 27.4% acude a
actividades culturales.

Fuente: Elaboracion propia de acuerdo al CENSO INEI-2017

Podemos concluir que los usuarios a la que se enfocara este estudio estardn compuestos
por 11,439 habitantes entre las edades de 15- 49 afios, y que participen en actividades culturales y

gastrondmicas dentro de la estructura arquitecténica en cuestion.
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a. Oferta del distrito

Se examind la disponibilidad en relacién a las estructuras arquitecténicas disponibles para
llevar a cabo actividades culturales y gastronémicas en la localidad. Se determinG que existe un
déficit de los complejos arquitectonicos ya que no cumplen con estrategias de climatizacion pasiva,
confort térmico y ventilacion.

Tabla 3

Equipamientos existentes

Oferta en el distrito de Chorrillos
Planificacién urbana Ambito comunitario

Equipamientos relacionados al Equipamientos para brindar
objeto arquitectonico servicios de planificacion Centro gastronémico cultural
urbana

7 centros gastronémicos

. Ninguno
culturales en Chorrillos 9

Oferta

Fuente: Elaboracion propia de acuerdo a los equipamientos existentes segun INEI 2017

Tabla 4

Proyeccion de la oferta

Proyeccidn de la oferta % tasa de crecimiento
Oferta actual 7

1%
Oferta en 30 afios 7

Fuente: Elaboracion propia en base a la estimacion disponible

Se evidencia la demanda existente en el distrito en relacion a las infraestructuras
arquitectonicas para albergar estas actividades. Asi mismo, se ha contemplado una tasa de

incremento del 1%, basada en el INEI 2017.
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b. Demanda a nivel distrital

La poblacion economicamente activa del distrito de Chorrillos se caracteriza por participar
de actividades gastronomicas y culturales, dentro del rango poblacién comprendido en edades de
15 a 49 anos.

Tabla 5

Poblacion que participa en eventos gastronomicas y culturales

Poblacién Total Total

8439 personas que acuden a

actividades gastronémicas .,
9 Proyeccion al 2023:

11439 habitantes 15572 habitantes

3000 personas que acuden a
actividades culturales

Fuente: Elaboracion propia obtenido del INEI-2017
c. Proyeccion a futuro

Para estimar la poblacion futura, se utilizara la informacion del CENSO INEI-2017 y se
calculara la poblacion que participa en eventos culturales y gastronémicos. Ademas, se aplicara

una tasa de crecimiento del 1% para proyectar a 30 afios.

Tabla 6

Informacion poblacional del distrito de Chorrillos

Férmula Afo Poblacion
PP= Pi (1+TCP) " 2023 11439
2025 13456
100 2030 13896
PP =  Poblacién proyectada 2035 14253
Pi = Poblacién inicial 2040 14456
TCP = Tasa de crecimiento 2045 15200
N =  afos proyectados 2053 15572

Fuente: Elaboracion propia segun la tabla N°5
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Tabla7

Poblacion proyectada del distrito de Chorrillo

18000
16000
14000
12000
10000
8000
6000
4000
2000

0
2023 2025 2030 2035 2040 2045 2053

Fuente: Elaboracion propia estimada a los célculos anteriores
d. Brecha proyectada

Chorrillos cuenta con un total de 11439 de personas que acuden a los complejos
arquitectonicos para participar en actividades gastronomicas y culturales. En consecuencia, se ha
establecido una influencia a 30 afios, abarcando en la actualidad presente 2023, hasta el 2053,

aplicando una tasa de crecimiento del 1%.

Tabla 8

Brecha de 30 afos

Proyeccién a 30 afios

Ao Habitantes Tasa de crecimiento
2023 11439

1%
2053 15572

Fuente: Elaboracion propia en base al calculo de la proyeccion de las tablas anteriores
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Segun la influencia a 30 afos, se estima que en el 2053 la poblacién se incrementara a

15,572 habitantes, lo que resultara en una brecha de 4,133 habitantes.

e. Brecha a cubrir

Se contempla abordar el 35.4% de la brecha prevista, en consonancia con la magnitud del

proyecto y conforme a las regulaciones nacionales aplicables.

f. Cobertura normativa

Figura 1

Cobertura normativa

Jerarquia urbana

Equipamientos requeridos

Areas Metropolitanas /
Metropoli Regional: 500,001 -
000 000 Hab.

Mercado Mayorista
Mercado Minorista
Campos Feriales
Terminal Pesquero
Camal Municipal
Centro de Acopio

Ciudad Mayor Principal 250,001
- 500,000 Hab.

Mercado Mayorista
Mercado Minorista
Campos Feriales
Terminal Pesquero
Camal Municipal
Centro de Acopio

Ciudad Mavor:
100,001 - 250,000 Hab.

Mercado Mayorista
Camal Municipal
Centro de Acopio
Mercado Minorista
Campos Feriales

Ciudad Intermedia Principal:
50,001 - 100,000 Hab.

Camal Municipal
Mercado Minorista
Campos Feriales

Ciudad Menor Principal: 10,000
- 20,000 Hab.

Mercado Minorista
Campos Feriales

Ciudad Menor: 5,000 - 9,900
Hab.

Campos Feriales

Fuente: Elaboracion obtenida del Sistema Nacional de Estandares de Urbanismo
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Con respecto a los indicadores de categorias de equipamiento, se establecen en funcién de
los rangos de poblacion a los que deben atender, de acuerdo a la cantidad total de residentes en la

ciudad.
Figura 2

Habilitacion de infraestructura en base categoria poblacional

Categoria Rango poblacional Terreno min (m2)
Mercado Mayorista Mayor a 200,000 2.000
**Mercado Minorista Mayor a 10,000 800

Centro de Acopio Mayvor a 50,000 10,000

Camal Municipal Mayor a 20,000 8.000
*Terminal Pesquero Mayor a 400,000 8,000

C feriales
ampos fenates Mayor a 200,000 20,000
{agropecuarios)

Fuente: Elaboracion obtenida del Sistema Nacional de Estandares de Urbanismo

1.6 Normatividad

Se adhiere a regulaciones a nivel local y global que confronta la adecuada ejecucion y
operacion de la propuesta. Ademas, se aplican normas generales en proyectos arquitectonicos en
Pert, como el Reglamento Nacional de Edificaciones y las regulaciones del Ministerio de

Comercio Exterior y Turismo, incluyendo las pautas técnicas para instalaciones eléctricas.

Normativa internacional:
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Tabla 9

Agencia chilena de eficiencia energética

Criterio Norma Fuente
Internacional

* Guia de eficiencia energética para

establecimientos comerciales

Eficiencia * Capitulo 1. Eficiencia energética en edificios Agencia chilena de eficiencia

energética educacionales. energética (AChEE)
* Capitulo II. Estrategias de disefio pasivo
Fuente: Elaboracion Propia en base a la Agencia Chilena
Tabla 10
Sistema Normativo de Equipamiento Urbano (SEDESOL)
Criterio Norma Fuente

Internacional

+ Ubicacion del proyecto en funcion de las _ )
areas de servicios sugeridas. Sistema Normativo de

Eleccién del « Ubicacién en localidades Equipamier)to Urbano Tomo
terreno lacic . 111 Comercio y Abasto -

* Poblacion usuaria SEDESOL

* m2 de terreno por usuario

. . « Capitulo Il; Establecimiento de normas para Sistema Nacional de

Equipamiento . . . .

las infraestructuras urbanas y sugerencia de Estandares de Urbanismo
urbano S

criterios. (SISNE)

Fuente: Elaboracion Propia en base a la Norma SEDESOL
Normativa nacional:

Tabla 11

Normas del Reglamento Nacional de edificaciones

Entidad Criterios Descripcion
RNE . Hace hincapié en que las instalaciones deben tener un disefio de
Aspectos relacionados con el 3jta calidad, tanto en su aspecto visual como en su seguridad y
Norma equipamiento necesario. funcionalidad, para actividades culturales. Ademas, se destaca

la importancia de considerar la exposicion al sol al determinar

A010 la ubicacién adecuada del complejo arquitectonico.
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RNE . . -
Indican que los espacios deben tener ventilacion natural y
Norma Ventilacion mecanica para controlar temperatura y humedad, y se requiere
A060 una buena iluminacion natural con al menos 300 luxes.
RNE Indica que cualquier edificio de uso comercial debe cumplir con
. . criterios de funcionalidad, abarcando aspectos como el calculo
Norma Funcionalidad . S - )
adecuado de la capacidad, iluminacion, alturas, dimensiones
AQ70 minimas de los espacios, accesos y circulacion.
RNE Men(_:i(_)na los _requisitos gener_al_e,s, la fun_ci_onalidad, _Ias
condiciones habitables y la provisidn de servicios necesarios
Norma Funcionalidad que una edificacion comunitaria que ofrece servicios publicos
A090 debe cumpli_r para satisfacer las necesidades y fomentar el
progreso social.
RNE La normativa establece criterios técnicos para que las
. . edificaciones sean accesibles para personas con discapacidad
Norma Funcionalidad - - .
fisica, asegurando igualdad de acceso. Esto incluye rampas,
Al120 espacio para ascensores con braille, y servicios accesibles.
RNE Estapl_ece que toda_s las infraestructuras deben cymplir con
requisitos de seguridad y tomar medidas preventivas contra
Norma Prevencion desastres naturales. Esto tiene como propésito proteger el
A130 comp_lejo arquitectonico y garantizar la seguridad de los
usuarios.
RNE Los lugares emblematicos son construcciones que corresponde
preservar su valor cultural ya que forman parte de un
Norma Prevencion patrimonio inamovible. Por lo tanto, cualquier intervencion en
A140 estos espacios debe enfocarse en la conservacion de su valor
cultural.
RNE En estacionamientos en niveles superiores, primer nivel o
o semisOtanos, se puede usar ventilacion natural cruzada si
Norma EM.  Ventilacion , o L
cumple con los estdndares de ventilacion mecanica; de lo
030 contrario, se debe utilizar ventilacion mecénica.
RNE Se subraya la importancia de asegurar comodidad térmica y
. . luminosa eficiente en las construcciones, considerando factores
Norma EM. Funcionalidad la temperatura, las superficies y la humedad, para ahorrar
110 como la temp , p y P

energia.

Fuente: Elaboracion propia en base a la recopilacion del RNE
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Tabla 12

Norma complementaria

Entidad Criterios

Descripcion

Normas complementarias

para el proyecto Equipamiento

Indica que cualquier instalacién debe contar con servicios
sanitarios, iluminacién, ventilacién y eficiencia energética
en edificios.

Norma ministerial de
comercio exterior y Funcionalidad
turismo

La finalidad de las construcciones en sitios turisticos es
mejorar la calidad del servicio, lo cual engloba proporcionar
una adecuada iluminacion, ventilacibn y servicios
necesarios.

Resolucién ministerial
N°075

La norma técnica busca la accesibilidad universal, igualdad
de oportunidades y seguridad en entornos fisicos,
informacion y servicios en general.

Fuente: Elaboracion propia en base a las Normativas complementarias

1.7 Referentes

En esta investigacion, se ha reunido informacion previa sobre el proyecto de un Centro

Gastronomico Cultural y su relacion con estrategias bioclimaticas pasivas para mejorar el confort

térmico.
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Tabla 13

Referencia tedricos proyectuales Objeto Arquitecténico

Criterio Fuente Link Descripcion
El objetivo del proyecto Markthal Rotterdam era crear un
Proyecto de uso espacio donde convgrgjeran el 9omgrgio, Ia-viyie-nda y la
residencial, https://oa.upm.es/ cultu_ra, con un disefio arquitectonico dIS'FIntIVO que
comercial MVRDV  48351/1/RUBEN  reflejara Ia} |dgntldad de la ciudad y promoviera Iq v[da
gastronén;ico y (2014) FELICES PUE  urbana activa m_tgrz_:\ctuada por la economia gastropomlca
recreativo RTOLAS.pdf cultur_al. El edlflcllo_cuenta con un espacio abierto y
accesible para el publico. pero se encuentra cerrado en los
laterales para salvaguardar los factores climaticos.
L .. El alcance de esta tesis tiene como principal enfoque el
gttig?h/éﬁlti%ifﬁft turismo gastror)émico en base a una actividad ecor]ér_nica
_ mx/ispui/bitstrea de a!to p,otgnmal que recree a_t,raves de su espacialidad
Turismo Ochoa, MXiJspuUIDItITea arquitecténica una integracion entre lo cultural.
i m/1006/1154/1/CI . . P~ R
Gastronémico. C. (2021) audia%20Ang%C Gastronomlgo, so_u_al y turistico. La dlst,rlbuuon se
306 A0lica%2000 sustenta segln act|V|da_Lde_s a plantearse y est_a, en funcion
102%20F lores.nd ndf al comercio, estab_lgcmlept_o de resta,ura}mon cultural,
: recreacion y educacion histdrica gastrondmica y ancestral.
El proyecto busca lograr una convivencia respetuosa entre
https:/Awww.archd el nuevo negocio y el _ vecindgrio, benef_ic_iél_ndose
2ilv 0e/ne/02- mutuamente. Esto se refl_eja en como los edificios se
_)Lp_p_285 480/orimer- a(_japtgn a las construcciones cercanas, valorando la
Centro cultural y BMA 4‘3—“1 Ar-CONCUISo- historia urbana. EI museo Neruda se integra al proyecto
gastronémico (2014) _g—centro- como punto final de una plaza central, fortaleciendo la
0astronomico-v- comunidad y protegiendo la historia local. La disposicion
Hul tural-bellavista d(_al lugar crea una zona con restaurantes en terrazas en tres
niveles, afiadiendo una nueva dimensiéon urbana y
animando a explorar sus alrededores.
Se trata de crear un espacio en La Floresta para
actividades gastronémicas, enfocandonos en el disefio de
hitps://repositorio. un lugar dedicado a la prepar_gcién y di§frute de alimentos.
Centro Utreras uisek.edu.ec/hand _Se pre§ta especial atencion a como las personas
Gastronémico C. (2015) 1e/123456789/292 interactian con el entorno cor)strwdo._ El ObjetIVO.ES
' 2 desarrollar un centro gastronémico funcional y atractivo

que satisfaga las necesidades de la comunidad local,
buscando eficiencia espacial y una experiencia culinaria
enriquecedora.
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El proyecto transformé una arquitectura sélida y pesada
en el Centro Cultural Gastronémico mediante la creacién

L de espacios vacios y llenos. Se incorporaron elementos
https://repositorio. P y P

Fuentes, . tecténicos como losas de estructura metalica, columnas de
Centro cultural uisek.edu.ec/hand o . L
- A aluminio y diafragmas de hormigén armado para
gastronémico 1e/123456789/292 .
(2013) 2 representar lo pesado y envolvente. Se incluyeron

= servicios como areas gastronémicas, talleres, comercios,
galerias y espacios. investigacion, se encuentran dentro de
este proyecto reinterpretado.

Fuente: Elaboracién propia a base de referentes de la propuesta

Tabla 14

Referentes tedricos en base a la variable

Criterio Fuente Link Descripcion

Las estrategias bioclimaticas deben incluir

Narviez J. P. distintgs esgenarios climéticos, que favor_ezcan

Quezadal K C & http://dspace.u al equamlentg, por ello se deb_en considerar

oY cuenca.edu.ec/ las masas térmicas, el calentamiento solar, la

handle/123456 ventilacion y la iluminacion; sin embargo,

789/21783 cuando no se consideran estos elementos
pueden repercutir en el confort.

Estrategias
bioclimaticas Villavicencio, R. P.
(2015).

Destaca los factores involucrados en las
tacticas biocliméticas, como el manejo de la
temperatura y el uso de la energia, los cuales se
https://oa.upm. combinan durante la fase de planificacién de

. es/48351/1/R una edificacion compleja. Del mismo modo,
Estrategias

bioclimaticas Felices (2017) UBEN FELIC sefiala que los espacios arquitectonicos
ES PUERTO responden a necesidades constructivas
LAS.pdf utilizando no necesariamente la tecnologia

moderna sino, utilidades que prevalecen en las
condiciones del terreno y en la simplicidad del
disefio.
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Arquitectura
Bioclimatica

Conforme, G &
Castro, J. (2020)

https://polodel
php/es

En este proyecto, la climatizacion interior de
edificios se logra mediante estrategias
arquitectonicas como la formay los materiales.
Se controla la radiacion solar ajustando su
entrada y se utiliza el aislamiento térmico en
materiales para regular la temperatura.

Estrategias
bioclimaticas, confort
térmico

Elsinger, D.,

Fernandez, A., &
Garzon, B. (2020)

http://sedici.un

Ip.edu.ar/bitstr
eam/handle/10

915/138436/C
alculador inte

gral_de_eficie

ncia_energ%C
3%A9tica_de

la_envolvente
arquitect%C3

%B3nica__ Cl

DEE-EA .pdf-

PDFA.pdf?seq
uence=1

Determina las estrategias pasivas de disefio
arquitectéonico en cuanto una adecuada
ventilacion, utilizando los recursos naturales;
también cuestionan que se usen equipos de aire
acondicionado u otros sistemas operativos para
obtener la ventilacion, ya que estos implican
costos energéticos de produccion, los cuales
son significativos y generan residuos, por lo
tanto, aluden que es necesario utilizar un
instrumento a favor de las tacticas pasivas.

Confort térmico

Normas ISO 7730

https://shorturl
.at/eBLS0O

Menciona que todo complejo arquitectdnico
debe contar con una percepcion neutral de una
persona en relacion a su entorno térmico. Es
decir, la persona que acude al centro
gastrondmico cultural, debe sentirse en un
ambiente equilibrado (Calor y Frio).

Estrategias
bioclimaticas, confort
térmico

Bailon, R. (2019)

https://reposito

rio.upn.edu.pe
[bitstream/han

dle/11537/233
42/Bailon%?20
Cerna%20Rob
erth%20Steve

n.pdf?sequenc
e=2&isAllowe

d=y

Destaca que la comodidad en términos de
temperaturay luz es uno de los pilares centrales
de las estrategias biocliméticas lo que genera
que el ambiente sea confortable a lo que acuden
al complejo arquitecténico, por ello se deben
considerar factores como el viento, ventilacion,
humedad y costos energéticos.

Fuente: Elaboracion propia alineados a los referentes de la variable
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CAPITULO 2 METODOLOGIA

2.1 Tipo de investigacion

Esta exploracion posee una orientacion de tipo descriptivo, cualitativa y no experimental
de forma que buscara conocer las razones por las que se ocasionan algunos fendmenos, es decir se
determinard como las estrategias bioclimaticas pasivas pueden conducir a un confort térmico en
un objeto arquitectonico. Se hace una relacion tanto en la variable establecida como en el objeto
arquitectonico. También, es de tipo cualitativo al centrarse en la obtencion de informacion no
cuantificable a través de la observacion. En nuestro caso, nos enfocamos en investigaciones
previas. Por ultimo, de no experimental longitudinal, con el objetivo de describir variables y su

relacion e influencia en ese momento puntual.
Figura 3

Tipos de Investigacion mas frecuentes

Criterio Tipo Descripeion

Segim supropdsitoBasica Su finalidad es la obtencién de conocimientos de diferente indole, sin
tener en cuenta la aplicabilidad de los conocimisntos obtenidos.

Segun su profundidad  Descriptiva Tienen como objetrvo central describir el comportamiento de una o mas

variahles dependientes en una poblacion definida o en una muestra de

una poblacicn.
Semim la naturaleza de | Cualitativas
datos Se enfoca en obtener mformacion cualitativa a través de la observacion.
Segim su Mo _
manipulacion de experimental Se basa en hechos de experiencia directs sin alteraciones v ze
variable fimdamenta principalments en la observacion.

Fuente: Elaboracion propia en base a las orientaciones de investigacién
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Delineacion de investigacion

No experimental - Descriptivo
Se plantea de la siguiente forma

/ o1
M (1,2,3,4)

Donde:

M (Muestra): Estudio de casos arquitecténicos referentes a la funcionalidad del proyecto

M, . Mercado estacion Baltica

M, : Mercado del Rio

M; . Mercado Roma

M, . Mercado gastrondmico San Ramon

O (Observacion de la variable)

0, . Estrategias bioclimaticas

0, . Confort térmico
2.1.1 Operacionalizacion de la variable

Esta tesis se centra en la concepcion de un "Centro Gastronomico Cultural” en Chorrillos,

Lima 2023, que integra tacticas biocliméaticas pasivo para certificar el confort térmico en el
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espacio. El primer enfoque se centra en la implementacion de Técnicas de acondicionamiento
térmico mediante métodos pasivos en funcidn de los parametros climaticos, la orientacion, los
envolventes térmicos y la refrigeracion pasiva en funcion a las necesidades del edificio. Por otro
lado, la variable confort térmico, este esta en funcion con la temperatura, la orientacion y los
parametros climaticos. Estas dos variables guiaran el proyecto para garantizar que los espacios en
el centro gastronémico sean funcionales y proporcionen un nivel adecuado de confort térmico a
sus visitantes. Cada uno de estos aspectos se desglosa en dimensiones especificas que se adaptan

al tipo de equipamiento, y estas dimensiones se subdividen en subdimensiones e indicadores para

proporcionar pautas detalladas de aplicacion.

Tabla 15

Operacionalizacién de variable

VARIABLE 1: ESTRATEGIAS BIOCLIMATICAS PASIVAS

DEFINICION z .
OPERACIONAL DIMENSION SUBDIMENSION INDICADORES INSTRUMENTO
Uifesin Coordenadas Ficha de evaluacién de
) . geogréficas Casos y
Orientacion .
idencia sol linacit Ficha de cruce de
Incidencia solar Inclinacion variables
Son enfoques de -
disefio sostenible que Humedad L—|umedad relativa
deben incluir distintos %
escenarios climaticos, Temperatura Temperatura
que_favo_rezcan al Pa}rar,ngtros pr_omec_ilo C Fichas documentales
equipamiento, por climaticos Direccion del
ello se deben ] viento
cpns!derar las masas Vientos Velocidad del
termlcas,_el viento
i:alentf[a_rple_r]to s?lar, Inercia térmica
ia ventiiacion y a en pisos
iluminacién —
Envolvente Acumulacion Inercia termica Ficha de evaluacion de
térmica térmica TS Casos y

Inercia térmica
en cubierta
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Aislacion térmica

Aislamiento en
muros

Aislamiento de
vanos

Aislamiento en
pisos

Aislamiento en
cubierta

Ventilacion
cruzada

Area de apertura
de vanos

Posicion de
vanos

Refrigeracion
pasiva

Proteccion solar

Vegetacion

Elementos
horizontales

Elementos
verticales

VARIABLE 2: CONFORT TERMICO

Es la sensacion
neutra en relacion a
un ambiente térmico,
caracterizado contar
con las condiciones
(formay sistemas
pasivos para el
confort térmico).

Temperatura en
zona de mercado

Zona de
alimentos
perecibles

Zona de
alimentos no
perecibles

Temperatura en

Temperatura
zona cultural

Auditorio

Ficha de evaluacién de
Casos y
Ficha de cruce de

Sala de
exposicion

Talleres de variables

cocina

Temperatura en
zona gastronémica

Restaurantes

Puestos de
comida

Patios de comida

Fuente: Elaboracion propia en base a la deslizamiento de la variable
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2.2 Técnicas e instrumentos de recoleccion y analisis de datos
La obtencion de fichas se realizara por intermedio de graficos y estudio de casos, con la
finalidad de aterrizar del objeto arquitectdnico y establecer los lineamientos teoricos del centro

ocupacional.

Tabla 16

Instrumentos para la recoleccion de los datos

Técnica de

. Instrumentos Fuente de datos  Recoleccion
recoleccion de datos

. Ficha de analisis de
Analisis de casos Casos Casos Datos

Ficha documental

Revision documentaria ) Bibliografica Datos
Ficha cruzada

Fuente: Elaboracion propia en base a los instrumentos de recoleccion de datos
2.2.1 Fichas documentales

Implica recopilar data a partir de fuentes veridicas relacionadas con la variable en relacion
con la comodidad térmica. Este proceso ayudara a examinar teorias que pueden ser incorporadas

en las directrices de la propuesta.

Tabla 17

Fichas documentales

Ficha documental

Dimensién Contenido Anexo

Se examina la influencia solar evaluando la inclinacién en

N°14
el proyecto.

Orientacion

Se examinan las particularidades climéticas del area del
Parametros climéticos distrito de Chorrillos donde se planea implantar y ubicar la  N° 15, 16, 17, 18
estructura arguitectonica.

Fuente: Elaboracion propia en base a las fichas documentales
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2.2.2 Fichas para la evaluacion de casos

Se establecera fichas documentales para la ponderacion y seguimiento de los 4 casos de

forma tedrica.

Tabla 18

Ficha de evaluacion de casos

Evaluacion de casos

Dimensiones Contenidos Anexos

Se estudia el impacto solar mediante la inclinacion en el conjunto

Orientacion P N°6
arquitecténico.

Parimetros Se examinan las condiciones climéticas del area en el distrito de

climaticos Chorrillos donde se llevara a cabo la implementacién y ubicacién de la N° 7,8,9,10
estructura arquitectonica.

Envolvente Se evalla la acumulacién y aislamiento térmico con el fin de lograr una NP1l

térmica adecuada inercia térmica en el conjunto arquitectonico.

. . Se examina la ventilacion cruzada teniendo en cuenta la superficie de
Refrigeracion S . . o
pasiva apertura y la ubicacién de las aberturas, ademas de considerar la N°12

proteccion solar en el conjunto arquitectonico.
Se examina la temperatura en las diferentes areas de los complejos
Temperatura P pie) N°13

arquitectonicos.
Fuente: Elaboracion propia en base a los 4 casos de evaluacion

2.2.3 Fichas de cruce de variable

Tabla 19

Ficha de cruce de variables

Ficha de cruce de variables: “Estrategias bioclimaticas pasivas” con “Confort térmico”

Dimensién Contenido Anexo

Orientacién Establece la emision solar vinculada con el confort térmico. N°19

Determina la acumulacion y aislacion térmica de materiales de
aislamiento térmico en suelos, paredes y techos con el fin de N°20
lograr una temperatura agradable y comoda.

Envolvente
térmica
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Determina la ventilacion cruzada por medio del espacio de
Refrigeracion apertura y enfoque de vanos, asi como el uso de elementos
pasiva verticales para resguardarse de la radiacion solar y horizontales
para conseguir el confort térmico.

N°21

Fuente: Elaboracion propia en base a cruce de variables

2.2.4 Fichas de analisis de casos

Se emplearan cuatro ejemplos de estudio, utilizando fichas de anélisis. Estos casos constan de

tres ejemplos internacionales y uno nacional. En ellos se analizaran aspectos relacionados con la

forma arquitectdnica, la funcion, la estructura y la relacion con el entorno.

d.1 Presentacion de casos

Previo a crear este instrumento, se eligieron cuatro ejemplos de arquitectura basados en criterios

clave, enfocandonos en servicios gastronomicos con un enfoque cultural y evaluando variables

relacionadas con estrategias bioclimaticas pasivas y confort térmico.

Tabla 20

Fichas de analisis de casos

Fichas de analisis de casos

Andlisis Contenido Anexos
Se resume y clasifica la geometria en 3D, ademas de identificar proporciones y o

Forma - N°2
elementos de disefio en los cuatro casos.
Se lleva a cabo una evaluacion de los distintos puntos de acceso para vehiculos

Funcion y personas, las zonas de uso, la disposicion de luces, la circulacion tanto vertical ~ N°3
como horizontal, asi como la organizacion del espacio en los cuatro ejemplos.
Se procede a contrastar los cuatro casos y determinar si estan asociados a un R

Estructura . : - N°4
sistema estructural convencional o no convencional.

IFszI:::lon €O e Se determina criterios de emplazamiento de la propuesta N°5

Fuente: Elaboracion propia en base a las fichas de analisis de casos
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Tabla 21

Presentacion de Caso de estudio N° 01

Caso 01: " Mercado de la estacion Baltica”, Estonia

Ficha de analisis de casos N° 01

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado de la estacion Baltica Nombre del arquitecto: KOKO Architects
Ubicacion: Tallinn, Estonia Fecha de construccion: 2017

Naturaleza del edificio: Comercial Funcion del edificio: Mercado multifuncional
AUTOR

Nombre del arquitecto: KOKO Architects

DESCRIPCION

El complejo arquitectonico consta de tres almacenes de dos pisos construidos en piedra caliza. El techo esta hecho
de vidrio polarizado, permitiendo la entrada de luz solar sin incomodar a los visitantes. La iluminacién general es
discreta y calida. Esta edificacion sirve como mercado contemporaneo que conserva el ambiente histérico y
animado del mercado original. Se integra con el contexto preexistente para atraer a una amplia gama de publico,
incluyendo pasajeros del ferrocarril, residentes locales, turistas y otros usuarios del area.

Fuente: Elaboracion propia en base al estudio de casos arquitectdnicos
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Tabla 22

Presentacion de Caso de estudio N° 02

Caso 02: " Mercado del Rio”, Colombia

Ficha de analisis de casos N° 02

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado del Rio Nombre del arquitecto: Morales Vicaria
Ubicacion: Medellin, Colombia Fecha de construccion: 2016

Naturaleza del edificio: Comercial Funcidn del edificio: Mercado gastronémico
AUTOR

Nombre del arquitecto: Morales Vicaria

DESCRIPCION

El complejo arquitectonico tiene por funcion el comercio gastronémico, presenta 6 zonificaciones, una zona de
estacionamiento, servicio, puestos de venta y consumo, comedor, restaurantes y areas verdes; con una volumetria
triangular. Asimismo, el sistema estructural es mixto tipo metalico, emplazada en direccion N-S. En relacion a su
ventilacion es natural y mecanica.

Fuente: Elaboracion propia en base al estudio de casos arquitectonicos
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Tabla 23

Presentacion de Caso de estudio N° 03

Caso 03: " Mercado Roma”, México

LCIT 00U R U M: g

Ficha de andlisis de casos N° 03

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado Roma Nombre del arquitecto: Roikind Arquitectos
Ubicacion: México Fecha de construccion: 2013

Naturaleza del edificio: Comercial Funcion del edificio: Gastrondmico-cultural
AUTOR

Nombre del arquitecto: Roikind Arquitectos

DESCRIPCION

El complejo arquitectonico tiene por funcion el comercio gastronémico, presenta 7 zonificaciones, una zona de
puestos de venta, puestos de consumo, comedores, cultivo, restaurantes-bar, terraza y de servicio; con una
volumetria prisma triangular. Asimismo, el sistema estructural es mixto porticado con una estructura metélica,
emplazada en direccion N-S. En relacién a su ventilacion es mecanico y su iluminacion es cenital por medio de
lucernarios en zonas de huerto y espacios abiertos, asi como iluminacion artificial, compuesta por puestos, bares y
areas de servicio.

Fuente: Elaboracion propia en base al estudio de casos arquitecténicos
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Tabla 24

Presentacion de Caso de estudio N° 04

Caso 04: " Mercado Gastronémico San Ramén”, Peri

Ficha de analisis de casos N° 04

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado Gastronémico San Nombre del arquitecto: Arquitectura Verde

Ramon

Ubicacién: Miraflores, Perd Fecha de construccion: 2021
Naturaleza del edificio: Comercial Funcion del edificio: Gastronémico
AUTOR

Nombre del arquitecto: Arquitectura Verde

DESCRIPCION

El complejo arquitectonico tiene por funcion el comercio gastronémico, presenta 5 zonificaciones, una zona de
puestos de venta, puestos de consumo, comedores, social y servicio; con una volumetria prisma irregular.
Asimismo, el sistema estructural es mixto porticado con una estructura metalica, emplazada en direccion N-S. En
relacion a su ventilacién es natural, se encuentra conformada por un patio central, puestos y comedores, y la
ventilacion mecénica esta conformada por puestos y zonas de servicio; asi como la iluminacién es artificial y con
aperturas en la fachada (ventanales y celosias).

Fuente: Elaboracion propia en base al estudio de casos arquitectdnicos
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2.3 Tratamiento de datos y calculos urbano-arquitectonico

Se han establecido mdltiples componentes para el procesamiento de datos y calculos

urbanos, los cuales son evaluados en consonancia con las regulaciones correspondientes.

2.3.1 Jerarquiay rango poblacional

Para obtener el intervalo, se empleara la poblacién potencial del distrito de Chorrillos segun

el CENSO INEI-2017.

Figura 4

Categorizacion de ciudades (SEDESOL)

Clasificacion de cindades

Jerarquia Urbana v Nivel de Servicio | Rango Poblacional
Regional (500,001 H

Estatal = 100,001 a 300,000 H
Intermedio Principal 50,001 a 100.000H
Medio 10,001 a 50.000H
Basico 5,001 a 10,000 H

Fuente: Elaboracion propia en base a la categorizacion de ciudades SEDESOL

Referente a ello, tenemos que nuestro proyecto pertenece a una jerarquia urbana Estatal

teniendo una poblacion estimada de 314, 241.

Figura 5

Categorizacion de los centros segin el CENSO INEI-2017.

Dhistrito de chormillos

Rango jerarquico

Poblacion

8

314 241 hab.

Fuente: Elaboracion propia de acuerdo con el CENSO INEI-2017
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2.3.2 Tipologiay nivel de complejidad
Siguiendo la Ordenanza N°993-MML, la investigacion se ajusta a los siguientes criterios.

Tabla 25

Tipologia y complejidad

Tipologia Complejidad Actividad

Empresas de adquisicién y comercio de productos y

Comercial Comercio © .
servicios.

Fuente: Elaboracion propia de acuerdo con la ordenanza N°993-MML

El objeto arquitectonico presenta una gran complejidad, abarcando una serie de parametros

fundamentales para su desarrollo y funcionamiento eficiente de la siguiente manera:

Tabla 26

Zonificacion industrial segun el tipo comercial

Zonificacion Lote minimo Altura Area libre Uso permisible

Comercial © 1.5(a+r) RDA Segun proyecto C (1 cada 50m)
Fuente: Elaboracion propia de acuerdo con la ordenanza N°993-MML

2.3.3 Poblacion insatisfecha

Segun los célculos efectuados en el primer parte investigativa, se identificd la poblacién

insatisfecha, con una brecha proyectada de 4,133 personas en el 2053.
2.3.4 Brecha

El analisis arrojé una diferencia estimada de 2,977 residentes prevista al afio 2053.
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2.3.5 Determinacioén de los usuarios

Con el fin de reconocer a los individuos involucrados en la investigacion, se utilizaran las

actividades relacionadas con acciones culturales y gastrondmicas que ellos mismos realizan.

Tabla 27

Participantes del proyecto

Tipo Grupo etario Sexo Rango

Adolescentes 15-21 afios
Poblacién que acude al

objeto arquitectdnico

Masculino- femenino
Jovenes- adultos 22-49 afios

Fuente: Elaboracion propia en base a los participantes del proyecto
2.3.6 Aforo

Referente al célculo de la capacidad méxima se implementara en las pautas establecidas en

el Reglamento Nacional.

Tabla 28

Normas utilizadas para establecer el calculo del aforo

Norma A010

Norma A070

Reglamento Nacional de Norma A090

edificaciones (RNE) Norma A120

Norma para el célculo del aforo

Norma A130

Norma A140

Fuente: Elaboracion propia en base al reglamento nacional de edificaciones
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CAPITULO 3 RESULTADOS
3.1 Estudio de casos arquitectonicos
Se ha identificado una amplia variedad de casos similares al presente proyecto. Por esta razon,
la busqueda de antecedentes se relaciond con las variables de investigacion, las estrategias
biocliméticas pasivas y el confort térmico. Se consideraron criterios como el emplazamiento,

ubicacion, parametros climaticos, envolvente térmica, refrigeracion pasiva y la orientacion.

Tabla 29

Ficha de analisis de Caso N° 01

Caso 01: * Mercado de la estacion Baltica”, Estonia

Ficha de analisis de casos N° 01

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado de la estacion Baltica Nombre del arquitecto: KOKO Architects
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Ubicacion: Tallinn, Estonia Fecha de construccion: 2017

Naturaleza del edificio: Comercial Funcién del edificio: Mercado multifuncional
AUTOR

Nombre del arquitecto: KOKO Architects

DESCRIPCION

Area Techada: - Area no techada: - Area total: 25000 m?

Otras informaciones: Mercado publico con destinadas a varias funciones

VARIABLE DE ESTUDIO

El caso ¢

onsidera confort en su espacialidad

RELAC

ION CON LAS DIMENSIONES DE LA INVESTIGACION

10.

11.

12.

Su funcién prevalece a comercio publico funcional destinado a lo gastrondmico

Utiliza criterios de ubicacién y direccién en funcion de la orientacién. Esta emplazado en direccién
noroeste a sureste perpendicular a las lineas del tren.

En su zonificacion presenta una planta baja donde se retinen funciones tipicas del mercado.

Su geometria en 3D se forma a partir de prismas pentagonales alargados y en planta consiste en un nicleo
hipodamico perimetro en forma triangular.

En sus elementos de composicion se rige entre lineas y volimenes algunos techados y otros al aire libre.

Elementos compositivos de la forma en correlacién a la repeticion de sus volimenes, la simetria y el eje
en sus circulaciones.

El acceso principal se desarrolla a través de su fachada frontal que cuenta con 2 accesos amplios para
peatones.

Las circulaciones en planta son centrales, transversales y perimetrales en 3 frentes

Presenta circulaciones verticales conformados por 4 nucleos de servicio, 6 escaleras integradas lineales y
1 escalera de mantenimiento tipo caracol.

La clasificacion funcional y espacial permite el progreso de areas tipicas segln tipologias que se ubican
entre espacios amplios conectados por medio de rampas Yy terrazas.

Presenta estrategias de luz natural mediante el pase de plazas y patios al aire libre que ventilan a los demés
espacios.

Emplea estrategias de iluminacion cenital; en patios y puestos, artificial; en tiendas y zonas de servicio.

Fuente: Elaboracion propio
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Tabla 30

Ficha de analisis de caso N° 02

Caso 02: " Mercado del Rio”, Colombia

77N

N

Ficha de analisis de casos N° 02

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado del Rio Nombre del arquitecto: Morales Vicaria
Ubicacion: Medellin, Colombia Fecha de construccion: 2016

Naturaleza del edificio: Comercial Funcidn del edificio: Mercado gastronémico
AUTOR

Nombre del arquitecto: Morales Vicaria

DESCRIPCION
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Area Techada: - Area no techada: - Area total: 3375 m2

Otras informaciones: Mercado publico con destinadas a varias funciones

VARIABLE DE ESTUDIO

El caso considera estrategias climaticas para su disefio

RELACION CON LAS DIMENSIONES DE LA INVESTIGACION

10.

11.

12.

Su funcion prevalece a comercio gastronémico tomando en cuenta su historia.

Aplica criterios de posicionamiento en base a una pre existencia; emplazamiento en direccion norte a sur
Paralelo a la pista del Rio y la avenida industriales.

En su zonificacion genera ambientes mixtos y comunes para recorrer, disfrutar y pasar el tiempo libre de
manera relajada y sin complicaciones

Su geometria en 3D es de forma triangular con arcos de ladrillo macizo.

En sus elementos de composicion se rige entre eje y plano

Fundamentos preposicionales de la forma se dan en relacion entre el ritmo, unidad, equilibro y proporcion.

El acceso principal se desarrolla a través de su fachada frontal que cuenta con 5 accesos amplios para
peatones.

Las circulaciones en planta son centrales y perimetrales en 3 frentes

Presenta circulaciones verticales conformados por 2 nicleos de servicio, 2 escaleras integradasen Uy L
y 1 escalera de servicio en L

La distribucidn del espacio presenta una organizacion central, alineada y agrupada segun las tipologias de
los ambientes.

Presenta estrategias de luz natural mediante las plazas, areas verdes, patios, jardines interiores y exteriores.

Emplea estrategias de iluminacion cenital; en patios y puestos, artificial; en tiendas y zonas de servicio.

Fuente: Elaboracion propia
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Tabla 31

Ficha de analisis de caso N° 03

Caso 03: " Mercado Roma”, México

‘u!Juu ‘“dlwli

Ficha de anélisis de casos N° 03

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado Roma Nombre del arquitecto: Roikind Arquitectos
Ubicacion: México Fecha de construccion: 2013

Naturaleza del edificio: Comercial Funcion del edificio: Gastronémico-cultural
AUTOR

Nombre del arquitecto: Roikind Arquitectos

DESCRIPCION
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Area Techada: - Area no techada: - Area total: 1750 m2

Otras informaciones: Mercado publico integrador entre cultura e histdrica

VARIABLE DE ESTUDIO

El caso promueve sensaciones, intercambios y encuentros entre los visitantes.

RELACION CON LAS DIMENSIONES DE LA INVESTIGACION

1.

10.

11.

12.

Su funcién prevalece a comercio gastrondmico tomando en cuenta su cultura e historia.

Aplica criterios de emplazamiento en direccion Norte a Sur paralelo a la composicion urbana de la ciudad.

En su zonificacion genera ambientes mixtos y comunes para la venta organizada de una forma organica y
fluida, reinterpretando las cuadriculas del mercado de la ciudad.

Su geometria en 3D tiene la forma de un prisma rectangular.

En sus elementos de composicion se rige entre plano, linea y volumen.

Elementos compositivos de la forma se dan en relacién entre la unidad, movimiento, ritmo. Simetria,
proporcion y equilibrio.

El acceso principal se desarrolla a traves de su fachada frontal que cuenta con 2 accesos amplios y centrales
para peatones.

Las circulaciones en planta son lineales, transversales y longitudinales y circulacion perimetral en un
frente.

Presenta circulaciones verticales conformados por 1 nucleo de servicio, 1 escalera integrada lineal y 1
escalera integrada triangular.

La distribucion del espacio presenta una organizacion agrupada lineal y en trama al mercado tradicional.

Presenta estrategias de luz mecénica en todo el proyecto, no posee luz natural.

Emplea estrategias de iluminacion cenital; lucernarios en zona de huerto y espacios abiertos. Artificial;
puestos, bares y area de servicio.

Fuente: Elaboracion propia

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 57



T estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 UPN “Centro gastrondmico cultural, con aplicacién de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Tabla 32

Ficha de analisis de caso N° 04

Caso 04: " Mercado Gastronémico San Ramén”, Peri

f

i

1
——

I}
1 =

Ficha de anélisis de casos N° 04

DATOS GENERALES

Nombre del proyecto: Mercado Gastronémico San Nombre del arquitecto: Arquitectura Verde

Ramén

Ubicacion: Miraflores, Pert Fecha de construccion: 2021
Naturaleza del edificio: Comercial Funcién del edificio: Gastrondmico
AUTOR

Nombre del arquitecto: Arquitectura Verde

DESCRIPCION
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Area Techada: - Area no techada: - Area total: 1500 m2

Otras informaciones: ...

VARIABLE DE ESTUDIO

El caso involucra estrategias biocliméticas pasivas dentro del recinto.

RELACION CON LAS DIMENSIONES DE LA INVESTIGACION

1. Destinado a comercio gastronémico tomando en cuenta la diversidad y las tradiciones culinarias del
distrito de Miraflores. Se toma espacios comunes que busca diferentes sensaciones.

2. Aplica criterios de emplazamiento en direccion Norte a Sur paralelo a la ex calle de las pizas perteneciente
a una zona con alto turismo cultural y gastronémico

3. Ensu zonificacién genera grandes espacios comunes para incentivar a participar a los usuarios

4. Sugeometriaen 3D tiene la forma de un prisma irregular conformado por dos niveles, la cual se caracteriza
por contar con una fachada permeable.

5. En sus elementos de composicidn se rige entre plano, linea y volumen entre cuerdas y borlas, las cuales
semejan a los quipus (abacos) utilizados por la cultura Inca.

6. Principios compositivos de la forma se dan en relacion entre la unidad, movimiento, proporcién y
equilibrio.

7. Elacceso principal se desarrolla a través de su fachada frontal que cuenta con 2 accesos amplios y centrales
para peatones.

8. Las circulaciones en planta son lineales, transversales y longitudinales y circulacién perimetral en un
frente.

9. Presenta circulaciones verticales conformados por 1 escalera central circular integrada, 2 escaleras
compuestas en forma de U y 1 escalera compuesta en L destinada a servicio.

10. Ladistribucion del espacio presenta una organizacion central por medio de las escaleras integradas, lineal
por medio del flujo peatonal y agrupada por medio del comercio.

11. Presenta estrategias de ventilacion natural; destinado en patios o plazas centrales a doble altura, puestos y
comedores Mecénica; destinado en zonas de servicio y puestos.

12. Emplea estrategias de iluminacion natural como las aperturas en fachadas compuestas por ventanales,
cristal, doble altura y celosias y también utilizan ventilacion artificial.

Fuente: Elaboracion propio

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 59



T estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
DEL NORTE

1 “PN “Centro gastrondmico cultural, con aplicacion de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

3.1.1 Cuadro Resumen de Casos arquitectonicos

Tras analizar detalladamente los indicadores para cada caso arquitectonico, se identificaron
conexiones entre los casos y sus dimensiones respectivas. Durante este proceso, se consideraron
los métodos de evaluacion derivados de cada caso. La importancia relativa de criterios se evalud

en términos de calificacion buena, regular o malo.

Caso 01 : Mercado de la estacion Béltica

Caso 02 : Mercado del Rio

Caso 03 : Mercado Roma

Caso 04 : Mercado Gastronomico San Ramoén
Tabla 33

Cuadro Resumen de casos con sus ponderaciones

Q Ponderacién segin casos
- -z - - - -z —
Dimensién Indicador Criterio de ponderacion % ;E Crew  Cacn  Caan Caso
> 01 02 03 04
a5} (&) Y
g g, 5 La posicion en que se encuentra el 8 X X X X
8 < g & §> & complejo arquitectonico esta 2
= . . -
) S g alineado con el eje de rotacion.
La fachada se encuentra con una
= longitud orientada en direccion
e Este u Oeste, generando una 3
g k= - reduccion del 0.4% de la demanda
8 a S de energia
S 3 3
2 £
e o La fachada presenta una longitud
2 - orientada al Sur, generando una 2

reduccion de -5.08% en la
demanda de energia
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La fachada presenta una longitud
orientada al Norte, generando una

iy 1 X X X X
reduccion de -1.20% en la
demanda de energia
=] = ¥ . ., 3
& g T Existe una relacion entre humedad
S g2 absoluta y la humedad absolutade 2 X X X X
= S 8 id
9 Z T3 saturacion. .
8
= . -z
\©
= 5 52 La radiacion solar que se 3 x . o .
S c 3 encuentra acumulada en el
2 &« ZES  complejoarquitectonico es 2
5 = = liberada al aire por medio de
= = o radiacion infrarroja. 1
\©
T >5 o ) o 3 X X
e i<} S I % Los complejos arquitecténicos se
S 8'g'S  encuentran alineados en direccion 2 X
> £33 delviento.
a-~-7° 1 X
c ) ] ] 3 X X X X
.8 ot > £ Los complejos arquitectonicos
S E S -2 utilizan materiales como adobe, 2
» = 523 concreto armado o piedra.
S = 1
=
& " Presenta muros de concreto
c o armado de 0.20 m con material
Ne) > o o 2 a
S g aislante de poliestireno, sistema 3 X X
S & de fachada y cAmara de aire
S g ventilada.
< S Presenta muros de ladrillo de 0.25
b m o muros de concreto armada de 2 X
e = 0.25 m.
S D Presenta muros de ladrillo de 0.15
= = 1 X
<]
£~} m.
s
c n
2 e 3 X
S 3 Los muros cuentan con una lana
> s i Lo .
E c de vidrio y poliestireno. También
° refiere que los muros de concreto
2 2 X
< S armado deben presentar 0.20 m,
é = mientras que los muros de paneles
5 - deben ser termo- aislantes.
= < 1 X X
=
2
3
] 2. 3 X
< a8 El aislamiento en puertas puede
ES darse utilizando PVC o madera 2 X X
© 3 para ahorrar el ahorro de energia.
< 1 X
<2 © E. 3 X X X X
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El aislamiento en pisos presenta 2
un valor U (W/m2K) de 0.60.
Asimismo, se utiliza una aislacion 1
horizontal o vertical.

c . 3 X X X X
“é c 8 Para alcanzar una transmitancia
822 térmica en zonas de cubierta 2
Z 3 utilizan celulosa o lana mineral. 1
Las aberturas en fachadas de los
3 complejos arquitectonicos 3 X
g guardan importancia en transmitir
= 59 una adecuada iluminacion natural,
3 g s también se conoce que conforme 2 .
§ 83 = sea mas alta las ventanas de los
2 5 complejos arquitectdnicos
2 < incrementa la penetracién de la 1 X X
< luz natural.
=
S 3 Los complejos arquitecténicos 3 X X
[%2] - - -z
S S cuentan con una iluminacién )
28 natural, encontrandose en una X
o orientacion norte o sur. 1 X
La ubicacion de los arbustos se
© encuentra entre 2a 3 m,
> .. . 3 X X
7 disminuyendo la celeridad del
< = . -
Q S viento en un 70%
S 3 Efectu i i
S 3 ectla la distancia entre los
§ S arbustos y disminuye la velocidad 2 X X
() o
o > del viento hasta en un 30%
= No existe una distancia entre los
& arbustos y disminuye la velocidad 1
o del viento en un 5%
< Existe una proteccion horizontal 3 X x
pis w B en cubiertas de norte y sur.
2 2 Existe una proteccion horizontal
fot g § de tipo porches en orientacion 2 X
o RN norte y sur.
o w e . —
No existe una proteccion 1 X
horizontal.
Existe una proteccion solar
vertical en orientacién este y 3 X
3 g oeste.
b — - -7 -
S S Existe proteccidn solar vertical 2 X X
g = orientada de norte y sur.
w >
No dispone proteccion vertical. 1 X
Sumatoria 39 38 37 34

Fuente: Elaboracion propia en base a la investigacion
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Tabla 34

Asignacion segun cada subdimension a traves de sus criterios
45
40
35
30
25
20
15

10

CASO 01 CASO 02 CASO 03 CASO 04

Fuente: Elaboracion propia en base la subdimension asignada en criterios

En conclusion, el caso N.° 01 “Mercado de la estacion Baltica”, y caso N.° 02 “Mercado
del Rio”, compiten entre si con un puntaje de 39 a 38, el caso N.° 03 obtuvo 37 puntos y el Caso
N.° 04 obtuvo 34 puntos la cual indica que esta por debajo de lo estimado. En términos generales,
estos proyectos satisfacen la mayoria de los criterios necesarios para la implementacion de

estrategias bioclimaticas pasivas con el fin de lograr el confort térmico.

3.2 Lineamientos de disefio arquitectonico

Se establecen los lineamientos de disefio a traves de un proceso que incluye aspectos
técnicos como el analisis funcional, formal, estructural y la relacion con el entorno. También se
consideran casos previos, regulaciones aplicables y conceptos tedricos relevantes para el proyecto.

Estos lineamientos finales resultan de la combinacion de todos estos elementos.
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3.2.1 Lineamientos técnicos

Tabla 35

Cuadro de Lineamientos Técnicos

Criterio de
aplicacion

Criterio de aplicacion técnico

Anadlisis de funcional

Accesos: Acceso peatonal y
vehiculares.

Zonificacién: Zona de servicio,
estacionamiento, venta, consumo,
usos multiples.

lluminacién y ventilacion: natural
y cenital

Andlisis formal

Tipo de geometria en 3D: Prisma
rectangular, irregular, triangular,
prismas pentagonales alargados.

Elementos primarios de
composicion: Plano, lineay
volumen

Principios compositivos de la
forma: Repeticion, Unidad, Ritmo,
Equilibrio, Proporcidn.

4,054 m* 1,065 m*

Anadlisis estructural

Sistema estructural
convencional: Sistema mixto:
porticado + estructura metalica
Sistema estructural no
convencional: Emplazado en
direccion N —S.
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Ventilacion natural

Analisis con el entorno L .
lluminacioén cenital

Criterio Norma

RNE Norma A010

Sefiala que los escenarios de disefio de un equipamiento deben presentar una calidad
arquitectonicay estética, que sea capaz de cumplir con las condiciones de seguridad y
los requisitos funcionales para el desarrollo del conjunto.

Asimismo, sefiala que es necesario tener en cuenta la exposicion al sol al determinar
la ubicacién adecuada del complejo arquitectonico.

Incidencia solar

RNE Norma A060

Indica que es esencial que los espacios tengan una circulacion de aire natural vy,
ademas, dispongan de un sistema de ventilaciébn mecéanica que permita regular la
temperatura y la humedad de manera eficaz.

Ventilacion cruzada

RNE Norma A060
lluminacion natural Los espacios deben disponer de una iluminacion natural adecuada mediante tragaluces
0 aberturas. Se aconseja que la iluminacién minima sea de 300 luxes en todas las areas.

RNE EM. 110

Destaca la importancia de garantizar la comodidad térmica y la iluminacién eficiente
en todas las construcciones, teniendo en cuenta factores externos como temperatura,
superficies, humedad y velocidad del aire.

Aislacion térmica

Fuente: Elaboracion propia en base a la investigacion
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3.2.2 Lineamientos tedricos

Tabla 36

Cuadro de Lineamientos tedricos

Dimensién Indicador

Criterio teérico

Coordenadas

geograficas

Orientacion

En base a la plataforma de edificaciones (2019), refiere que las coordenadas
geograficas permiten conocer la posicion en que se encuentra el complejo

arquitecténico y si el mismo esta alineado con el eje de rotacion.

La inclinacion tiene por finalidad aprovechar los recursos y reducir el consumo

Inclinacion . ) o

energético de los complejos arquitectonicos
Humedad Es un factor considerado como determinante para establecer la relacion entre
relativa % humedad absoluta y la humedad absoluta de saturacion.

Parametros  Temperatura

climéaticos promedio °C

Se indica que se trata de la energia solar almacenada en el conjunto
arquitecténico y posteriormente liberada al ambiente a través de radiacién

infrarroja.

Direccion y
velocidad  del

viento

De acuerdo al manual de inercia térmica (2019), refiere que los complejos

arquitectonicos deben encontrarse alineados en direccién del viento.

Inercia térmica
en pisos, muros

y cubierta

Envolvente

De acuerdo al manual de inercia térmica (2019), sefiala que el indicador inercia
es dependiente de la densidad o masa (Kg/m3), a su vez del calor. Asimismo,
refiere que la densidad incrementa la inercia térmica, ante ello, es recomendable

utilizar materiales como adobe, concreto armado o piedra.

térmica

Aislamiento en

muros

Los muros envolventes son considerados como cerramientos que tienen por
funcién confinar el envolvente térmico del complejo arquitectdnico, ante ello
debe lograr un adecuado estandar de aislacion. Se sefiala que los muros deben
contar con una lana de vidrio y poliestireno. También refiere que los muros de
concreto armado deben presentar 0.20 m, mientras que los muros de paneles

deben ser termo- aislantes.
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Aislamiento de

vanos

De acuerdo a la plataforma de edificaciones (2019), refiere que el aislamiento
en puertas puede darse utilizando PVC o madera para ahorrar el ahorro de

energia.

Aislamiento en

pisos

El aislamiento en pisos debe presentar un valor U (W/m2K) de 0.60. Asimismo,

se debe utilizar una aislacién horizontal o vertical.

Aislamiento en

cubierta

Para alcanzar una transmitancia térmica en zonas de cubierta es recomendable
utilizar celulosa o lana mineral. De acuerdo con el Manual de disefio (2012),
refiere que existe dos formas de solucion de cubiertas, la primera hace alusion
a losa de concreto armado con un enlucido de yeso de aproximadamente 0.15
cm, mientras que las losas de lana mineral presentan una cdmara de aire

ventilada y una metalica.

Ventilacion

cruzada

De acuerdo a Matic (2010), refiere que la ventilacion cruzada reduce la
radiacion incidente en estaciones como el verano, a su vez permite captar sol en

épocas como invierno.

Proteccion solar

Segln el disefio solar para lograr el ahorro de energia en complejos
arquitecténico (2012), menciona que un tipo de proteccion solar es la
implementacion de vegetacion, esto incluye que las edificaciones cuenten con

arboles de hoja caduca.

Refrigeracio

n pasiva L
Posicion de

vanos

Gonzéles (2004), refiere que existen tipologias de aperturas que generan una
luminosidad natural, debiendo no encontrarse en una orientacion norte o sur,
ante ello, es preferible que presenten una orientacion este u oeste, permitiendo

una iluminacién combinada y bilateral.

Area de apertura

de vanos

En base al disefio de eficiencia energética refiere que las aberturas en fachadas
de los complejos arquitecténicos guardan importancia en transmitir una
adecuada iluminaci6n natural, también se conoce que conforme sea mas alta las
ventanas de los complejos arquitectonicos incrementa la penetracion de la

luminosidad natural.

Fuente: Elaboracion propia en base a la investigacion
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3.2.3 Lineamientos Finales

Tabla 37

Cuadro de lineamientos finales

Dimensién

Indicador

Criterio teérico

Gréfico

Orientacion

Coordenadas

geograficas

El complejo arquitectonico y si el
mismo esta alineado con el eje de

rotacion.

Se reduce el consumo energético

Inclinacion ) o
de los complejos arquitectonicos
Existe relacion entre humedad
Humedad
) absoluta y la humedad absoluta de
relativa % »
saturacion.
La radiacidn solar se encuentra
Parametros ~ Temperatura acumulada en el complejo
climéticos promedio °C arquitectonico y es liberada al
aire.
Direccion y .
) Se encuentran alineados en
velocidad del L )
. direccion del viento.
viento
Inercia térmica o L
) La densidad incrementa la inercia
en pisos, muros o
. térmica.
Envolvente  y cubierta
térmica T
Aslami Los muros envolventes tienen por ertiors moraica 0
islamiento en
funcién confinar el envolvente
muros o
térmico.
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El aislamiento en puertas puede Cubierta
darse utilizando PVC o madera
Aislamiento de .
para ahorrar el ahorro de energia.
vanos
Aislamiento en  Se utiliza una aislacién horizontal Sistema de anclale
pisos o vertical.
Cubierta de laminas
) ) ’ . de fibra vegetal
] ) La transmitancia térmica en zonas
Aislamiento en ]
. de cubierta es de celulosa o lana R
cubierta ) wdlosa . T
mineral.
La ventilacién cruzada reduce la S s o coni oy
conplatino E-0025m Lo B e e e
Ventilacién radiacion incidente en estaciones s, ey esisente alos
cruzada como el verano, capta el sol en Mfttoees. s
Celosia metalica ‘ 52
épocas como invierno. cexorsomm Sl HI
TM Control de ingreso de luz natural a e o
= través de laminas tipo celosias
La proteccion solar incluye que T
Proteccion solar  las edificaciones cuenten con ru i T
[ =i
. L arboles de hoja caduca. : T
Refrigeracion
pasiva

Posicion de

vanos

Existe iluminacion natural,
debiendo no encontrarse en una

orientacion norte o sur.

Area de apertura

de vanos

El complejo arquitectonico guarda

cuenta con iluminacién natural.

Celosia metslica
02X04E=004m L |

Estructuras tubulares
metlicas revestide w4 ]
<on platin E=0.025m =

Fuente: Elaboracién propia en base a la investigacion
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3.3 Dimensionamiento y envergadura

El propdsito del segmento de la investigacion es definir el dimensionamiento del proyecto.
En ese sentido, es necesario determinar el nimero de beneficiarios que sera atendida por el objeto
arquitectonico en el 2053. Procediendo a ello se llevara a cabo una revision inicial de la normativa
nacional (RNE). Ademas, se considerard el Decreto Supremo que aprueba el Reglamento de
Acondicionamiento Territorial y Desarrollo Urbano Sostenible. También se estudiaran las
estadisticas previamente realizados por la Municipalidad Distrital de Chorrillos, tales como las

cifras de turistas nacionales y extranjeros que han visitado Chorrillos en los tltimos afos.

Caracteristicas de usuario:

Kl'ipo de usuario: Usuario foraneo de 15-49 afios de edad \

POBLADORES Actividad: Interés en actividades gastronémicas culturales

Ocupacion: Variada (estudiantes, profesionales, turistas, etc.)
CHORRILLOS I . .

Sexo: Femenino y Masculino

Caracteristicas: interés en eventos culturales y culinarios y

k basqueda de experiencias enriquecedoras.

Kripo de usuario: Nacional y extranjeros \

TURISTAS Actividad: Interés en explorar y experimentar la cultura
NACIONALES/

gastrondmica y eventos culturales
INTERNACIONA

L= Ocupacion: Diversificada

Sexo: Femenino y Masculino

Caracteristicas: Interés en descubrir nuevos sabores y

Fuente: Elaboracion propio
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Se abordara la Poblacion Potencial Actual (PPA) y la evolucion en los ultimos cinco afios.

Posteriormente, se calculara la tasa de crecimiento Especifica (TCE).

Turistas visitantes al distrito

ANO 2010 ANO 2015 ANO 2017

N° de turistas que
llegan a visitar el 12 585 13 286 25 275
distrito de Chorrillos

Fuente: Elaboracion propia en base al Censo INEI, 2017

[ TCE = (Presente — Pasado) / Pasado ]

Tasa de crecimiento =(25275-12585) /12585 =
Tasa de crecimiento = 1%
Utilizamos la Tasa de Crecimiento Especifica (TCE) proyectada a 30 afios para estimar la
Poblacién Inicial (Po) y, a partir de datos relevantes sobre la poblacion que asiste a actividades

gastronomicas, calculamos la Poblacion Final (PF) proyectada para ese mismo periodo.

[ PF =Pr*(1+7)3% }

Llegada de turistas en 30 afios:
PF = 25275* (1+ 0.01)3°

Proyeccion a 30 afios =26 040
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Esto difiere que dentro de 30 afios habra de un total de 26 040 visitantes que acudan al

distrito de Chorrillos.
Calculo de aforo

Tabla 38

Zonas del complejo arquitectonico elegido y su normativa

Zona Criterios para célculo de aforo Normativa

De acuerdo a la RNE menciona que las zonas de
Zona de mercado .
comercio deben tener un aforo de 5.0m2 por persona.

RNE

. rondmi Segun el RNE menciona que las zonas gastronémicas Nttt A0EE
ona gastronémica
deben tener un aforo de 2.02m2 por persona NEMIE 02

Segin el RNE menciona que las zonas culturales
Zona cultural
deben tener un aforo de 2.02m2 por persona

Fuente: Elaboracion propia de acuerdo con las zonas de complejo arquitectonico
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3.4 Programacién arquitectonica

Tabla 39

Programacion arquitectonica

Zona

Actividades

Area m2

Zona administrativa

Desarrolla la tarea de proporcionar datos y se
responsabilizan de supervisar y garantizar el correcto

funcionamiento del centro de entretenimiento.

2100

Zona mercado

La zona del mercado es un espacio donde se compray
vende una variedad de productos, desde alimentos

hasta artesanias, a menudo con eventos especiales.

2800

Zona gastronémica

Se realizan acciones vinculadas con la preparacion,

atencién y consumo de comidas y bebidas.

3779

Zona cultural

Se efectlia actividades afines con el arte, la musica, la
danza, el teatro, las exposiciones y eventos educativos

que promueven la cultura y la creatividad.

2760

Zona social

Se plasman actividades consignadas a la interaccion y
el encuentro entre personas, como reuniones, eventos

sociales y convivencia.

2508

Zona General

Abarca diversas actividades, como el transito, areas de
acceso publico, o areas no especificas que pueden
servir para diversas actividades segun la necesidad y

el disefio del lugar.

452

Fuente: Elaboracién propio
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3.5 Determinacion del terreno

Con el fin de determinar la ubicacién idonea para efectuar el estudio actual, se empleara
una herramienta de seleccion que combina aspectos externos e internos. Esto permitira establecer
y evaluar de manera precisa qué parcela es la mas adecuada para el estudio, utilizando criterios
claros. Por lo tanto, se presentara este enfoque cientifico junto con las puntuaciones asignadas a

cada criterio, para asi calcular el valor ponderado.
3.5.1 Metodologia para determinar el terreno
Figura 6

Metodologia de eleccion de terreno

1. Criterios técnicos

Establecimiento de pautas
técnicas en conformidad con
las regulaciones.

2 Disefio de Matriz 3. Anadlisis del terreno

Examinar el terreno seleccionado
teniendo en cuenta todas sus
particularidades y atributos.

Disefio de Matriz de eleccién
de terrenos.

5. Seleccion de terrenos 4. Evaluacion de terrenos
Nombramiento de tres terrenos La revision de los terrenos se realiza
para el planteamiento de la utilizando la matriz de evaluacion
propuesta. ponderada.

Fuente: Elaboracion propia en base a la metodologia de eleccién de terreno
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3.5.2 Criterios técnicos de eleccion del terreno

= Pautas de localizacion del terreno para el centro gastrondémica
Tabla 40

Consideraciones urbanisticas

Criterio Consideraciones
Vialidad Cuenta con un acceso principal y vehicular
. Presenta servicios basicos como alcantarillado, agua potable y energia
Servicios o
eléctrica
Usos de suelos El complejo arquitectonico es calificado como una edificacion comercial
Pendiente Presenta una topografia plana
Peligros Presencia de terreno resistentes
Riesgos El complejo arquitecténico no cuenta con una ubicacion de riesgo
Vulnerabilidad El complejo arquitectonico se encuentra alejado de quebradas o rios
Ubicacién El complejo arquitectonico se encuentra ubicado a zonas urbanas
Forma Rectangular

Fuente: Elaboracion propia en base a la normativa RNE

Tabla 41

Criterios Normativos

NORMATIVAS NACIONALES
NORMA TECNICA PARA EL DISENO DE MERCADOS DE ABASTOS

Criterio Consideraciones

Deben ubicarse conforme a los planes desarrollo urbano de la zona local, en

Ubicacion - Iy . A
linea con la zonificacion comercial adecuada para su categoria y escala.
Segun norma A.070 establece que los centros comerciales deben estar en
Uso de suelo . N~ :
areas indicadas por los planes de Desarrollo Urbano o en zonas compatibles.
Vialidad Debe predisponer vias de acceso peatonal y vehicular para garantizar el

uso continuo por parte del publico.

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 75



UNIVERSIDAD

PRIVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicaciéon de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Proximidad del equipamiento a su entorno afectara su uso, ya sea en un

Impacto urbano - -
P entorno inmediato o cercano

Viabilidad de los servicios de abastecimiento de agua, alcantarillado y

Servicios basicos . .
suministro de energia.

Debe cumplir con la normativa A.120 del RNE para garantizar la

Accesibilidad accesibilidad de personas con discapacidad
NORMATIVAS INTERNACIONALES
SEDESOL
Topografia Pendiente recomendable de 2% a 8%.
Frente recomendable 120 m
N° Frentes 4
Forma Regular

Fuente: Elaboracion propia en base a Normativas nacionales e internacionales

Tabla 42

Consideraciones urbanisticas segun PDU Chorrillos

Consideraciones

Deben ubicarse conforme a los planes desarrollo urbano de la zona local, en linea con la zonificacion comercial
adecuada para su categoria y escala.

Segun el Plano de zonificacién de lima metropolitana de Chorrillos debe estar ubicado en Zonas comerciales CV'y
CZ.

Debe disponer vias de acceso peatonal y vehicular para garantizar el uso continuo por parte del publico.

Interaccion del equipamiento con su entorno influira en su uso del entorno segun la cercania inmediata 0 media.

Factibilidad de los servicios de agua, desagiie y energia

Debe cumplir con la normativa A.120 del RNE para garantizar la accesibilidad de personas con discapacidad

Fuente: Elaboracion propia en base a PDU Chorrillos
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3.5.3 Anadlisis del terreno

= Caracteristicas exogenas del terreno
Tabla 43

Caracteristicas exdgenas

Caracteristicas exdgenas

Este criterio hace referencia a los servicios basicos indispensables para el
funcionamiento del proyecto. Por lo tanto, se considerard un puntaje completo para
los terrenos que cumplan con esta caracteristica y un puntaje nulo para los predios
gue no cuenten con estos servicios.

Asi mismo, se considera una condicién significativa la presencia de equipamiento
complementario. Por este motivo, se ponderara la cercania inmediata 0 media de
areas verdes, locales comerciales, centros educativos, centros de salud y centros
culturales.

Servicios basicos

Equipamiento urbano

Las condiciones fotogréaficas y ambientales nos ayudaran a priorizar un terreno
Influencia ambiental llano y un clima templado. Estas caracteristicas son idéneas para el proyecto, por lo
cual seran calificadas con un puntaje mayor.

Fuente: Elaboracion propia en base a la normativa

Figura7

Caracteristicas exdgenas Terreno 1

=ervicios Agua y desague
basicos BEe % &
. 1. Jardin boténico
' * 2. Instituto nacional de salud
e o l':- 3. Centros educativos
4. Estadio municipal
. . 5. Capilla
s - Equipamiento _—
o 6. Centro esparcimiento MINSA
c urbano
o ’ 7. Centros de salud
’ -
5
] s Temp. Minima 15 °C (Agosto)
Temp. Maxima 27 °C (Febrero)
Topografia |Terreno llano

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio
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Figura 8

Caracteristicas exdgenas Terreno 2

Servicios
basicos

Agua y desague

1. Centro espacimiento MINSA
2. Centros educativos

3. Capilla

4. Instituto nacional de salud
5. Jardin botanico

Equipamiento
'; aup 6. Huaca San Pedro
c urbano L.
o 7. Penal Santa Mdnica
2 8. Centro comercial
il Temp. Minima 15 °C (Agosto)
Temp. Méxima 27 °C (Febrero)
Topografia |Terreno llano

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio

Figura 9

Caracteristicas exégenas Terreno 3

Terreno 3

Servicios
basicos

Agua y desague

Equipamiento
urbano

. Coliseo Club Regatas Lima
. Planetario Morro Solar

. Parroquia

. Pileta histérica

. Estacion de bomberos

. Coliseo Club Regatas Lima
. Comisaria de Chorrillos

. Comisaria de Chorrillos

. Compafiia de bomberos
10. Casa de la cultura

11. Estadio municipal

W o NGO WN B

Clima

Temp. Minima 15 °C (Agosto)
Temp. Mdaxima 27 °C (Febrero)

Topografia

Terreno llano

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio
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= Caracteristicas endogenas del terreno

Tabla 44

Caracteristicas enddgenas

Caracteristicas enddgenas

Area

Este punto serd un primer filtro para la preseleccién de los terrenos, ya que el area
solicitada es de 10,000.00 m2. Esta es una cifra aproximada, obtenida del plan
arquitecténico que considera la disposicion de espacios en la planta y la cantidad de
espacio libre requerido.

Forma

Para el planteamiento del proyecto, se considerara como ideal la forma regular del
terreno, ya que esto permitiria una mejor distribucion de los espacios propuestos. Los
lotes de forma trapezoidal, alargados en proporcién mayor a 3:1 e irregulares, serdn
puntuados de mayor a menor en el orden descrito.

Numero de frentes

Se priorizara el terrenal con mayor cifra de frentes, lo cual debera reflejarse en la
tabulacion de este criterio al asignar a cada terreno un punto por frente.

Zonificacion

La proyeccion del Centro gastronédmico y cultural requiere que el uso de suelos
designado por la municipalidad competente sea de tipo comercio zonal. Se asignara un
puntaje medio a otros usos de suelo compatibles como Residencial de densidad media o
alta, y un puntaje menor a otros usos no compatibles.

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio

Figura 10

Caracteristicas del terreno 1,2y 3

Terreno 1
— AN
P4
N, of
%%
TERRENO O X Y ’

[ s

RDM Residencial Densidad Media
] RDA Residencial Densidad Alta
VT Vivienda Taller
€V Comercio Vecinal
BN CZ Comercio Zonal
12 Industria Liviana
E 1 Educacion Basica

OU Otros Usos

Area

Forma Frentes Uso de suelos

11,405 m2

Regular 4 frentes RDM
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Terreno 2

[ | RDM Residencial Densidad Media
T_1 VT Vivienda Taller

] €V Comercio Vecinal

B CZ Comercio Zonal

[ 12 Industria Liviana

00 E1 Educacion Basica
710U Otros Usos

Area Forma Frentes Uso de suelos
9,744 m2 Regular 1 frente Comercio Zonal

Terreno 3

CV Comercio Vecinal
B CZ Comercio Zonal
] 12 Industria Liviana

[ cocmuns |
oo [

Area Forma Frentes Uso de suelos
11,560 m2 Irregular 1 frente Otros usos
Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio
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Después de examinar las tablas de comparacion de los tres terrenos potenciales, se ofrecen
resultados cuantificables para cada uno de ellos en funcién de las regulaciones y el Plan de
Desarrollo Urbano (PDU). Esto permitird identificar aspectos positivos y negativos que

contribuiran a la evaluacion conclusiva.

Tabla 45

Evaluacién de terrenos

EVALUACION DE LOS TRES TERRENOS

Vialidad Cuenta con un acceso principal y vehicular Cumple

Servicios Presenta servicios basicos Cumple

El complejo arquitectonico es calificado como una edificacion

Usos de suelos - Cumple
comercial

Pendiente Presenta una topografia plana Cumple

Peligros Resistencia en los terrenos Cumple

Riesgos El complejo arquitecténico no cuenta con una ubicacion de riesgo  Cumple

Vulnerabilidad rEi!);:omplejo arquitectonico se encuentra alejado de quebradas o Cumple

Forma rectangular Cumple

Fuente: Elaboracion propia en base al PDU y Normativa
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3.5.4 Disefio de matriz de eleccidon de terreno
Figura 11

Matriz de evaluacion de terreno

MATRIZ DE PONDERACION DE TERRENO

Criterio Subcriterio Indicadores Puntaje

. - - Cumple 2
Area (10, 00M0m2I o mas) No cumple 0
Bectangular 3
= Forma Trapezoidal 2

= ol
E =] Condiciones Alargado (3:13 1
i % del terreno Irregular 0
g E‘“ 4 frentes 4
- . i 3 frentes 3
] E Mimmero de frentes T Frentes 3
1 frente 1
Comercio 3
Zonificacion | Uso de suelos EDM 2
D}ms 1
Agua v dezagiie 5! 2
Servicios i i Mo ]
R : 4
bhsiots | poreia eléctrica S =
Mo L]
. » Cercania inmediata 2
FuRas verEes Cercania media 1
c . Cercania inmediata 2
= oHiErEe Cercania media 1
85 Equipamiento de Cercania inmediata 2
-g E‘ educativo Cercania media 1
T = . Cercanta inmediata 2
E Eﬂ Equipamiento de zalud Cotoania media 1
u .. Cercania inmediata 2
Equipamiento cultural Corcania media 1
Templado 3
Clima Cilido 2
Influencia Frio 1
ambiental Plano 3
Topografia Con lizera pendiente 2
Pendiente prommeiada 1

PUNTAJE TOTAL

Fuente: Elaboracién propia en base a la normativa RNE
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3.5.5 Presentacién de terrenos

Se lleva a cabo una evaluacion de los tres terrenos considerando sus caracteristicas internas

y externas, con el fin de decidir en cual de ellos se ubicara el proyecto.

Figura 12

Plano de ubicacidn de terrenos

= % D @ T T T T T s T T s T T s T T s s T T s E T 1
: PRESENTACION DE TERRENOS 1

TERRENO 2

TERRENO 1

AREA: 11 405 m2

TERRENO 2

TERRENO 2

AREA: 9774 m2
TERRENO 1

TERRENO 3
AREA: 11 560 m2

PLANO DE UBICACION DE CHORRILLOS

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio
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Tabla 46

Cantidad de zonas en las que se delimita el estudio

Terreno Area
Terreno 1 11 405 m2
Terreno 2 9774 m2
Terreno 3 11 560 m2

Fuente: Elaboracion propia en base a los terrenos de estudio
= Terreno 1 (Punto A)

Ubicado en Av. Defensores del morro (Prolongacion Av. Huaylas) 2270, interseccion con
Av. Prolongacion Ariosto Matellini, distrito de Chorrillos. En base al plano de uso de suelos de la
Municipalidad de Chorrillos, este terreno se ubica en zona residencial de densidad media y es
compatible con la tipologia de mercado. El predio de 11,405m2 es de forma regular y dispone de

4 frentes.
= Terreno 2 (Punto B)

Se encuentra ubicado en Av. Defensores del morro (Prolongacion Av. Huaylas) 1750,
distrito de Chorrillos. En base al plano de uso de suelos de la Municipalidad de Chorrillos, este
terreno se ubica en area de comercio zonal. El predio de 9,774m2 es de forma regular y dispone

de 1 frente.
= Terreno 3 (Punto C)

La ubicacion del tercer terreno es el Circuito de playas, numero 15063, distrito de

Chorrillos. En base al plano de uso de suelos de la Municipalidad de Chorrillos, este lote

se encuentra fuera del area de tratamiento normativo. El predio tiene 11,560m2 es de forma

irregular y dispone de 1 frente disponible.
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Los usuarios externos que acuden a los terrenos de estudio corresponden a turistas,

compradores, proveedores y visitantes.

3.5.6 Matriz final del terreno

Figura 13

Matriz final del terreno

MATRIZ DE PONDERACION DE TERRENO

CRITERIOS

SUB CRITERIO

INDICADORES

TERRENO 1

TERRENO 2

TERRENO 3

CRITERIOS ENDOGENOS

CONDICIONES
DEL TERRENO

Area (10,000m2 o mas)

Cumple

2

2

Mo cumple

Forma

Rectangular

Trapezoidal

Alargado (3:1)

Irregular

Numero de frentes

4 frentes

3 frentes

2 frentes

1 frente

ZONIFICACION

Uso de suelos

Comercio

RDM

Otros

CRITERIOS EXOGENOS

SERVICIOS BASICOS

Agua y desagle

Si

No

Energia eléctrica

Si

No

EQUIPAMIENTO
URBANO

Areas verdes

Cercania inmediata

Cercania media

Comercio

Cercania inmediata

Cercania media

Equipamiento educativo

Cercania inmediata

Cercania media

Equipamiento de salud

Cercania inmediata

Cercania media

Equipamiento cultural

Cercania inmediata

Cercania media

INFLUENCIA
AMBIENTAL

Clima

Templado

Calido

Frio

Topografia

Plano

Con ligera pendiente

Pendiente pronunciada

BN W(R (N W(R (N[RN[R NP [N|P[N|ON|O(NR N |W R[N W BIO(RP|N([W|O|N

PUNTAJE TOTAL

28

24

19

Fuente: Elaboracion en base a formato UPN
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3.5.7 Formato de Localizacidn y Ubicacion del terreno seleccionado

Figura 14

Plano de ubicacion y localizacion
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Fuente: Elaboracion en base a formato UPN
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3.5.8 Plano Perimétrico de terreno seleccionado
Figura 15

Localizacion y ubicacion del terreno seleccionado
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Fuente: Elaboracion en base a formato UPN
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3.5.9 Plano topografico de terreno seleccionado
Figura 16

Plano topografico de terreno seleccionado
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Fuente: Elaboracion propio
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CAPITULO 4

4.1 ldea rectora

PROYECTO DE APLICACION

Este punto es la partida para realizar y justificacion para llevar a cabo una propuesta

arquitectonica a través de un proceso de investigacion y desarrollo la cual se busca crear una idea

concreta y funcional en el distrito de Chorrillos.

De acorde al proyecto contribuye a disminuir la carencia de equipamientos para lograr

asociar las actividades de mercado, gastronomicas y culturales dentro de un espacio en conjunto.

Tabla 47

Generacion de palabras claves

TERRENO

USUARIO

PROYECTO

Plano: Presenta una
topografia plana

Local:
Conllevan practicas culinarias,
turisticas e histdricas.

Busca el confort en sus espacios en sus
actividades individuales y colectivas.

Accesible: Cuenta con un
acceso principal y un acceso
vehicular

Turista:
Explora experimentar experiencias
culinarias, culturales y turisticas.

Ofrece oportunidad de desarrollo
econoémico y local.

Chorrillos es un punto de
encuentro potencial en
cuanto turistico y
gastronémico.

Poblador:
Busca fomentar las actividades

gastronémicas, de ocio y turisticas.

Busca experimentar nuevas sensaciones a
través del espacio y la transformacién que
conlleva un determinado lugar.

INTEGRAR

DESARROLLO

CONFORT

Fuente: Elaboracion en base al proceso conceptual
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Tabla 48

Identificacién de la variable

PALABRA CLAVE SIGNIFICADO PROYECTO
Las estrategias bioclimaticas deben incluir distintos
escenarios climaticos, que favorezcan al Integrar las

Variable independiente
Estrategias bioclimaticas pasivas

equipamiento, por ello se deben considerar las masas
térmicas, el calentamiento solar, la ventilacion y la
iluminacién; sin embargo, cuando no se consideran
estos elementos pueden repercutir en el confort

estrategias
biocliméticas pasivas
para mejorar el
confort térmico.

(Mecott, 2000).

Incrementar el
confort térmico para
el desarrollo de
eventos relacionados
con lacomiday la
cultura.

Sefiala que un centro cultural debe encontrarse
orientado a mejorar el confort térmico, se debe
utilizar sistemas solares pasivos directos que
fortalezcan el confort térmico y no dificulten la
experiencia de los visitantes. (Gordillo, 2014).

Variable dependiente
Confort térmico

Fuente: Elaboracién en base al proceso conceptual

Una vez que hemos identificado las palabras clave y definido la variable, obtenemos como

resultado la formulacion de la imagen central o rectora.

“Centro gastronémico cultural en base a estrategias bioclimaticas |
ENUNCIADO: como encuentro de integracién de culturas y experiencias en |
diferentes actividades gastronomicas para el desarrollo y |
aprovechamiento de los espacios comerciales mediante un disefio |
que brinde confort en sus instalaciones. :

N e o e e = = = - - - ——
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Tabla 49

Idea rectora

Palabra clave Diagramacion Relacion

| Integrar  las  estrategias
i bioclimaticas pasivas para
! mejorar el confort térmico.
|
1
I
|

[

|

1 |

oo
INTEGRAR -

i 1

I

|

I

Desarrollo de actividades

DESARROLLO Ak
gastrondmicas y culturales.

B } Difundir nuevas sensaciones

= Ky - e a través del confort del

CONFORT i /j{/_" ) 'f'/f_ espacio y la transformacion

= T T gue conlleva el manejo de un
buen disefio.

1. Union de cédigos
En base con la diagramacidn se establecera la union grafica (integracién+ incremento),
debiendo combinarse las estrategias bioclimaticas pasivas para el confort térmico en el desarrollo

de actividades gastronémicas y culturales
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Tabla 50

Unidn de codigos

UNION GRAFICA

Integrar Desarrollo Confort

= | ——=4 | — ] ===

En la antighiedad las teatinas llezaron 2 cumplir la
funcion  de  los  requenmientos  de  confort,
especialments en los aspectoz de ventilacion e
iluminacién

03

- Composicion simétrica

- Patio central

- Circulacién interior v exterior
- Eje longitudinal

- Mavor captacion v distnbucion de luz natural a
todos los espacios del provecto
- Mejor ventilacion al interior de la edificacion

oL

- Plataformas de acceso
- Plataformas elevadas
- Vacio central

- Estructura metélica

Fuente: Elaboracion propia en base a la idea rectora
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2. Implantacion de la idea rectora

El grafico que presenta la idea rectora considera 4 bloques, ubicados de forma organizada

permitiendo la funcionalidad del proyecto.

Figura 17

Implantacion de la idea rectora

Terreno Zona de mercado

11,800 m? 2,223.00m?

Area libre 6,641.67 m* Zona de zlimentos perecibles
55% Zona de zlimentos no perecibles

Zona administrativa Zona gastronomica
1,187.55 m? 1,646.73 m*
Administracicn zona merczdo Restaurantes
Administracion zona cultura ousstos de comica
Administracion zona gastronomica Patios de comida

Zonz cuitural Niclecs

3,887.45 m? 498 m?

Auditorio AICensores

sal3s ce exposicion Esczleras de emergencia
Telleres de cocina Bafos

Fuente: Elaboracion propia en base a la idea rectora
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4.1.1 Andlisis del lugar

De acuerdo con el anélisis, la edificacion estd orientado Este a Oeste, los vientos son
superiores en direccion de Sureste a Suroeste, asimismo posee una via principal que permite un
constante flujo de vehiculos de carga pesada, asi como vehiculos menores, el establecimiento

también presenta zonas de mercado, administrativa, gastrondmica, cultural y nucleos.

Tabla 51

Criterios de analisis contextual

Criterios de analisis contextual

La edificacion cuenta con un acceso publico, acceso vehicular, acceso
Accesibilidad peatonal hacia el area gastrondmica, acceso peatonal hacia el mercado y
acceso peatonal hacia el area cultural.

Topografia La topografia del complejo arquitecténico es una pendiente plana.

Medidas La edificacion presenta un terreno de 11800 m2 y un area libre de 5635 m2.

La incidencia solar se encuentra orientada en una direccion Sureste a
Orientacién Suroeste, ante ello se deben establecer estrategias bioclimaticas pasivas para
incrementar el confort térmico, por medio de ambientes adecuados.

El predio esta localizado en la interseccion de la Av. Prolongacion Ariosto

Equipamiento urbano Matellini y la Av. Prolongacion Huaylas.

Segun el uso de los suelos, se encuentra ubicado en una zona urbana en el
Uso de suelos distrito de Chorrillos. La edificacion es un equipamiento de carécter
comercial.

Fuente: Elaboracion propia
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Figura 18

Analisis del lugar en 2D radio de influencia
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
Figura 19

Analisis del lugar en 2D accesibilidad
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 20

Analisis del lugar en 2D zonificacion
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
Figura 21

Analisis del lugar en 2D suelos

____________________________________________________________________________________

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

:

COMERCIO VECINAL !

INDUSTRIA LIVIANA |

1

’ ™ OTROS USOS !
COMERCIO ZONAL i

ZONA DE RECREACION !

RESIDENCIAL DE DENSIDAD MEDIA i

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

VIVIENDA TALLER

ZONIFICACION

Uso de suelos

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 22

Analisis del lugar en 3D asoleamiento
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
Figura 23

Anélisis del lugar en 3D vientos
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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4.1.2 Premisas de disefio arquitectonico

Los lineamientos que se utilizaron en la edificacion toman las zonas de mercado,
gastronomica y cultural, donde se presenta un mayor consumo energético, por ello se obtuvo la

variables correspondiente.

= Inclinacién
El eje longitudinal debe encontrarse en una orientacion al Este con la finalidad de reducir
una incidencia solar que incremente la temperatura de las distintas zonas que conforman el

complejo arquitectonico.

" Proteccion solar
La edificacién incorpora elementos verticales como celosias y voladizos en las cubiertas

para brindar proteccion solar en la fachada.
Figura 24

Lineamientos de disefio

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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= Ventilacion cruzada

El complejo arquitectonico cuenta con la presencia de vanos posicionados de forma
opuesta, utilizando distintas alturas, asimismo se encuentran orientados hacia el norte, lo que
permite que la luz natural bafie los espacios interiores durante gran parte del dia. Esta disposicion
estratégica de los vanos no solo crea una atmosfera luminosa y agradable en el interior, sino que
también maximiza la energia del edificio al producir radiacion para la iluminacion y el

calentamiento pasivo.
Figura 25

Ventilacion cruzada

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico

» lluminacién natural
Cuenta con una iluminacion combinada, utilizando celosias por las que ingresa la luz solar

por medio de las aberturas laterales.
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Figura 26

lluminacién natural

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

» Envolvente térmica
La edificacion presentara una aislacion térmica en vanos, asi como perfiles huecos de PVC
por medio de 3 camaras y vidrio doble hermético, mientras que las puertas de exterior e interior

deben ser de PVC.
Figura 27

Envolvente térmica

Vidrio Templex de
10 mm

Perfileria metalica

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 28

Envolvente térmica en vanos y puertas
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Fuente: Elaborado por efenergia
Figura 29

Ventajas técnicas de envolvente térmico

Fuente: Elaborado por Reforma Coruna
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= Aislacion térmica en muros

La edificacion cuenta con muros perimetrales de tipo paneles que tienen por finalidad una

funcionalidad termoaislante.

= Aislacion térmica en cubierta
Las zonas de mercado, gastronémicas y culturales presentan una estructura compuesta por
vigas metalicas, cuenta con una cubierta metalica con aislacién en poliestireno expandido.
Asimismo, cuenta con paneles de hormigon que se empleara con un aislamiento de lana mineral
con papel en una de sus caras, con variados grosores, una camara de aire ventilada y una cubierta

metéalica sobre tablero de fibra con un revestimiento impermeable.

Figura 30
Aislamiento térmico en cubierta
Lucernario rectangular Cubierta

Vista general

Detalle

Sistema de anclaje
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0Omm —>
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de techo 30 cm

—~—
Estructura metalica ——»p

de 2" Cubierta de laminas
de fibra vegetal

Junquillos

Estructura tipo

T B —
tridilosa

Soporte de anclaje
metalico

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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= Aislacion térmica en pisos
El complejo arquitectonico cuenta con una capa de concreto acabado de cemento pulido y

una aislacion horizontal.

Figura 31

Aislacién térmica en pisos

Zécalo que permite la
ventilacion del

espacio bajo el suelo | gse de concreto t=6"

T I D [ J’
e P

CD Aislante Aijslacion Arena
[

térmico hidrafuga 5cm

_________________________________________________________________________________________

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico

=  Acumulacion térmica
La edificacion cuenta con inercia térmica en cubiertas, muros y pisos, estos son
materiales que permiten una baja conductividad térmica, generando un adecuado confort

térmico.
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Figura 32

Acumulacioén térmica
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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4.2 Proyecto arquitectdnico
El proyecto fue desarrollado aplicando las estrategias bioclimaticas pasivas para mejorar

el confort térmico en el desarrollo de actividades gastrondmicas y culturales.
4.2.1 Planimetria

Figura 33
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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Figura 34

Plano de s6tano 1
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 35

Plano primer nivel

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 106



UNIVERSIDAD

PRIVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

1 “pN “Centro gastronémico cultural, con aplicaciéon de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Figura 36

Plano segundo nivel

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 37

Plano tercer nivel
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 38

Plano cuarto nivel
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
Figura 39
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Figura 40
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Figura 41

Corte C-C
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Figura 42
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 43
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 110



UNIVERSIDAD

PRIVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

1 “PN “Centro gastronémico cultural, con aplicaciéon de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

Figura 44
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4.2.2 Zonificacion

El proyecto cuenta con un total de 4 zonas, la zona de mercado, administrativa,

gastronémica y cultural; estas zonas permiten realizar actividades administrativas y comerciales.

Figura 45

Zonificacion

Terreno Zona de mercado Zono administrativa
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Administrocidn zona gastrondmica

Zona gastrondmica Zona cultural Nucleos

1,810 m* 2,759 m* 498 m*

Restaurantes Auditorio Ascensores
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Patios de comida Tolleres de cocina Bofios

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 46
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Zonificacion en 3D
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

4.2.3 Vistas 3D

Figura 47
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Vista area del conjunto
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 48

Vista frontal del Centro Gastronémico
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 49
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Vista interior de la cafeteria
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

Figura 50

Vista zona Mercado
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 51
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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4.3 Memoria descriptiva

4.3.1 Memoria descriptiva de Arquitectura

4.3.1.1 Generalidades. El proyecto propuesto ubicado en el distrito de Chorrillos. Este
centro esta disefiado para ofrecer a la comunidad local un espacio donde puedan disfrutar de
experiencias culinarias y culturales Unicas. El propdsito de esta infraestructura es promover la
diversidad gastronomica y cultural de la regién, proporcionando un lugar de encuentro para

residentes y visitante

4.3.1.2 Objeto del Proyecto. Crear y detallar la documentacién técnica integral de un
proyecto de mediana dificultad destinado a ser utilizado por turistas y residentes en el distrito de

Chorrillos.

4.3.1.3 Localizacién y Ubicacion. El terreno elegido para el proyecto se encuentra en el
distrito de Chorrillos, departamento de Lima. Cuenta con un area de 11,993.09 m2 y un perimetro
de 438.69 m. Se encuentra en la interseccion de la Av. Prolongacion Ariosto Matellini y la Av.

Prolongacion Huaylas.
4.3.14Terreno

- Ubicacion: El distrito de Chorrillos pertenece a la zona de expansion urbana de
Lima, ubicado en la zona costera del Perd.
- Topografia: No presenta pendiente en el lugar.

- Area del terreno: Posee un area de 10 000 m?
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4.3.1.5Vias de acceso. El ingreso al proyecto se efectla a través de las avenidas Matellini
y Huaylas como las vias principales de acceso, y hay una entrada secundaria adicional a través de

la Calle s/n.

4.3.1.6 Normatividad. El proyecto se basd en normativa técnicas de aplicacion

considerando directrices para el disefio adecuado, las cuales son:
- RNE - A.010 - Condiciones generales de disefio
- RNE - A.070 - Normas para mercados
- RNE - A.080 - Oficinas
- RNE - A.090 - Servicios comunales
- RNE - A.120 - Accesibilidad Universal en edificaciones
RNE - A.130 - Seguridad y Evacuacién

4.3.1.7 Descripcion de la propuesta. Se analiz6 la cantidad de zonas con las que cuenta el

complejo arquitectonico.

Tabla 52

Zonas de delimitacion del estudio

Zonas Area

Zona de mercado 4054 m2
Zona administrativa 1065 m2
Zona gastronémica 1810 m2
Zona cultural 2759 m2

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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4.3.1.8 Descripcion de la arquitectura. El Proyecto “Centro Gastronémico y Cultural”

tiene como propuesta de construccion las siguientes zonas:

Tabla 53

Descripcidn arquitectonica por zonas

Area (m2) Porcentaje
Zona Administrativa 1,187.55 4.87 %
Mercado 2,223.00 9.11%
Zona Gastrondmica 1,646.73 6.75 %
Zona Cultural 3,887.45 15.93 %
Zona Social 2,508.00 10.28%
Servicios Generales 12,768.98 52.32%

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitecténica

4.3.1.9 Programacion arquitecténica. El proyecto se desarrolla segun el detalle del

siguiente cuadro de &reas:

Tabla 54

Cuadro de areas

Area Total Construida Area Libre Area del Terreno

24,401.70 m2 5,000.00 m2 10,000.00 m2

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
= Zonade ingreso

Tabla 55

Zona de ingreso

Zona Ambiente Area (m2)

Ingreso Recepcion 180.00

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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=  Zona Administrativa

Tabla 56

Zona administrativa

Ambiente Area (m2)

Gerencia
Céamaras de Seguridad
] Control de Personal
Control y Seguridad Kitchenette + Comedor 152.25
Sala de descanso

Lockers

Control
Gerencias
Cubiculos
Zona Mercado y Gastronémica Salas de Reuniones 464.00
Kitchenette + Comedor
Sala de descanso
Lockers

Gerencias

Cubiculos

Salas de Reuniones

Kitchenette + Comedor 1

Zona Cultural Kitchenette + Comedor 2 350.90

Sala de descanso 1

Sala de descanso 2

Lockers 1

Lockers 2

SH Hombres

Servicios SH Mujeres 220.40]|
Deposito y Montacargas

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico

=  Zona Mercado
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Tabla 57

Zona de mercado

Zona Ambiente

Area (m2)

Pescados y mariscos

Aves

Zona Himeda -
Carnes rojas

1,003.00

Cerdo y embutidos

Lacteos

Frutas

Zona Semi Himeda Verduras

418.20

Flores

Granos y abarrotes

Zona Seca Especies y condimentos

581.40

Frutos secos

SS. HH Hombres

Servicios SS.HH. Mujeres

220.40

Depo6sito y montacargas

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitecténico

=  Zona Gastronémica

Tabla 58

Zona gastronémica

Zona Ambiente

Area (m2)

Comida marina

Pollos

Carnes y Parrillas

Gourmet

Comida

Comida Tipica Regional

272.00

Fusion

Oriental

Sandwiches

Jugos

Bebidas Bares

136.00

cafeterfas

Dulces Postres

136.00
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Helados

Servicios

SH Hombres
SH Mujeres

220.40

Depdsito y montacargas

Tipica

Recepcién

Area de Mesas (Salon)

Area de Mesas (Terraza)

Oficina de administracion

Caja

Cocina

320.45

Almacén

Camara frigorifica

SH Hombres (publico)

SH Muijeres (publico)

Dep6sito de limpieza

Fusion

Recepcién

Area de Mesas (Salon)

Area de Mesas (Terraza)

Oficina de administracion

Caja

Cocina

320.45

Almacén

Camara frigorifica

SH Hombres (publico)

SH Mujeres (publico)
Deposito de limpieza

Internacional

Recepcién

Area de Mesas (Salon)

Area de Mesas (Terraza)

Oficina de administracion

Caja

Cocina

241.143

Almacén

Camara frigorifica

SH Hombres (publico)

SH Mujeres (publico)

Deposito de limpieza

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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=  Zona Cultural

Tabla 59

Zona Cultural

Zona Ambiente Area (m2)
Taller de cocina + almacén
Taller de barista

Talleres - — 848.25
Taller de cocteleria + almacén
Taller de pasteleria + almacén
SS. HH Hombres

Servicios SS.HH. Mujeres 220.40
Deposito y montacargas
Exposicion temporal
Exposicion permanente
Auditorio + camerinos +SH

Salas SUM 2,598.40
Cafeteria Tercer Piso
Cafeteria Cuarto Piso
Biohuerto
SS. HH Hombres

Servicios SS.HH. Mujeres 220.40

Depo6sito y montacargas

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitecténico

=  Zona Social

Tabla 60
Zona social
Zona Ambiente Area (m2)
Plaza Elevada Acceso Lateral
) Plaza Gastrondmica
Plazas No Cubiertas Plaza Central Mercado 1,566.00
Plaza Elevada Tercer Piso
) Plaza Elevada Cuarto Piso
Plazas Cubiertas 942.00

Zona de Mesas

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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= Zona de Servicio Generales

Tabla 61

Zona de servicios generales

Zona Ambiente Area (m2)
Control 52.20
Carga y Descarga 2,381.70
Control de Calidad 298.70
Abastecimiento Lilmpieza y F’reparacién 452.40
Desechos 23.925
Servicios 155.15
Tépico 68.15
Servicios Complementarios Zona Bancaria 14.50
Estacionamientos 8,280.00
o Dotacion de Agua 264.00
Tecenico Dotacion Eléctrica 162.00

Fuente: Elaboracién propia con base al proyecto arquitectonico

4.3.1.10 Acabados de Arquitectura. Se proporciona un cuadro que detalla los

acabados y materiales utilizados en las distintas areas del proyecto arquitectonico.

Cuadro de acabados de arquitectura

Zona de Mercado

Ambiente Elemento  Material Especificaciones técnicas
Pisos Porcelanato Porcelanato de alto transito color
blanco en formato de 60x60cm
Muros Drywall Para divisiones internas para delimitar
espacios
- Mercado Pintura Pintura latex en paredes con colores
Pintura latex vinilico  Trios como el gris; y el neutro como el
beige.
Cieloraso  Baldosas acusticas Baldosas con una dimension de

0.60x0.60 cm y un espesor de 0.07cm
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Puertas Aluminio y vidrio Perfileria de aluminio. Brazo
electromagnético para fécil apertura
Ventanas Muro cortina de Vidrio insolado para proteccion
vidrio térmica.
Zona Gastronémica
Ambiente Elemento  Material Especificaciones técnicas
Pisos Porcelanato Porcelanato de alto transito color beige,
marmolado blanco y gris, en formato de 60x60cm
Muros Drywall Para divisiones internas para delimitar
Paneles de madera espacios
Pintura latex en paredes con colores
Pintura Pintura latex vinilico  frios como el gris; y blanco
- Puestos de comida - —
- Puestos de postres Cieloraso  Baldosas acusticas Baldosas ranura}das y con acabados
. vegetales con dimensiones de
- Cafeterias Paneles d q 0.60x0.60
- Restaurantes aneles de madera -60x0.60 cm. _
Listones de madera a juego con las
luminarias
Puertas Aluminio y vidrio Perfileria de aluminio. Brazo
electromagnético para facil apertura
Ventanas Muro cortina de Vidrio insolado para proteccién
vidrio térmica.
Zona Cultural
Ambiente Elemento  Material Especificaciones técnicas
. Porcelanato de alto trénsito color beige,
Pisos Porcelanato .
blanco y gris, en formato de 60x60cm.
- Sala de exposicion o . .
Para divisiones internas para delimitar
- SUM Drywall X
- Auditorio M fpal;:lgs hanado de robl
- Taller de pasteleria acUsticos ianif P =
- Taller de cocteleria Ignitugo.
-Taller de bar tender
Pintura latex en paredes con colores
Pintura Pintura latex vinilico  frios como el gris; y el neutro como el

beige.
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Cieloraso  Drywall Placas de yeso

. Perfileria de aluminio.
Aluminio en acabado

Puertas Brazo electromagnético para facil
madera
apertura
Muro cortina de Vidrio insolado para proteccion
Ventanas o o
vidrio térmica.

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

43.1.11 Acabados Eléctricas. La eleccion de las luminarias dependera de la funcion
especifica que deban cumplir. Se optara por reflectores LED para garantizar una iluminacion
adecuada. Para ambientes que requieran niveles de iluminacion mas bajos, se consideraran

fluorescentes lineales como una opcion viable.

4.3.1.12 Acabados Sanitarias. Los dispositivos sanitarios tendran un color blanco,
y los lavabos seran de tipo oval, de origen nacional, los inodoros seran de la marca Italgrif modelo

Cancun color blanco con taza redonda mas tanque dual.

4.3.1.13 Maqueta Virtual. A continuacion, se muestran algunos renders interiores
del objeto arquitectonico. En estas imagenes se observan el uso de materialidad mencionados en

la tabla anterior.
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Figura 53

Zona Mercado
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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Figura 54

Zona Gastronomica

Figura 55

Zona Cultural

-~

Fuente: Elaboracién propi con base al proyecto arquitecténico
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4.3.2 Memoria Justificada de Arquitectura
4.3.2.1 Datos Generales

a) Datos generales:

- Nombre del proyecto:  Centro Gastronémico y Cultural

- Region : Lima

- Provincia :  Lima

- Distrito . Chorrillos

- Avenidas : Prolongacion Ariosto Matellini y Av. Prolongacion
Huaylas.

4.3.2.2 Parametros urbanisticos. Para este proyecto, se han considerado los criterios
minimos de disefio arquitectonico establecidos en las normas RNE A.010, A.020, A.060, A.070,
A.080, A.120 y A.130. Esto garantiza que la edificacion cumpla con estandares de calidad
arquitectonica, funcionalidad, seguridad y eficiencia en la construccion. El disefio de la estructura
se ha desarrollado de manera que satisfaga las necesidades de las actividades que se llevaran a
cabo en el interior, respetando las dimensiones minimas de los espacios, sus relaciones, las rutas
de circulacion, asi como asegurando condiciones adecuadas de seguridad, iluminacion y

ventilacion natural.
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Tabla 62

Cuadro de parametros urbanisticos

Items Norma Proyecto
Uso Edificacion Comercial Cumple
Ubicacion Alejado de zonas urbanas Cumple
Viabilidad Acceso principal y vehicular Cumple
Area minima de lote 10,000.00 m2 Cumple

Alcantarillado, agua potable y

PRI Cumple con todos los servicios
energia eléctrica

Servicios basicos

Topografia Topografia plana
Area libre Cumple
Orientacion del terreno Cumple

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

4.3.2.3Normatividad. Para realizar el centro gastronémico y cultural, se tomé como

referencia el Reglamento Nacional de Edificaciones.

Tabla 63

Cuadro Normativo

Norma Descripcion Aplicacion
- Normas en mercados
RNE - Normas en restaurantes
Norma A 070 Todo el proyecto
- Dimensiones minimas para accesos y
i asadizos Todo el proyecto
Norma A.120 P proy.
- Lineamientos béasicos para tener en
RS consideracién sobre seguridad Todo el proyecto
Norma A.130 ! 9 y proy
evacuacion

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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4.3.3 Memoria de Estructuras

4.3.3.1 Generalidades. La primera parte de la investigacion se establece un anélisis

estructural del estudio ubicado en el distrito de Chorrillos.

4.3.3.2 Descripcion del proyecto. Se consideran las siguientes categorias de la edificacion,
citando a la clasificacion de edificaciones importantes, el complejo arquitectonico es una
edificacion que reunird una gran cantidad de turistas y personas que desarrollan actividades

gastronomicas y culturales.

Figura 56

Categoria de las edificaciones

CATEGORIA DE LAS EDIFICACIONES
ICATEGORIA DESCRIPCION FACTOR U

& Edfficaciones esenciales cuya funcién no
Edificacionss| deberia intermumpirse inmediatamente después
Esencidles | que OCUMma um sismo, como hospitales,
cenirales de comunicaciones, cuarteles de
bomberos y policia, subsstaciones eléctricas,
resemnvoros de agua. Centros educativos y
edificaciones que puedan servir de refugic
después de un desasire También se mcluyen
edificaciones cuyo colapso puede representar
un riesgo adicicnal, como grandes homos,
depisitos de materiales inflamables o touicos. 1.5
B Edfficaciones donde se re(nen gran canfidad
Edificaciones| de personas como teatros, estadios, cenfros
Importanies | comerciales, establecimienios penitenciarios,
o que guardan pafrimonios valiozos coma
muse0s, bibliotecas y archivos especiales.
También == consideraran depasitos de granos
y ofros almacenes mportantes para el
ahasfecimientn 13
C Edficaciones comunes, cuya falla ocasionaria
Edificaciones| pérdidas de cuantia intermedia como viviendas
Comunes oficnas, hoteles, restaurantes, depostos e
instalaciones industriales cuya falla no acamree
peligros adicionales de incendios, fugas de
contaminantes, etc. 1.0
D Edficaciones cuyas fallas causan pérdidas de
Edificaciones| menor cuantia y normalmente la probabilidad
Menores de causar victimas es baja, como cercos de
menos de 1,50m de altura, depositos
temporales, pequefas viviendas temporales y
construcciones smilares. *)

Fuente: Elaborado por RNE estructuras
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La modulacion interna de bloques presenta un espaciamiento entre [os8.50 ma9.50 my 12.5
m, mientras que las alturas entre los pisos presentan un aproximado de 3.40 a 5 m, con una
forma rectangular, procurando que el largo y ancho se encuentren en orden en una proporcion
de 1 a 2, en tal sentido, no se ha sobrepasado el limite mayor a los 4 m.

La estructuracién se realiza por medio de columnas, utilizando vigas y concreto armado, asi
como colaborante de concreto, a razon, de las luces que se encuentran en el espacio
arguitectonico. Mientras que la losa se modela por medio de un diafragma rapido con una
sobrecarga de 200 kg/m2.

La cimentacidn presenta un sistema de zapatas de tipo combinadas la cual transmita la menor
presion al suelo con una altura de 0.70 m, es importante, exponer que sobre las zapatas se
encuentran apoyas las columnas de concreto armado.

Continuamente, los techos presentan losas colaborantes de un aproximado de 11 cm en el
primer nivel, “plancha colaborante galvanizada Gage 22, del tipo Perfil AD600”,

encontrandose unidas por medio de vigas metélicas a través de conectores metalicos.

4.3.3.3 Normatividad. Se emplearan las siguientes normativas como referencia

técnica para los calculos de estructuracion presentados.

- NTP E-020 Cargas.

- NTP E-030 Disefo Sismo Resistente.
- NTP E-050 Suelos y Cimentaciones.
- NTP E-060 Concreto Armado.

- NTP E-070 Albaiiileria.

- NTP E-090 Estructuras Metalica.
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4.3.3.4 Materiales

= Concreto Armado: La resistencia para concreto armado es de 210 Kg/cm2, asi también se
incorpora aire (Escaleras, vigas, columnas, vigas, placas y zapatas), mientras que la resistencia

para el concreto simple corresponde a 100 Kg/cm2.

Figura 57

Concreto Armado

Material Property Data
— e

Dizplay Calor
Material Mame CAMC Calar _
Type of Matenal Type of Design
(v lzotropic &7 Orthobropic Design lm
Analysis Property Data Deszign Property Data [AC1 318-99)
Mass per unit Yalume 024 Specified Conc Comp Strength, f'e | 2100
Weight per unit Yolume 24 Bending Reinf. *ield Stress fy 42000,
Modulus of Elasticity 2173706.51 Shear Reint. “ield Stress, fys 28000.
Paisson's Fatio 015 [ Lighbweight Concrete
Coeff of Thermal Expansion 0 Shear Strength Reduc. Factor
Shear Moduluz 945089.79
Cancel

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

= Caracteristicas del Concreto: El acero corrugado (ASTM A605), presenta una resistencia a
la fluencia de 4,200 Kg/cm2, asi también se tuvieron en consideracion los recubrimientos
minimos, los cimientos, plateas y zapatas de 7 cm, losas aligeradas, vigas de borde, vigas

chatas de 3 cm, vigas de cimentacion de 4 cm, losas macizas y escaleras de 3 cm.
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Figura 58

Criterios de disefio estructural

CRITERICS DE DISENC ESTRUCTURAL
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Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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e Propiedades del suelo y aspectos relacionados con la fundacion.
Figura 59

Condiciones de cimentacién

RESUMEN DE LAS CONDICIONES DE CIMENTACION

DE ACUERDO AL ESTUDIO DE SUELOS, SE TIENEN LAS SIGUIENTES
CONDICIONES DE CIMENTACION

1) Tipo de Cimentacion Tipo superficial, zapatas conectadas

y sobrecimientos armados.

2) Estrato de Apoyo de Cimentacion Arena limosa, SM
3) Profundidad Minima de Cimentacion 1.30 m desde el nivel de la
superficie del terreno.
4) Presion admisible del Terreno 3.20 kg/cm2
5) Factor de seguridad por corte 3
6) Coeficiente de empuje activo promedio 0.3
7) Profundidad de la Napa Freatica No esta presente en 3m de profundidad

8) Ataque Quimico de Sulfatos, Cloruros y/o Sales Solubles Si

9) Tipo de cemento para concreto en
contacto con el suelo. Portland Tipo-V

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

» Estados de Carga: La norma E.020 presenta como recomendaciones tener valores minimos
relacionados con las cargas, por esta razdn se deben considerar la estructura. Las cargas son
denominadas vivas, muertas y de sismo. Las cargas vivas, se encuentran relacionadas con los
elementos mdviles, ocupantes, muebles y materiales equipo; la carga muerta se encuentra
relacionada con elementos que soportan la estructura, también con el peso propio y
permanente y las cargas de sismo, se encuentran relacionados con las acciones sismicas.

= Disefio en Concreto Armado: La resistencia nominal requerida, se utilizaron

combinaciones de las cargas, las mismas que se encuentran contempladas en la Norma E- 060.
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Figura 60

Disefio de Concreto Armado

14M+1T7V M = carga muerta
125 (M+\V)+ 5§ \ = carga viva
125_ (M+V)- § o = carga de sismo
090M + &

090M - S

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico

El reglamento también refiere que se deben se toman en consideracion los factores de

reduccidn hacia la resistencia en algunos casos.

Figura 61

Cuadro de Factores de Reduccién

Solicitacion principal Factor ¢ de Reduccion
- Flexién 0.90
- Traccion y Traccidn + Flexion 0.90
- Cortante 0.85
- Torsién 0.85
- Cortante y Tarsion 0.85

- Compresion y Flexo compresion

Elementos con espirales 0.75

Elementos con Estribos 0.70

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico

=  Parametros de sismicidad
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Figura 62

Parametros de Sismicidad

PARAMETROS DE SISMICIDAD N.T.E. E-030

=FACTOR DE ZONA, Z=0.40
=COEF. DE USO E IMPORTANCIA {CATEGORIA B: EDIRCACIOMES IMPORTANTES), U=13
=PARAMETROS DE SUELO (SUELO FLEXIBLE), Tp=0.90, S=140

A o o N

=COEFICIENTE DE REDUCCION DE FUERZA SISMICA
BLOCK 1: MUROS DE CONCRETO ARMADO, CONFIGURACION IRREGULAR, Rd= 6x3/4=4 5
BLOCK 2: MUROS DE CONCRETO ARMADO, CONFIGURACION REGULAR, Rd=6
BLOCK 3: MUROS DE CONCRETQ ARMADO, CONFIGURACION IRREGULAR, Rd= 6x3/4=4.5

JUNTA DE SEPARACION SISMICA
H0cm

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico

4.3.3.5 Estructuracion. La configuracion estructural se encontré conformada por vigas de
alma llena de acero y porticos de columnas, ejes X-X como Y-Y, y buscan efectuar con las
exigencias arquitectonicas, de acuerdo al disefio de sismo resistente se utiliza una losa colaborante

con un espesor de aproximadamente 14 cm.

Predimensionamiento Estructural. EIl predimensionamiento es considerado como un
componente definitivo y tentativo, asi también se utilizar ciertos criterios segun la “Norma técnica
de Edificaciones NTE- 060 y requisitos arquitectonicos y de ocupacion”. Posterior al estudio de
los elementos se establece si los componentes asumidos seran determinados como convenientes o

por el contrario seran cambiados.
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4.3.3.6 Predimensionamiento de Columnas. Las construcciones que exhiben una
densidad de placa apropiada, en caso de que las columnas tengan una forma rectangular se toman
en consideracion aspectos criticos para poder dar a notar los efectos de esbeltez, ante ello, se

recomienda que se utilicen columnas con un espesor minimo de un aproximado de 25 cm.

Asimismo, para los edificios que presentan muros de corte con exposicion de dos
direcciones, se debe conseguir una rigidez lateral y aumentar la resistencia siendo controlados

inicialmente por los muros y columnas.

4.3.3.7 Predimensionamiento de losas. Para las losas macizas debe presentar un espesor
de aproximadamente 30 cm y se recomienda que se considere el peralte como 1/40 de la luz o al
perimetro del pafio divido entre 180”. El espesor de losa se determina por medio de la siguiente

expresion.

[ i
| n | a_s—i; |
| 1400 )
1 .Iil.r= :
i 36 + 9P ;

4.3.3.8 Mercado de cargas. Para las cargas de gravedad, se encontraran divididas por una
carga Muerta y Viva. El metrado de las cargas debe guardar relacion con los elementos que se
apoyan sobre otros, mientras que las cargas que son existentes suelen transmitir el apoyo por medio
de las losas del techo con direccion hacia las vigas, continuamente las vigas sobre las columnas, y
posteriormente las columnas suelen transferir la carga sobre las zapatas, estas finalmente hacia el
suelo. El metrado con regularidad se realiza utilizando las zonas de influencia y area tributaria que

separa la carga muerta de la viva.

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 139



UNIVERSIDAD
PRIVADA
DEL NORTE

“Centro gastronémico cultural, con aplicaciéon de
estrategias bioclimaticas pasivas para el confort
térmico, Chorrillos- Lima 2023”

1

Figura 63

Cuadro de pesos Unitarios y sobrecargas

Pesos Unitarios Sobrecargas

Losa solida h=0.17m. 408.00|kg/m2 Bafios 300.00{kg/m2

Acabados 150.00|kg/m?2 Salas de operacion 300.00{kg/m2

Tabiqueria 150.00|kg/m2 Laboratorios 300.00|kg/m2

Techo con cobertura liviana 30.00[kg/m?2 Zonas de servicio 300.00]kg/m2

Concreto armado fc=210kg/cm?2 2400.00[kg/m3 Cuartos 200.00/kg/m2

Acero estructural 7850.00[kg/m3 Corredores y (‘escaleras 400.00]kg/m2
Zonas de archivos 500.00|kg/m?2
Oficinas 250.00|kg/m?2
Lugares de asamblea 300.00|kg/m?2
Maquinaria Ver especificaciones

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
4.3.3.9 Predimensionamiento de columnas y zapatas del proyecto.

Figura 64

Predimensionamiento de columnas y zapatas

PREDIMENSIONAMIENTO
DE COLUMNAS Z-1 z-2
ZAPATAS ZAPATAS
C1 Co CENMTRALES EXCENTRICAS
) } K= | 0.80 k= | 080
COLUMNAS COLUNMNAS Acim [> 5460m2 Acim> 12.21m2
CENTRALES | EXCENTRICAS Azap > Pserv. |Azep > Pserw.
P= [1300 Kg/m2 | P= [ 1300 Kg/m2 K.ga K.qa
A= | 118.75m2 | A= | 60.80m2 Azap 926250 |Azap > 474240
N=| 6 pisos N= 6 pisos 080x2 0.80x2
Peervl 926250 |pserv] 474240
Psorv. Psorv. Azap » 57.89m2| Azap » 29.64m2
Acoll gasxie (A% T0.35xfc!
lado 7.70x7.70 |lado 2.50x4.90
Acol| 980158 |Aco| 645224 AcimS 5929 AGm S 12 25
lado 50x100 lado 50x100 amin_0.50m Hmin0.50m
acol| 5000cm2 |Aco. | 5000cm2 suelo intemmedio suelo intermedio

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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4.3.3.10 Predimensionamiento de vigas

La longitud de la vida debe presentar un metrado de 9.30m en Eje H.

Figura 65

Predimensionamiento de Vigas

? ¢

] 12.50
O 19z
cz v IN 60X77, ” i c3
> & 4 ¥ ’ ” ‘ &
Iy N s
>, b
5 b |
b : E
A v + . [
3 N ~ p
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o —_ — —_ K —
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.60
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mm
ESC. 1/25

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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43.3.11

Figura 66

Caracteristicas técnicas de la losa colaborante

CARACTERISTICAS TECNICAS
PERFIL TIPO
AD-600

:
,

<m?/m
912 | 59.04 | 2273

Disefio de la losa colaborante

20 | 1088

| 7166 | 2758 | 21.06

88
L

HEE

K

| BRI

EEEERE R

Fuente: Elaborado por Aceros Arequipa

e Cargasvivas

Figura 67

Cuadro de Cargas Vivas

Centros de Educacion Lugares de Asamblea

Aulas 25(250) Con asientos fijos 3.0 (300)

Talleres 3.5 (350) Ver 6.4 Con asientos movibles 4,0 (400)

Auditorios, gimnasios, etc. De acuerdo a lugares de asam-| | Salones de bale, restaurantes, - | 4,0 (400)
s e g i

Laboratorios 3,0 (300) Ver 6.4 Graderias y tribunas 5,0 (500)

Corredores y escaleras 40(400) Corredores y escaleras 5,0 (500)

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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e (Carga muerta

CM= 402.80(kg/m2)

e (Carga de servicio

Cs= 300+402.80 = 702.80

Entonces:

Cs < S/C: la placa es adecuada

4.3.4 Memoria Descriptiva Instalaciones Sanitarias

4.3.4.1 Generalidades. Este informe se ha desarrollado con la finalidad sustentar
técnicamente la propuesta del disefio general de las instalaciones sanitarias de agua fria, desagie

sanitario, drenaje de aire acondicionado y desagte pluvial.

La planificacién completa de las instalaciones de saneamiento en el edificio contempla
instalaciones enterradas y tuberias colgadas, incluye a su vez accesorios en los servicios higiénicos
ubicados en los distintos niveles, también implica el uso de servicios higiénicos para varones,
damas y personas con capacidad especial. Otro de los puntos considerados es el empleo de aparatos

sanitarios ahorradores de agua, como los inodoros y urinarios fluxémetros.

A. UBICACION
Regién : Lima
Provincia : Lima
Distrito : Chorrillos
Direccién : Av. Defensores del Morro N° 2270
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4.3.4.2 Descripcion del sistema proyectado
= Sistema de Agua Potable

a) Conexion domiciliaria. Segun la estimacién de dotacion de agua potable del complejo
arquitectonico, y segun el RNE el llenado se tendrd que efectuar en un tiempo
aproximado de 8 horas y a su vez se utilizan Tuberias “PVC SAP C-10 &J3/4”.

b) Cisterna: La Norma [S-010 Instalaciones Sanitarias para edificaciones, con la
determinacion de la Capacidad de Cisterna, se puede dimensionar las longitudes de
ancho, largo y profundidad (altura atil de agua y altura total), ademas la forma de la
cisterna se debe adaptar al espacio disponible, en nuestro caso ambas cisternas van por
separado y compartiendo un area comun que esta designado para el cuarto de bombas.

c) Cuarto de bombas: Se instalan unidades de bombeo, asi también se instalan tableros
eléctricos para las bombas, esta accion garantiza un adecuado ingreso del personal, por
ello, se utiliza una puerta de doble hija, mientras que las cisternas son apoyadas.

d) Equipo de bombeo: Uno de los atributos de los equipos de bombeo son:

Numero de Bombas : (02) Electrobombas

Tipo de Bomba X Eje Vertical

Presion de Salida : 25.00 mca

Caudal Total : 5.59 Lps

Tipo de Funcionamiento : (02) ON/ (01) OFF

Altura Dinamica Total : 43.78 m

Potencia de Bomba y Motor : 5HP

Motor Eléctrico : Trifésico, 220 voltios, 60 ciclos.
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Diametro Impulsion : 22.1/2”
Diametro de Succion : 22.1/2”

e) Redes de distribucion. El alimentador principal, también conocido como la Linea de

Impulsion, consiste en una tuberia de PVC SAP C-10 con un didmetro de 2.1/2
pulgadas, para dotar de agua a todos los servicios higiénicos de todos los niveles se ha
previsto que la red de distribucion vaya colgada del cielo raso para lo cual se empleara
colgadores tipo gota o similar. EI suministro de agua en todos los niveles se logra
mediante tuberias verticales de PVC SAP C-10 con un didmetro de 2.1/2 pulgadas. Se
implementara una red de distribucion en todos los niveles del edificio y contempla que
el suministro a los dispositivos sanitarios se realizara utilizando tuberia de PVC SAP
C-10 con un didmetro de 1.1/4 pulgadas para inodoros y urinarios, y tuberia de PVC
SAP C-10 con un diametro de 1/2 pulgada para lavamanos y fregaderos de cocina, y
estas tuberias estaran empotradas en el suelo.
Al planificar se ha tenido en cuenta que los aparatos sanitarios son de tipo con descarga
reducida controlada por fluxémetro. Lo que promete un funcionamiento y
mantenimiento adecuados del sistema de agua potable en los bafios, se ha incorporado
la instalacion de valvulas de cierre en la pared a una altura de +0.30 NPT.

4.3.4.3 Sistema de desagiie domestico
Consta de las siguientes dimensiones:

a) Cajas de registro. Tienen por finalidad recolectar el desagiie de los servicios
higiénicos que logran ser distribuidos en los niveles, por tanto, se construyen cajas de

registro con alturas que varian, siendo una altura aproximada de 0.45 my 0.75 m.
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b) Redes de desagiie. Dado que se trata de una construccién reciente, se incorporo
conductos de PVC SAL-P &J4” con una pendiente minima de (Smin = 1.00 %) con la
finalidad de garantizar la auto limpieza de las mismas.

c) Conexion domiciliaria. Toda edificacion proyectada suele requerir de una conexion
domiciliaria “PVC-UF DN J160mm”. Asimismo, es importante sefalar que la
conexion se establece a través de una derivacion que se dirigird hacia la red de
colectores ubicada en la Avenida Zafiro, que se encuentra adyacente al edificio
proyectado.

d) Equipo de bombeo

Pozo sumidero

Se debe cumplir con las siguientes caracteristicas:

Cantidad : (02) Unidades

Potencia : 0.86 HP

Caudal : 2.33 Lps

Altura Dinamica Total : 13.11 m.

Motor Eléctrico : Trifésico, 220 voltios, 60 ciclos.
Tipo de Bomba X Bomba Sumergible

Tipo de Arranque X Arranque automatico

Tipo de Funcionamiento X (01) Funcionando / (01) Stand By
Diametro Impulsién : 27

e) Red de recoleccion de drenaje. Se emplea tuberia de PVC SAL-P de 1.1/4" con

aislante como ARMAFLEX para evitar la condensacion y goteo. Se instalan trampas
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f)

tipo "U™ antes de las conexiones a los montantes de desagie para prevenir olores y se
colocan respiradores en las salidas para facilitar el drenaje del agua congelada hacia la
red de desaglie.

Medidas de mitigacion de desastres. En caso de desastres naturales como lluvias,
terremotos, inundaciones intensas, se deben considerar por medio de los aparatos
sanitarios.

Sistema de agua potable

Cisterna y cuarto de bombas. Presentan un factor de seguridad de 1.5, es decir en
caso de emergencia relacionada con cortes de servicio de agua, se puede llegar a
disponer de agua con tiempo maximo de medio dia, considerando que pueden volver
habilitar las redes de distribucion.

e Las bombas de presion deben ser veloces y constantes, y se encuentran adosadas al
piso.

e El cuarto de bombas debe presentar un espacio disponible, con la finalidad que

el personal de mantenimiento y operacion se logre movilizar sin inconvenientes
cuando se debe realizar reparaciones que comprometan la continuidad de los servicios
de agua dentro del complejo arquitectonico.

e Frente a la posibilidad de una inundacién se debe disponer de un sumidero que

garantice una correcta evacuacion del agua hacia la red de desagtie

e Durante casos de terremoto, las cisternas y cuartos de bomba suelen presentar

dafos, identificados por medio de rajaduras, grietas, quedando a disposicion del

profesional realizar medidas con el fin de culminar las problematicas.
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b) Alimentadores y red de distribucion de agua. Las redes de distribucion que se
encuentra en el primer nivel con frecuencia durante un terremoto suelen enterrarse y
sufrir severos dafios, pero la reparacion y ubicacion rapida de las fugas permite que se
garantice la continuidad del sistema de agua. Las mismas que son detectadas por una
empresa especializada.

4.3.4.4 Sistema contra incendio

a) Cisternay cuarto de bombas. La capacidad de la cisterna se ha calculado siguiendo
las pautas de las Normas NFPA 13, 14 y 25. Esto implica que, en situaciones de
emergencia, como incendios, se cuenta con un periodo para enfrentar el fuego antes de
que arribe el personal de la brigada de bomberos local.

b) Alimentadores y red de distribucién de agua contra incendio. Las redes de
distribucion y sus componentes se encuentran en el primer nivel y estan subterraneas,
lo que las hace vulnerables a dafios significativos durante un sismo o terremoto. Sin
embargo, la deteccidén y reparacion rapida de las posibles fugas aseguraran la
continuidad del sistema contra incendios.

4.3.4.5 Sistema de desague

a) Red de desagie y cajas de registro. Las tuberias de desagiie ubicadas en el primer
nivel estan enterradas y son susceptibles de sufrir dafios importantes en caso de un
sismo o terremoto. La deteccion de fugas en estas tuberias puede ser un proceso
complicado y generalmente se realiza después de un periodo razonable después del

evento sismico, mediante una inspeccion visual.
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Figura 68

Dotacion de agua diaria

DOTACION DIARIA
suB M2/AMB DOT DOT parcial
UND. | ZONA SUB ZONA CANT. AMBIENTE i SUB TOTAL (1/diaxm2) (1/dia)
3 - .
3 = RECEPCION 3 |ZONAINFORMATIVA 30.00 90.00
=
1 |GERENCIA 10.00 10.00 6 60
) OFICINAS 1 |CAMARAS DE SEGURIDAD 20.00 20.00 6 120
22 1 |[CONTROL DE PERSONAL 15.00 15.00 6 90
cE; § 1 |KITCHENETTE + COMEDOR 20.00 20.00 50 1000
S & SERVICIOS 1 |SALA DE DESCANSO 15.00 15.00
1 |LOCKERS 25.00 25.00 0.5 12.5
N 1 |CONTROL 10.00 10.00 6 60
9 S OFICINAS 4 |GERENCIAS 20.00 80.00 6 480
52 3 |cuBicuLos 15.00 45.00 6 270
S 2 2 [SALAS DE REUNIONES 25.00 50.00 6 300
3 <§( = 1 |KITCHENETTE + COMEDOR 60.00 60.00 50 3000
3 § & SERVICIOS 1 |SALA DE DESCANSO 35.00 35.00
5 1 |LOCKERS 40.00 40.00 0.5 20
§ 1 |GERENCIAS 20.00 20.00 6 120
= OFICINAS 3 |cusicuLos 15.00 45.00 6 270
= 1 |SALAS DE REUNIONES 25.00 25.00 6 150
2 1 |KITCHENETTE + COMEDOR 1 20.00 20.00 50 1000
é 1 |KITCHENETTE + COMEDOR 2 40.00 40.00 50 2000
:Z;: SERVICIOS 1 |SALA DE DESCANSO 1 32.00 32.00
S) 1 |SALA DE DESCANSO 2 10.00 10.00
1 |LOCKERS 1 35.00 35.00 0.5 17.5
1 |LOCKERS 2 15.00 15.00 0.5 7.5
= 1 |SH HOMBRES 25.00 25.00
= SERVICIOS 1 |SH MUJERES 25.00 25.00
s 1 |DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 0.5 51
2 |PESCADOS Y MARISCOS 60.00 120.00
15 1800
2 |AVEs 110.00 220.00
ZONA HUMEDA 15 3300
2
3 2 |CARNES ROJAS 60.00 120.00
pre 15 1800
&
2 [CERDO Y EMBUTIDOS 65.00 130.00
9 15 1950
§ 4 |LACTEOS 12.50 50.00 15 750
= zonasEmI TR ta00] 1200 e Tas0
HUMEDA
2 |FLORES 12.00 24.00 15 260
bet] 2 GRANOS Y ABARROTES 57.00 114.00
@ 6 684
E ZONA SECA 2 |ESPECIES Y CONDIMENTOS 57.00 114.00
& 6 684
o
= 2 |FRUTOS SECOS 57.00 114.00
6 684
= 1 |SH HOMBRES 25.00 25.00 o
&= SERVICIOS 1 |SH MUJERES 25.00 25.00 0
v 1 |DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 0.5 51
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1 [comiDA MARINA 20.00 20.00 1500
1 [poLLOS 20.00 20.00 1500
1 [CARNES Y PARRILLAS 20.00 20.00 1500
COMIDA 1_|GOURMET 20.00 20.00 1500
1 [cOMIDA TiPICA REGIONAL 20.00 20.00 1500
1 [FusioN 20.00 20.00 1500
1 |ORIENTAL 20.00 20.00 1500
§ 1 [SANDWICHES 20.00 20.00 1500
@ 1 [Jucos 20.00 20.00 1500
2 BEBIDAS 1 [BARES 20.00 20.00 1500
2 |CAFETERIAS 20.00 40.00 1500
DULCES 2 |POSTRES 20.00 40.00 1500
2 |HELADOS 20.00 40.00 1500
1 |SH HOMBRES 25.00 25.00
SERVICIOS 1 |SH MUJERES 25.00 25.00
1 [DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 0.5 51
1 [RECEPCION 20.00 20.00
1 |AREA DE MESAS (SALON) 60.00 60.00 50 3000
1 [AREA DE MESAS (TERRAZA) 65.00 65.00 50 3250
< 1 [OFICINA DE ADMINISTRACION|  15.00 8.00 6 48
§ ) 1 [cala 10.00 4.00) 0.5 2
=l TiPICA 1_|cociNnA 46.00 46.00
S 1 [ALMACEN 4.00 4.00) 0.5 2
5 1_|CAMARA FRIGORIFICA 4.00 4.00) 0.5 2
G} 1 [SH HOMBRES PUBLICO 5.00 5.00
% 1 [SH MUJERES PUBLICO 3.50 3.50
N 1 [DEPGSITO DE LIMPIEZA 1.50 1.50 0.5 0.75
1 |RECEPCION 20.00 20.00
1 |AREA DE MESAS (SALON) 60.00 60.00 50 3000
Q 1 |[AREA DE MESAS (TERRAZA) 65.00 65.00 50 3250
E 1 [OFICINA DE ADMINISTRACION|  15.00 8.00 6 48
=3 1 [cala 10.00 4.00) 0.5 2
.<3£ FUSION 1_[cocINA 46.00 46.00
% 1 |ALMACEN 4.00 4.00) 0.5 2
& 1 [CAMARA FRIGORIFICA 4.00 4.00| 0.5 2
1 [SH HOMBRES PUBLICO 5.00 5.00
1 [SH MUJERES PUBLICO 3.50 3.50
1 [DEPGSITO DE LIMPIEZA 1.50 1.50 0.5 0.75
1 [RECEPCION 20.00 20.00
1 |AREA DE MESAS 71.00 71.00 50 3550
1 |OFICINA DE ADMINISTRACION|  15.00 15.00 6 90
1 |cAlA 10.00 10.00 0.5 5
INTERNACIONAL |—L_|COCINA 30.00 30.00
1 |ALMACEN 4.00 4.00) 0.5 2
1 |CAMARA FRIGORIFICA 4.00 4.00) 0.5 2
1 |SHHOMBRES PUBLICO 5.00 5.00
1 |SH MUJERES PUBLICO 5.00 5.00
1 |DEPOSITO DE LIMPIEZA 2.50 2.50) 0.5 1.25
, |TALLER DE COCINA + 170.00 170.00
ALMACEN
34 pers.x50L 1700
1 |TALLER DE BARISTA 114.50 114.50
TALLERES 22 pers.x50L 1100
TALLER DE COCTELERIA +
1 114.50 114.50
ALMACEN 22 pers.x50L 1100
, |TALLER DE PASTELERIA + 93.00 186.00
ALMACEN
. 37 pers.x50L 1850
=< = 1 [SH HOMBRES 25.00 25.00
= 2 SERVICIOS 1 |SH MUJERES 25.00 25.00
] S 1 |DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 0.5 51
=S § 2 [EXPOSICION TEMPORAL 63.00 126.00 30 3780
_ 1 [EXPOSICION PERMANENTE 84.00 84.00 30 2520
, |AUDITORIO + CAMERINOS + 634.00 634.00
SALAS SERVICIOS 190 pers.x3L 570
2 |sum 181.00 362.00| 30 10860
1 |CAFETERIA TERCER PISO 320.00 320.00 40 12800
1 [CAFETERIA CUARTO PISO 126.00 126.00 40 5040
1 [BIOHUERTO 140.00 140.00
1 [SH HOMBRES 25.00 25.00
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1 |PLAZA ELEVADA ACCESO LATEf 118.00 118.00
) Z
= 1 |PLAZA GASTRONOMICA 890.00 890.00
S v NO CUBIERTAS
o} g 1 [PLAZA CENTRAL MERCADO 328.00 328.00
< 3 1 |PLAZA ELEVADA TERCER PISO | 230.00 230.00
Q 1 |PLAZA ELEVADA CUARTO PISO| 309.00 309.00
N CUBIERTAS 40 12360
1 |ZONAS DE MESAS 633.00 633.00 40 25320
CONTROL 1 [OFICINA DE CONTROLACCESO|  36.00 36.00 6 216
CARGA Y 1 |ANDEN 311.00 311.00 0.5 155.5
DESCARGA 1 [PATIO DE MANIOBRAS 1090.00 1090.00 0.5 545
1 |OFICINA DE CONTROL CALIDA[  26.00 26.00 6 156
CONTROL 1 |LABORATORIO 60.00 60.00 500
CALIDAD 1 [BROMATOLOGIA 60.00 60.00 500
1 [PESAJE 60.00 60.00 0.5 30
1 |CARNESYPOLLOS 104.00 104.00 0.5 52
LIMPIEZA Y
. 1 |PESCADOS Y MARISCOS 104.00 104.00 0.5 52
) PREPARACION
E 1 |VERDURAS Y FRUTAS 104.00 104.00 0.5 52
w
s CAMARA FRIA CARNES Y
= 1 84.00 84.00
S POLLOS 0.5 42
b [ALCAMENAMIEN CAMARA FRIA PESCADOS Y
< TOoY 1 | ARISCOS 61.00 61.00
< FRIGORIFICOS 0.5 305
9 1 |CAMARAFRIA FRUTAS, 280.00 280,00
= VERDURAS Y LACTEOS ’ ’ 0.5 140
& CUARTO DE BASURA Y
z DESECHOS 1 16.50 16.50
s LAVADO DE RECIPIENTES 0.5 8.25
8 1 |SH HOMBRES 25.00 25.00
S
= 1 |SH MUJERES 25.00 25.00
&= SERVICIOS
< 1 |LOCKERS 25.00 25.00 0.5 12.5
1 |KITCHENETTE 32.00 32.00 0
n TOPICO 1 47.00 47.00
S CONSULTORIO 500
4 < |ZONABANCARIA| 1 |CAJEROS 10.00 10.00 0.5 5
S & 195 |PUBLICO 12.50|  2,437.50 2 4875
z E 8 [PUBLICO DISCAPACITADO 18.50 148.00 2 296
& = |ESTACIONAMIEN
< 0 1 |CASETA DE PAGO 25.00 25.00 0.5 12.5
S 3 |PRIVADO 37.50 112.50 2 225
2 |PRIVADO DISCAPACITADO 18.50 37.00 2 74
DOTACIONDE | 3 |CISTERNA DE AGUA POTABLE 33.00 99.00
] AGUA 1 [CISTERNA CONTRA INCENDIOY  33.00 33.00
= ] 1 |GRUPO ELECTROGENO 38.00 38.00 0.5 19
8 DOTACION
= ELECTRICA 1 |TRANSFORMADORES Y TABLER  33.00 33.00 0.5 16.5
1 |CUARTO DE MEDIDORES 10.00 10.00 0.5 5
SUB-TOTAL 147104
DOTACION TOTAL (L/D) 147104
VOLUMEN DE LA CISTERNA 148M3
Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitectonico
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4.3.5 Memoria descriptiva Instalaciones Eléctricas

4.3.5.1 Generalidades. El proyecto abarca la planificacion de las redes eléctricas tanto internas

como externas, asi como la instalacion de sistemas de iluminacion y tomas de corriente.

4.3.5.2 Objetivos y alcances. La planificacion incluye medidas de seguridad y garantia de
suministro eléctrico, a partir de los convertidores previstos hasta los circuitos de baja

tensidn derivados. Asimismo, incluyen los aspectos descritos en los items

1y 2, que se mencionan como ejemplos de coordinacion integral del proyecto, y se

desarrollaran en un proyecto separado de media tension conocido como Sistema de

Utilizacion.

e 1.1: “Se refiere a la instalacion de tuberias de PVC para llevar alimentacion a los tableros
generales de energia”.

e 1.2: “Se refiere a la instalacion de tuberias de concreto, bandejas porta cables, cajas
eléctricas y de paso. También se incluyen los montantes, soportes de hierro y anclajes
necesarios”.

e 1.3: “Se hace referencia a la implementacion de tuberias, bandejas metalicas perforadas y
cajas de paso para el sistema de comunicaciones y corrientes debiles, incluyendo todos los
accesorios, soportes y elementos de seguridad requeridos.”.

e 1.4: “Se refiere a la instalacion de bandejas metalicas porta cables tipo escalera para el

sistema de VOZ/DATA en general, incluyendo los montantes, soportes de hierro angulo

2”x 2” x 3/16” y anclajes necesarios”.
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e 1.5: “Se refiere a la instalacion de tableros generales normales y de emergencia TGN,
afiadiendo el tablero automatico de transferencia de carga para el alumbrado,
tomacorrientes, etc”.

e 1.6: “Serefiere a la interconexion eléctrica entre los transformadores, grupo electrogeno y
tableros generales, asi como a la instalacion de tableros de distribucion de iluminacion,
fuerza y varios”.

o 1.7:“Se refiere a la instalacion de juntas de dilatacidon necesarias para el proyecto”.

e 1.8: “Hace alusion a la implementacion de circuitos secundarios para iluminacién, tomas
de corriente, suministro de energia y otros, que se originan desde diversos tableros de
distribucion eléctrica”.

e 1.9: “Se trata de la implementacion del sistema de puesta a tierra, lo cual involucra la
adquisicion de un suministro adecuado de tierra, la eliminacién de los materiales no
deseados y la realizacién de las pruebas necesarias.”.

e 1.10: “Se refiere a la instalacion de artefactos indicados en los planos, incluyendo
braquetes, soportes, colgadores, y accesorios diversos necesarios”.

e 1.11: “Se refiere al sistema de derredores de sefiales débiles (data y comunicaciones) que
incluye la instalacion de salidas, canalizaciones, conductos o tuberias, conductores en

tuberias y sistemas de conductos”.

4.3.5.3 Méxima Demanda

e 2.1: Se ha calculado la Demanda Méxima basandose en el area techada total de la

edificacion, utilizando como referencia el C.N.E. seccion 050-202 actualmente en vigencia.
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e 2.2: La Carga Total en la Acometida se ha calculado sumando la carga asignada a los
servicios generales a la carga determinada en el parrafo anterior, utilizando como base de

calculo el C.N.E. seccion 050-110 actualmente en vigencia.

<
D
X,
3
o]
o
1)
3
QD
>
o
QD
]
(62
w
N
(6]
=

____________________________________

" Suministro eléctrico

La edificacién recibira un suministro eléctrico en corriente trifasica de 220 voltios y 60 Hz
proveniente de la compafiia eléctrica en media tension. EI suministro eléctrico para las
instalaciones interiores de la edificacion se realizara desde una subestacion particular ubicada en

el proyecto y disefiada especificamente para este fin.

El proceso de conexidn eléctrica con Luz del Sur se realizard mediante una tuberia de PVC de

4 pulgadas que entrara a la posesion y se conectara a la subestacion eléctrica.
4.3.5.4 Partes que comprenden las instalaciones eléctricas

a) Alimentador
Es fundamental verificar que el tamafio de los cables y las dimensiones de las tuberias se
encuentren en conformidad con las normativas locales vigentes. Ademas, se recomienda la
supervision y aprobacién por parte de un ingeniero eléctrico certificado antes de la instalacion.
También es importante asegurarse de responder el acatamiento de las normas de seguridad y la

implementacidn de medidas preventivas contra posibles fallos eléctricos y sobrecargas.

b) Circuitos eléctricos
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b.1: “Se han planificado circuitos de iluminacidn que alimentaran las lamparas desde cada
panel eléctrico. El encendido y apagado de las luces se gestionara desde los paneles de
control o interruptores situados en los diferentes espacios”.

b.2: “Se han disefiado circuitos para los tomacorrientes, asegurando la conexion desde los
paneles eléctricos hasta cada enchufe, y la continuidad se logrard mediante empalmes en
la caja de cada enchufe. Ademaés, se garantiza la conexion a tierra en todas las tomas de
corriente”.

b.3: “Se ha disefiado un circuito independiente que va desde el Tablero de Fuerzay Control
(TFB) hasta el Tablero de Bomba TCBA para alimentar las tres electrobombas de agua
potable, con una capacidad total de 9700 Watts (5.0 HP cada una)”.

b.4: “Se ha disefiado un circuito independiente desde el TFB hasta el Tablero de Bomba
TCBS para abastecer a las dos electrobombas de sumidero, con una capacidad total de

1,120 Watts (1.5 HP cada una).

c) Bases de calculo

La carga unitaria por puntos se refiere a la potencia eléctrica requerida por cada punto de

conexion, ya sea un tomacorriente o una luminaria, por ejemplo. EI C.N.E. (Cddigo Nacional de

Electricidad) establece valores estandar para la carga unitaria por puntos en funcién del tipo de

conexion.

Se ha realizado una determinacion de la carga eléctrica total y la demanda méxima de

iluminacién y enchufes, debe tener en cuenta estos valores estandar, junto con otros factores como

la tension nominal, la frecuencia nominal, la caida permisible, el factor de potencia y el factor de

demanda.
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En el caso especifico de este proyecto, se mencionan los siguientes valores:

»= Tension nominal: 220 Vac, trifasica.

» Frecuencia nominal: 60 Hz.

= (Caida permisible en el extremo final mas desfavorable: 4% de la tension nominal.
= Factor de potencia: 0.90.

=  Factor de demanda: 1.00, 0.80.

Estos valores se utilizan para calcular la carga total de alumbrado y tomacorrientes de la

edificacién, asi como la demanda méaxima en un determinado momento.

d) Maxima demanda
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Figura 69

Cuadro de Cargas

CUADEO DE CARGAS
SUE CANT BAZS B
D ZOMNA SUB ZOMNA ANMBIENTE zé SUB TOTAL wim2 TOTAL
=)
& = .
% ;:t RECEPCIOMN =2 ZOMNA IMFORMMATIV A FoOD SO0
= 10 SO0
1 |GEREMNCIA 10D jlsiss 50 500
= g OFICINAS 1 |CAMARAS DESEGURIDAD 300 20,00 50) 100
= 2 1 |CONTROL DE PERSOMAL 15.00) 15 .00 50 750
% S 1 KITCHEMETTE + COMEDOR A0 A 00 =0 =88
[N
] SERWICIOS 1 SALS DE DESCANSO 1500y 15.00) 10 150
1 |LOCKERS .00 .00 5 15
= 1 |CONTROL 1000 1000 50 500
=} GEREN CIAS 00 20,00 4000
2 = OFICINAS 4 - =0
S 5 = CUBICULOS 1500 A5 .00 = FIZ50
o
= E % =2 SALAS DE RELNIONES =N SC0.00) = pEains
S = E 1 |KITCHEMETTE + COMEDCR 5200 50,00 0| 1800
=z 2 5 SERMICIOS 1 |SALA CECESCANSO .00 .00 10 250
& 1 |LOCKERS 40,00 4000 5 200
% 1 GEREMN CIAS Ao A0 = 1Ty
=] OFICINAS 3 |CUBiCULOS 15.00) 45.00) 50 FI50
= 1 |SALAS DE REUNICMNES .00 .00 50 1250
= 1 |KITCHEMETTE + COMEDCR 1 00 20,00 =0 SO0
3 1 |KITCHEMETTE + COMEDOR 2 40,00 4000 Es 1200
=TI
1 SALA DEDESCAMNSO 1 200 Z2.00) 10 2
= SERVICIOS
= 1 |SALA DECESCANSO 2 10D 10.00) 10 100
1 |LOCKERS 1 .00 .00 5 175
1 |LOCKERS 2 15.00) 15 .00 5 S
- 1 SHHOMERES = D) R 15 270
= SERWICIOS 1 SH MNUIERES =00 2500 15 2755
()
1 |DEPOSITO ¥ MONTACARGA 10200 L0200 5 510
2 |PESCADCS ¥ MARISCOS S2.00) 13000
= Fo00)
2 ANES 130D A0
ZONA HUMEDA = 2500
i 2 |CARMES RCQIAS S2.00) 13000
==}
= = FoC0)
[}
&
= 2 CERCO ¥ EMELTIDOS (== e 13000
2 = 2250
= 4 |LACTECS 1250 SOL00)
= = 1250
= ZOMNA SEMI 2 FRUTAS F 0D =siss = 1500
HUREDA 2 |VERCLURAS 14.00) 11200 = ZBC0)
2 FLORES 1200 24 00
= SO0
i 2 |GRANCS ¥ ABARROTES S7.00 114,00
= == ZFESD
i
= ZOMNA SECH 2 ESPECIES ¥ COMDCINMENTCS 570D 11400
o = ZES0)
(=]
= 2 |FRUTOS SECCS S7.00 114,00
= ZESD
- 1 |SHHOMBRES .00 .00 15 275
& SERMICIOS 1 |$HMUIERES .00 .00 15 275
B
1 |DEPOSITO ¥ MONTACARGA 10200 L0200 5 510
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1 |COMIDA MARINA 20.00 20.00 25 500
1 |POLLOS 20,00 20.00 25 500
1 |CARNES Y PARRILLAS 20.00 20.00 25 500
COMIDA L _|GOURMET 20.00 20.00 25 500
1 |COMIDA TIPICA REGIONAL 20,00 20.00 25 500
1 |Fusion 20,00 20.00 25 500
1 |ORIENTAL 20.00 20.00 25 500
§ 1 |SANDWICHES 20,00 20.00 25 500
% 1 UG0S 20,00 20.00 25 500
o BEBIDAS 1 |BARES 20.00 20.00 25 500
2 |CAFETERIAS 20.00 40.00 25 1000
DULCES 2 [POSTRES 20.00 40.00 25 1000
2 |HELADOS 20,00 40.00 25 1000
1 |SHHOMBRES 25,00 25.00 15 375
SERWVICIOS 1 |SHMUJERES 25.00 25.00
15 375
1 |DEPOSITOY MOMTACARGA 102.00 102.00 5 510
1 |RECEPCION 20.00 20.00 10 200
1 |AREA DEMESAS (SALON) £0.00 60.00 30 1800
1 |AREA DEMESAS (TERRAZA) £5.00 £5.00 30 1850
< 1 |OFICINA DE ADMINISTRACION|  15.00 8.00 50 400
5 1 |CAJA 10.00 4.00 5 20
9 TiPICA 1 |cocina 46,00 46.00 30 1380
9 1 |ALMACEN 4.00 4.00 5 20
5 1 |CAMARA FRIGORIFICA 4.00 4.00 5 20
Y 1 |SHHOMBRESPUBLICO 5.00 5.00 15 75
z 1_|SHMUIERES PUBLICO 3.50 3.50 15 52.5
~ 1 |DEPGSITO DE LIMPIEZA 1.50 1.50 5 7.5
1 |RECEPCION 20,00 20.00 10 200
1 |AREA DEMESAS (SALON) £0.00 60.00 30 1800
) 1 |AREA DEMESAS (TERRAZA) £5.00 £5.00 30 1850
& 1 |OFICINA DE ADMINISTRACION| 1500 8.00 50 400
% 1 |CAJA 10,00 4.00 5 20
= FUSION L_{COCINA 46.00 46.00 30 1380
A 1 |ALMACEN 4.00 4.00 5 20
- 1 |CAMARA FRIGORIFICA 4,00 4.00 5 20
1 |SHHOMBRES PUBLICO 5.00 5.00 15 75
1 |5HMUJERES PUBLICO 3.50 3.50 15 52.5
1 |DEPOSITO DE LIMPIEZA 1.50 1.50 5 7.5
1 |RECEPCION 20,00 20.00 10 200
1 |AREA DEMESAS 71,00 71.00 30 2130
1 |OFICINA DE ADMINISTRACION| 1500 15.00 50 750
1 |CAJA 10,00 10.00 5 50
INTERNACI ON AL —L—JCOCINA 30.00 30.00 30 500
1 |ALMACERN 4.00 4.00 5 20
1 |CAMARA FRIGORIFICA 4.00 4.00 5 20
1 |SHHOMBRES PUBLICO 5.00 5.00 15 75
1 |SHMUJERES PUBLICO 5.00 5.00 15 75
1 |DEPQSITO DE LIMPIEZA 2.50 2.50 5 12.5
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TALLER DE COCIMA +
1 170.00 170,00
A LM & CEM
50 B500
1 |TALLERDE BA&RISTA 114.50 114.50 o .
TALLERES
TALLER DE COCTELERIA +
1 114.50 114.50
A LM CEN 50 5725
, |TALLERDE PASTELERIA + an.00 186,00
A LM & CEM i ’
» 50 2300
= = 1 |sHHOMBRES 25.00 25.00 15 375
= = SERWICIOS 1 |sHMUJERES 25.00 25.00 15 375
= g 1 |DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 5 510
= =1 2 |ExPosICIGN TERMPORAL £3.00 126.00 50 £300
— z
[ 1 |ExPosICION PERMANENTE 54.00 g4.00 50 2200
AUDITORIO + CAPERIMNOS +
t SERYICIOS f34.00 534.00 10 6340
SALAS
2 |sum 151.00 362,00 30 10860
1 |CAFETERIA TERCERPISO 320.00 320,00 an 500
1 |CAFETERIA CUARTOPRISO 126.00 126.00 an 3780
1 |BIOHUERTO 140.00 140,00
1 |sSHHOMBRES 2500 25.00 15 375
SERWICIOS 1 |sHMUIERES 25.00 25.00
15 375
1 |DEPOSITO Y MONTACARGA 102.00 102.00 5 510
1 |PLAZA ELEWADA & CCESO LATE| 11800 11500
- >
= 1 |PLaza GasTROMGMICA 520,00 590,00
= 2] MO CUBIERTAS
= g 1 |PLAZA CEMTRAL MERCADO 328.00 5328.00
= o 1 |PLAZA ELEV A DA TERCERPISO 230,00 230,00
=] LB IERTA S 1 |PLAZA ELEVADS CUARTOPRISO|  302.00 309,00 an 9270
1 |ZoMas DE MESAS 635.00 633,00 30 18990
COMTROL 1 |oFICINA DE COMNTROL ACCESO 36.00 36,00 50 1800
CARGS Y 1 |AMDEN 311.00 I11.00 5 1555
DESCARGA 1 |PATIO DE MANMIOBRAS 10920.00 1090.00 5 5450
1 |OFICINA DE COMTROL CALIDA, 26.00 26.00 50 1300
COMTROL 1 |LaBORATORIO 60.00 60,00 20 1200
CaLIDAD 1 |prOMATOLOGEIA 60,00 50,00 20 1200
1 |PEzadE 60.00 50,00 5 300
1 |carMEsSY POLLOS 104.00 104.00 5 520
LIMPIEZS ¥
. 1 PEZCADOE ¥ MARISZOE 104.00 104.00 5 520
= PREPARACION
= 1 |wERDURAS ¥ FRUTAS 104.00 104.00 5 520
L
= L |cAmanra FRIA CARNES Y aa.00 4,00
= ALCARMEMARIEN POLLOS : : 5 220
'ﬁ CAMARS FRIA PESCADOSY
=< TOY N 61.00 61.00 i 208
= FRIGORIFICOS
o CAMARS FRIA FRUTAS,
o 1 280,00 250,00
S WERDURAS ¥ LA CTEOS 5 1400
e CUARTO DE BASURA Y
= DESECHOS 1 16.50 16.50
=] L&Y AD0 DE RECIPIEMTES 5 525
S 1 |sSHHOMBRES 2500 25.00 15 375
(=]
= 1 |sHrMUJERES 25.00 25.00
e SERWICIOS 15 375
o
1 |LockERS 2500 25.00 15 375
KITCHEMETTE 32.00 32.00 i
w TERICO 1 47.00 47.00
= COMNSULTORIO 20 940
e 2 |zomspancaRis| 1 fcelEros 10,00 10,00 10 100
[=] E 195 |FUBLICO 1250 2,437.50 10 24375
= -
E o 8 |PUBLICO DISCAPACITADOD 1850 148.00 10 1480
B OZ |ESTACIONAMIEN
= To 1 |CASETADE PAGO 2500 25.00 10 250
o] 3 |PRIVADO 37.50 112.50 10 1125
2 PRIWADD DISCAPACITA DD 13.50 37.00 10 370
DOTACIAN DE 3 |CISTERMA DEAGUA POTABLE 33.00 299,00
S AGUA 1 |CISTERMA COMTRA IMCEMDIO 500 33.00
= . 1 |GRUPOELECTROGEND 38.00 38.00 5 190
= peTacion 1 |TRAMSFORMADORES ¥ TABLER  53.00 33.00 5 165
ELECTRICA - -
1 |CUARTO DE MEDIDORES 10.00 10.00 5 50
SUB-TOTAL 227760
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CARGAS ADICIONALES

EXTRACTOR CENTRIFUGO 1 12000 12000
INTECTOR CENTRIFUGO 1 3000 3000
TFB { TABLERG DE FUERZA DE BOMBAS) 1 9700 9700
ASCENSOR 10 8000 80000
SUB-TOTAL 104700

CARGAS INDISPENSABLES
TCBI { TABLERO DE CONTROL DE BOMBA CONTRA INCENDIOS} 1 39540 39540
CENTRAL DE ALARMA CONTRAINCENDIOS 1 500 500
GRUPO ELECTROGENO 1 160000 160000
SUB-TOTAL 200040
| MAXIMA DEMANDA [WATTS) 532500

532 5KW

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico

A continuacion, se presenta el diagrama unifilar y el cuadro de cargas correspondientes al

tablero eléctrico de un puesto de comida tipico en el mercado.

Figura 70

Diagrama Unifamiliar Tablero de Distribucion

[PL= 18 &w
MDb= 1.1 =W

SISTOWA MORMAL, PRIMCA P50
(BEL T ADCFEADD, 20N F. ra
12 POl D4 BT TORMOMAGMETICOS + 02 INT. DFEREMCIALES
InfIE g, LI |
g Ty 2= Tobwad L5060 ok LOORE T30 9 Lk,
LT | L |
itk i 5 L - -
.-'J'-_ ¥ Lo el T T :—4-- - 1 ! T IR T R P T e il S PIENT
[ Jadh
Lkl MDDk £-2 e LRI - s 1 el vl | wr AL B a3
q | o |
- I T
Eonsiisa 5L | N |
o -
s g
AR CE R ik
WUV IWTTRRUFICE FRISDRAL
0 MUAHLTA WAARIRES DE | AIH ERO | P00E 0 - LU
i ST EPC IR UNIDAD CASCA MIT. INET | FACT. DikL L
[~emermrmm T M| [ — = I 1%
O MRS L | ¥ - K |
TOTAL .64 1057

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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4.3.6 Especificaciones técnicas

4.3.6.1 Generalidades. Es importante destacar que la excelencia de los materiales y dispositivos
utilizados en la construccion de la edificacion lo que resulta fundamental para asegurar la
longevidad y la integridad de la estructura. Ademas, el acatamiento de las normativas y
disposiciones medioambientales. es fundamental para proteger el medio ambiente y evitar
impactos negativos en la comunidad. En consecuencia, se aconseja verificar que los materiales y
dispositivos empleados en el proyecto satisfagan los estandares de calidad y se ajusten a las

regulaciones ambientales correspondientes.

4.3.6.2 Codigos y reglamentos. Es importante seguir las normas y reglamentos que rigen la
construccién y las instalaciones eléctricas para garantizar la seguridad de la edificacion y de las
personas que la habitan o visitan. EI Codigo Nacional de Electricidad — Utilizacion 2006 y sus
modificaciones establecen las normas y estandares técnicos para las instalaciones eléctricas en el
Pert, mientras que el Reglamento Nacional de Edificaciones y sus actualizaciones (2010)
establecen las normas de construccion de edificaciones.

Ademas, es importante cumplir con el Reglamento de Inspecciones Tecnicas de Seguridad en
Defensa Civil, aprobado mediante decreto supremo N° 006-2007-PCM, para garantizar que la

edificacion cumpla siguiendo los requisitos de seguridad en situaciones de urgencia.

Tambien es necesario cumplir con los requerimientos de INDECI (Instituto Nacional de
Defensa Civil) y CGBVP (Cuerpo General de Bomberos Voluntarios del Peru) para garantizar la

seguridad en caso de siniestros.
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En cuanto a la seguridad electrofénica, alarma y deteccion de incendios, se deben seguir las
regulaciones particulares mencionadas en el dossier de comunicaciones. para garantizar la

seguridad de la edificacion y de las personas que la habitan o visitan en caso de emergencias.

4.3.6.3 Conductores

= Conductores para alimentar tableros eléctricos

Estas normas son importantes para garantizar que los conductores cumplan con ciertos
estandares de seguridad y calidad. La norma IEC 60754-1-2, por ejemplo, establece los requisitos
para la emision de gases acidos y corrosivos durante la combustion de los materiales de aislamiento
y recubrimiento, mientras que la norma IEC 60332-1-2 establece los requisitos para la no
propagacion de la llama en un solo cable. La norma IEC 60332-3, por otro lado, establece los
requisitos para la no propagacion del fuego en un conjunto de cables. La norma IEC 61034-2
establece los requisitos para la emisién de humo en caso de incendio, y la norma NTP-1EC 60502-
1 establece los requisitos técnicos para los cables eléctricos con aislamiento extruido y los

componentes relacionados, que van desde. 1 kV (U m = 1,2 kV) hasta 30 kV (U m = 36 kV).

= Capacidad de corriente en AMP de conductores aislados utilizados
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Figura 71

Tabla de datos técnicos

TABLA DE DATOS TECNICOS NH - 80

CALIBRE DIAMETRO  DIAMETRO ESPESOR DIAMETRO — AMPERAJE (*)
CONDUCTOR HI'I‘_‘DS HILO CONDUCTOR | AISLAMIENTO | EXTERIOR ame | pucro
mm? mm mm mm mm Kg/Km A A
1.5 7 0.52 1.50 0.7 29 20 13 14
2.5 7 0.66 1.92 0.8 2.5 21 30 24
4 7 0.24 2,44 0.8 4.0 46 a5 3
6 7 1.0z 2.38 0.8 4.5 63 30 39
10 7 1.33 3.99 1.0 &.0 110 74 31
s 7 1.69 £.67 1.0 8.7 167 95 68
25 7 2.13 5.88 1.2 8.3 262 132 a8
35 7 2,51 6.92 1.2 2.3 256 165 110
50 19 1.77 8.15 1.4 11.0 480 204 138
70 19 2,13 3.78 1.4 12.6 678 233 183
95 19 2.51 11.55 1.6 14.8 942 303 158
10 7 2.02 13.00 1.6 16.2 1174 352 231
150 a7 2,24 14,41 1.8 12.0 1443 413 264
hE: ) 37 2,51 16.16 2.0 20,2 1209 473 303
240 37 2.87 18.51 2.2 22.9 2368 328 332
300 37 3.22 20,73 2.4 23.5 2963 B33 391

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
4.3.7 Tablero eléctrico general auto soportado

a) Caracteristicas generales

Se especifica que debe ser para uso interior, con un grado de proteccién IP54 para prevenir la
acumulacién de polvo y evitar que el agua entre, y construido con perfiles metalicos perforados
que posibiliten la flexibilidad en el ensamblaje de dispositivos, barras y pantallas de proteccion.
El gabinete debe tener paneles laterales, posteriores y superiores de planchas de acero, una puerta
reforzada con mecanismos que posibilitan que las puertas se abran hasta un angulo de 120 grados
y un sistema de cierre a través de una manija de triple accion estilo Cremona. Las medidas

aproximadas del médulo son: 0.80m de ancho, 2.00m de alto y 0.60m de profundidad.

b) Materiales componentes del tablero general
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Es necesario realizar una correcta conexion a tierra en el tablero eléctrico para asegurar la correcta
colocacion. La conexion a tierra se realiza mediante un conductor de cobre electrolitico, con el
objetivo de crear un camino seguro con el proposito de desviar la corriente eléctrica hacia la tierra
en caso de una disfuncion en el sistema eléctrico, con el fin de prevenir descargas eléctricas y
salvaguardar los dispositivos eléctricos.
c) Conexionado auxiliar

El uso de conductores flexibles con aislamiento de 1 kV con secciones minimas especificadas
es importante para garantizar una transmision de sefiales y alimentacion de los dispositivos
auxiliares de manera eficiente y segura. La identificacion y numeracion de los conductores es
necesaria para facilitar la identificacién y solucion de problemas en caso de ser necesario. Ademas,
el alojamiento del cableado en canaletas plasticas con tapa o anillos plasticos ayuda a mantener la

organizacion y proteccion del cableado, reduciendo el riesgo de dafios y fallos.

d) Transformadores de medicion

El indice de sobreintensidad se refiere a la capacidad de soportar una corriente momentanea
en exceso de la corriente estandar del transformador de corriente (In)sin sufrir dafios permanentes.
Es importante tener en cuenta este factor en la eleccion del transformador de corriente, ya que
puede estar expuesto a sobrecargas ocasionales. Por lo tanto, se debe seleccionar un transformador
de corriente con un indice de sobreintensidad adecuado que pueda soportar estas sobrecargas sin
sufrir dafios y sin afectar la precision de la medicion. En general, se recomienda un indice de
sobreintensidad de al menos 1.5 para los transformadores de corriente utilizados en aplicaciones

de proteccion.

e) Carteles indicadores
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Cada punto de salida estara claramente marcado con tarjetas de acrilico transparente para

su identificacion.

f) Lamparas indicadoras
Cada tablero estara equipado con lamparas indicadoras de la presencia de fases y seran de

marcas ampliamente reconocidas y confiables.
4.3.8 Tableros eléctricos de distribucion

Se emplearan Tableros Generales de Distribucién que pueden montarse en superficie o
empotrarse, caracterizados por tener gabinetes metalicos con puertas y cerraduras de tipo YALE.
Estos tableros contaran con barras tripolares y disyuntores termomagnéticos que se fijan mediante
tornillos (bolt-on). Ademas, los tableros de distribucion estabilizados incluirdan una barra adicional
para el neutro, junto con las barras de fase, con el propdsito de suministrar energia a los circuitos

derivados en 220 V.
4.3.9 Tableros de distribucion de alumbrado

El tablero de distribucion TDN-1P es de disefio mural para ser empotrado en la pared,
fabricado con lamina de hierro galvanizado y lamina de acero LAF de 1/16". Incluye una puerta
frontal con una cerradura con llave. Las superficies han sido tratadas con dos capas de pintura
anticorrosiva y dos capas adicionales de acabado en esmalte texturizado. El tablero esta conectado
con barras de cobre sobre aisladores de araldit y/o conductores LSOH-90, y tiene un borne de tierra
como accesorio. Sus dimensiones aproximadas son de 800x450x150 mm. Este tablero esta

disefiado para trabajar con una tension de servicio de 220V y tiene tres fases con una frecuencia
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de 60Hz. Cumple con NEMAL1 vy otros tableros de distribucidn tendran caracteristicas similares.

El TDN-1P esté equipado como se indica en los diagramas unifilares.
4.3.10 Tablero ascensor (T- ASC)

El proveedor de ascensores es el unico responsable de instalar el tablero eléctrico y los
dispositivos de control y proteccion necesarios para el ascensor. Ademas, existen ciertas
condiciones minimas de construccién que deben ser cumplidas, como el uso de chapa de acero N°
14 (2mm) para su fabricacion, mientras que el cuerpo y carcasa deberan ser en chapa N° 16
(1.6mm). Para asegurar la calidad de la construccion, todas las partes metalicas del tablero deberan
ser lavadas quimicamente con un compuesto llamado "Phostec” que tiene propiedades para

desengrasar, desoxidar y fosfatizar la chapa, preparandola para el proceso de pintura.
4.3.11 lluminacion de equipos de alumbrado

Leyenda de luminarias
Figura 72

Leyenda de Luminarias

SMBOLOS DESCRIPCION ALTURA

4 TR TLUGRESCENTIS LD 16w SSMMA OETICO GAC  (CONTRDN OCTOG
i) BF ALLMGNIS WATE, [ORLE PARABOLICD, CERRADG (MA) CON SALASEAG [Lare]

8 3 TUBOS FLUORESCENTES TLD 13 SISTEMA
LUBINE) WATE, DOBLE FARADL

ARTEF A AL DG CON DES LANERARAS,
— | 0N EGUIPO ELECTROMICO SIMLAR AL MOGELD 10

Fuente: Elaboracion propia con base al proyecto arquitecténico
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4.3.12 Informacion complementaria

El disefio y ubicacién de las luminarias y los circuitos eléctricos se detallan en los planos de
iluminacién. Es importante destacar que los niveles de iluminacién previstos en los calculos solo
se alcanzaran si se instalan las luminarias especificadas y si los acabados arquitectonicos cumplen

con los estandares de conservacion y mantenimiento requeridos.

En cuanto a la capacidad de los circuitos eléctricos, se debe tener en cuenta que en las areas
donde el alumbrado estara en uso continuo, se utilizaran cables con dimensiones adecuadas de

manera que la corriente que fluye a través de ellos no exceda el 80% de su capacidad nominal.

Gavidia Morales, M; Ipanaque Becerra, J Pag. 167



UNIVERSIDAD

PRIVADA estrategias bioclimaticas pasivas para el confort

1 UPN “Centro gastronémico cultural, con aplicaciéon de

térmico, Chorrillos- Lima 2023”

CAPITULO 5: DISCUSION Y CONCLUSIONES
5.1 Discusion

El propdsito fundamental de este estudio es establecer estrategias bioclimaticas pasivas que
permitan alcanzar el confort térmico en la planificacién de un Centro Gastronomico Cultural en el
distrito de Chorrillos, Lima, en el afio 2023. Para lograrlo, se enfoco en el desarrollo de estrategias
biocliméaticas pasivas que mejoraran el confort térmico y creardn ambientes climatizados,
utilizando sistemas de energia pasivos para reducir la demanda energética y, en consecuencia,
contribuir al cuidado del medio ambiente. El objetivo Gltimo es transformar el complejo
arguitectonico en un espacio amigable y adecuado para llevar a cabo actividades gastronémicas y

culturales.
5.1.1 Discusion de la variable estrategia bioclimatica pasiva

Las estrategias bioclimaticas pasivas se evaluaron considerando la orientacion, los parametros
climaticos, la envolvente térmicay la refrigeracion pasiva. Ademas, se utilizo la temperatura como
medida para evaluar el confort térmico. Los resultados revelaron que el terreno nimero 1, con un
area superior a 10,000 m2 y forma rectangular con cuatro frentes, esta zonificado como RDM y
cuenta con servicios basicos. Este terreno se ve influenciado por su entorno, caracterizado por
equipamientos urbanos, areas verdes, y proximidad a comercios, equipamientos educativos,

centros de salud y espacios culturales.
5.1.2 Discusion de estrategias bioclimaticas pasivas

Dentro de las estrategias bioclimaticas pasivas se encontrd, la orientacién (ubicacion e

incidencia solar), parametros climaticos (Humedad, temperatura, vientos), envolvente térmica
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(acumulacion térmica, aislacion térmica), refrigeracion pasiva (ventilacion cruzada, proteccion

solar).

Tabla 64

Discusion de Estrategias bioclimaticas pasivas

Orientacion 25%
Parametros climaticos 25%
Envolvente térmica 25%
Refrigeracion pasiva 25%
Total 100%

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico

Figura 73

Estrategias bioclimaticas pasivas

Orientacion = Parametros climaticos m envolvente térmica m refrigeracidn pasiva

25%

P
o

?/’///////

7%

Fuente: Elaboracidon propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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5.1.3 Discusion de temperatura

Se determin0 la temperatura en las zonas de mercado y gastronémica, obteniendo que la zona
de mercado presentaba correcta demanda energética representada por el 50%, mientras que la zona

gastronomica fue representada por el 50%.

Tabla 65

Temperatura en zonas de mercado y gastronomia

Zona de mercado 50%
Zona gastronémica 50%
Total 100%

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitecténico
Figura 74

Temperatura en zonas de mercado y gastronomia

Zona de mercado Zona gastronémica

50% 50%

Fuente: Elaboracion propia en base a las zonas del complejo arquitectonico
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5.2 Conclusiones
= Conclusion General

Se ha determinado las estrategias bioclimaticas pasivas para el confort térmico para
mejorar las experiencias culinarias y culturales en un disefio basado en un centro gastronémico
cultural en el distrito de Chorrillo, 2023. Durante el proceso de disefio, se tomaron en consideracion
factores criticos como las condiciones climaticas locales, la geometria del edificio, el impacto
urbano y la conformidad con las normativas aplicables a nivel internacional, nacional y local. Estos
factores se utilizaron como guia esencial en la configuracion del centro. El resultado de este
proceso es un estudio completo que evalua la factibilidad y viabilidad del proyecto en diferentes
escalas de tiempo, aportando una solucién arquitectonica al problema distrital en Chorrillos. En
Gltima instancia, este centro gastronomico y cultural no solo promete enriquecer las experiencias
de la comunidad local, sino que también contribuira al desarrollo sostenible de esta comunidad en

particular.

= Conclusiones Especificas
Se ha alcanzado recopilar informacion en base al analisis de casos relevantes. A partir de
este analisis, se identificaron los lineamientos técnicos y teoricos necesarios, que luego fueron

comparados y refinados, utilizando un caso de referencia como guia para la realizacion de ello.

Se ha conseguido analizar las estrategias bioclimaticas pasivas para el confort térmico de
un Centro gastronomico cultural a través de fichas documentales, fichas de analisis de casos que
son 04: Mercado Estacion Bélticas, Mercado del rio, Mercado Roma y Mercado San Ramon. Estos

ayudaron a determinar la funcion principal del proyecto las cuales son establecer ambientes
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agradables para el confort del usuario visitante y la comercializacion formal de estos puestos

gastronomicos

Se ha alcanzado disefiar un Centro Gastronomico en base a los resultados y los
lineamientos que se obtuvo en el andlisis de la variable, teniendo en cuenta los puntos estratégicos

en cuanto a una infraestructura arquitectonica que sirva de acopio para el desarrollo del distrito.

Se resolvieron deficiencias arquitectonicas encontradas en los ejemplos de mercados de
espacios comerciales vistas en el punto de realidad problemética. Esta cifra nos indicd que se
necesitaba una infraestructura que resolviera una necesidad ante espacios informales que daban
pase al caos, insalubridad y falta de eficiencia bioclimatica en el uso del espacio publico. Por lo
tanto, se plante6 un disefio arquitectonico que abordara estas deficiencias y brindara soluciones
concretas con un enfoque en la organizacion y el orden, creando espacios comerciales que

permitieran un flujo mas eficiente de personas y mercancias.

5.3 Recomendaciones

Para disefiar un Centro Gastronomico Cultural con enfoque en estrategias bioclimaticas
pasivas se debe llevar a cabo un analisis detallado de la adecuacion de las estrategias bioclimaticas
al contexto especifico del centro y a las necesidades de los usuarios. Esto implica evaluar cémo
las estrategias de disefio influyen en el bienestar relacionado con la temperatura de los lugares

gastrondmicos y culturales, asi como en la experiencia de los visitantes.

Se sugiere que la ubicacién del proyecto sea seleccionada tomando en consideraciéon los
aspectos del entorno y climaticos para generar una buena arquitectura en sus espacios para la

realizacion de actividades dentro de ella.
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MATRIZ DE CONSISTENCIA

TITULO: Centro gastronémico cultural, con aplicacion de estrategias bioclimaticas pasivas para el confort térmico, Chorrillos- Lima 2023
A n Definicion - . . . - Criterio de
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Objetivo General correcta la | Ficha de
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planificacionde | oo oo Pasivas incluir distintos o . | lei
un Centro Sategia: . escenarios climaticos Inercia térmica en cubierta | € complejo
P bioclimaticas ~pasivas ' | Envolvente arquitecténico
gastronomico para lograr el confort que favorezcan al | yuien Aislamient Utilizar materiales
. ibami islamiento en muros ;
g?sltt?i;glc;e: ° térmico ~ para las equipamiento, por etlo : - para una correcta Ficha - de
i actividades culturales se deben considerar las Aiislacion térmica Alslamiento de vanos inercia térmica en | SValuacion de
Chorrillos - i masas térmicas, el — - ~ | Casos
;Lima, 2023? en la planificacion de calentamiento sol'ar a Aislamiento en pisos el complejo Fich 3&
' un  Centro ventilacion  y I Aislamiento en cubierta arquitectonico drlacv:rialflegruce
gastronomico  cultural iluminacion o Avrea de apertura de vanos Utilizar de forma
en gl distrito ) de ' Ventilacion cruzada L
Chorrillos - Lima, Refrigeracion Posicion de vanos correcta_, la
2023. pasiva Vegetacion plr oteccion solalr en
02: Determinar las Proteccion solar Elementos horizontales :r uitectécr?i?op €jo
Eg,tralt_eg !?_s ) Elementos verticales g
;?_g Ilnolarlacrasel Egi';’;i Zona de alimentos
temico para I EI confort térmico es la Temperatura en zona. | Perecibles
tividad " de mercado Zona de alimentos no
o sensacion  neutra_en erecibles Utilizar materiales | Fich d
gastronomicas en la relacién a un ambiente P — tizar materiales icha €
planificacion de un | Confort térmico, caracterizado Auditorio para una adecuada | evaluacion  de
Centro  gastrondmico | térmico contar  con las | |eMPeratura | Temperatura en zona | guia de exposicion en las zonas del | Casosy
iotri - lejo Ficha de cruce
cultural en el distrito de condiciones (forma y cultural 8 complejo _
Chorrillos - Lima, sistemas pasivos para Talleres de cocina arquitectonico de variables
P Restaurantes
2023 el confort térmico). Temperatura en zona -
P Puestos de comida
gastronémica - -
Patios de comida
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Anexo N° 02: Forma, Funcion,

Estructura y Espacio arquitectonico
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Anexo N° 02: Forma, funcién, estructura y espacio arquitectonico

Forma

Las configuraciones arquitectonicas, al igual que las
expresiones pictdricas o escultéricas, constituyen un
medio de comunicacion que puede transmitir
significados. Los componentes esenciales del
vocabulario arquitecténico comprenden elementos
como columnas, pilares, arcos, bovedas, dinteles y

molduras.

Funcién

La arquitectura de funcionalidad se contempla en la
idea de concebir edificaciones de manera que
satisfagan las necesidades de sus ocupantes,

ofreciendo utilidad y comodidad.

Estructura

La estructura es esencial en el disefio arquitectonico,
proporcionando rigidez, orden y seguridad. Se logra a
través de un sistema de columnas, vigas y losas que
buscan simetria y equilibrio para crear una regularidad

solida en la edificacion.

INNINNVPIAA | —— Amacua et
e ]

— ~—— LosaReticular Vigas |

L ~{-[ ] —— Cristaleria 5m altura

Modulo Servicios
Piso Madera

———— Cajon de Cimentacion
Concreto

Espacio

En arquitectura, el espacio se configura a través de la
interaccion entre elementos sélidos y areas vacias, asi
como mediante elementos que envuelven y permiten

cierta transparencia, entre otros aspectos.
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Anexo N° 03: Ficha de casos
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Ficha de andlisis de caso N° 01

FICHA DE ANALISIS ARQUITECTONICO - Caso N° 01

GENERALIDADES

Mercado de la Estacion

Proyecto: e Afio de construccion: 2017
Béltica
Proyectista: KOKO Architects Ubicacién: Tallinn - Estonia
Avrea: 25,000 m2 NUmero de pisos: 2 pisos y 1 sétano
ANALISIS FUNCIONAL
Funcidn: Comercio Gastronémico
Zona de estacionamiento
Zona de servicio
Zonificacion: Zona social .
Zona de venta de productos no comestibles
Zona de venta de productos comestibles
Zona de restaurantes y puestos de comida
ANALISIS FORMAL
Tipo de geometria en 3D: Volumetria formada a partir de prismas pentagonales alargados.
Elementos primarios de composicién; Linea y volumen
Principios compositivos de la forma: Repeticion, simetria y eje
Proporcidn y escala: Escala humana

ANALISIS ESPACIAL

Fachada frontal: 2 accesos amplios

Fachada posterior: 2 accesos amplios

Fachada lateral izquierda: 1 acceso secundario (rampa)
Fachada lateral derecha: 1 acceso secundario (servicio)

Accesos peatonales:

Accesos vehiculares: Fachada lateral derecha: 1 acceso vehicular

Nucleo hipodamico

CromEa e plEmiE Perimetro triangulado

. . 4 nlcleos de escaleras +
Circulaciones centrales

ascensores
. . transversales. .

Circulaciones Circulaciones Circulaciones en vertical: 6 escaleras integradas
en planta: . ' lineales

perimetrales en 3 _

1 escalera de mantenimiento
frentes
caracol
Organizacion del espacio en planta: Presenta una organizacion central y lineal
ANALISIS ESTRUCTURAL
Sistema estructural convencional: Sistema mixto: aporticado + estructura metalica
Sistema estructural no convencional: No muestra
ANALISIS CON EL ENTORNO
Emplazado en direccion NO — SE
Emplazamiento: Perpendicular a las lineas del tren y paralelo a una via principal
Kopli
ANALISIS DE RELACION CON LA VARIABLE INDEPENDIENTE
S Natural: Patios y puestos
Ventilacion: e -
Mecénica: Tiendas y zonas de servicio
L Cenital: Patios y puestos

Iluminacion:

Artificial: Tiendas y zonas de servicio
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— Redaccion correspondiente al analisis funcional:

Analisis grafico correspondiente a funcion

Soétano

Primer nivel

Segundo nivel

Zonificacion:
- Estacionamientos
Servicios generales

" Tiendas—Puestos

Zonificacion:

Zona de
servicios generales

| Zonaadministrativa
' Zonaseca
[ Zona semi hiimeda

Zona humeda

Zonificacién:

Zona de

servicios generales
[ Zona semi hiimeda
- Zona seca
. Zonaadministrativa
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Andlisis grafico correspondiente a forma

Leyenda:

[ Techos invertidos

Prismas pentagonales

Analisis grafico correspondiente a espaci

Sétano

Primer nivel © Acceso secundario

Acceso
" secundario

R o
secundario ¥ Acceso vehicular

Leyenda:

Circulacién Horizontal

Flujo alto
Flujo medio
Flujo bajo

Circulacién Vertical
Escaleras [s=====]

Ascensores

Leyenda:

Circulacion Horizontal

Flyjo alto —— -
Flujomedio == w= == =
Flujo bajo ——— -
Circulacién Vertical
Escaleras —
Ascensores
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Segundo nivel

Primer piso

Leyenda:
Circulacién Horizontal
Flujo alto ——— -

Flujomedio == == == =

Flujo bajo ——— -
Circulacion Vertical
Escaleras S —
Ascensores

Perimetro
Triangulado

Leyenda:

Tra[na LER LR TR ]

Placas

Leyenda:

Trama

Placas
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Segundo piso

Leyenda: Fuente:

Trama Easssnennnnn

Elaboracion
Placas

propia

Cultura @ Restaurantes
Tienda Parada de bus

Supermercado Estacion de tren
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Andlisis grafico correspondiente a Estrategias Bioclimaticas Pasivo

xR >~ T
. PRI
V) )( < ----» Permeabilidad: Visuales y Accesibilidad

: : 8
~
4 . - . . . .
‘-* o ‘ I 3 volimenes: Movimiento y Dinamismo
~ § . ey A
\‘/‘

| g
1 Acceso de luz y ventilacién natural
1

/j ' % ‘ Ajetreo — Movimiento — Naturaleza Caética

La luz solar y natural llega a todos los
ambientes de forma cenital a través de sus
espacios traslucidos de los techos.

Vientos

La ventilacion es cruzada, debido a que los
techos inclinados le dan la ventaja de que
circule de forma dindmica.
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FICHA DE ANALISIS ARQUITECTONICO — CASO N°02

GENERALIDADES

Proyecto Mercado del rio Afio de construccion 2016
. Morales Vicaria L Medellin - Colombia
Proyectista . Ubicacion
Arquitectura
Area 3375 m2 NUmero de pisos 2 pisos
ANALISIS FUNCIONAL
Funcién Comercio Gastronémico
Zona de estacionamiento
Zona de servicio
Zonificacion Zona de puestos de venta y consumo
Zona de comedor
Zona de restaurantes
Zona de areas verdes
ANALISIS FORMAL
Tipo de geometria en 3D Volumetria triangular
Elementos primarios de composicion Eje y plano
Principios compositivos de la forma Unidad, Ritmo, Equilibrio, Proporcion
Proporcidn y escala Escala humana
ANALISIS ESPACIAL
Fachada frontal: 5 accesos amplios
Accesos peatonales Fachada posterior: 2 accesos secundarios
Fachada lateral derecha: 1 acceso secundario
Accesos vehiculares Fachada Posterior: Exterior
Geometria en planta Triangular
2 escaleras integradas
circulares + 2 ascensores
. . Circulaciones centrales. 1 escalera integrada en U
Circulaciones ~. ; . . . . : o :
en planta Circulaciones perimetrales  Circulaciones en vertical (C|rcuIaC|o_n Ler piso)
en 3 frentes 1 escalera interior en U
(restaurante).
1 escalera de servicioen L.
Organizacion del espacio en planta Presenta una organizacion central, lineal y agrupada.
ANALISIS ESTRUCTURAL
Sistema estructural convencional Sistema mixto: aporticado + estructura metélica
Sistema estructural no convencional No muestra

ANALISIS CON EL ENTORNO

Emplazado en direccién N — S.

Paralelo a la autopista del Rio y la avenida los Industriales.
Fachada frontal con vistas al nuevo parque de las
Terminalias.

Emplazamiento

ANALISIS DE RELACION CON LA VARIABLE INDEPENDIENTE

Natural: Patio, puestos y restaurantes.

Ventilacion . :
Mecanica: Extractores de aire.

Cenital: Patio y puestos.

lluminacion e . , .
Artificial: Patio, puestos, restaurantes y areas de servicio.
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— Redaccion correspondiente al analisis funcional:

Anadlisis grafico correspondiente a funcién

Primer piso

Zonificacion
-/ - ‘ [ Puestos de venta y consumo
o Mesas - Comedores
I Restaurante

I Estacionamientos
Servicios

P Areas verdes

RS i e e AR e A e e e e

Segundo piso

Zonificacion

Mesas - Comedores
[ Restaurante

Servicios
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Anélisis grafico correspondiente a forma

—— —— -
7’
7
'
———
-
-
-
-

”
-

-

i

-
Leyenda: o ]

_ Ademds, siguiendo la misma forma del

!_ Techos tipo claraboyas mercado se va conformando el nuevo
I _ _ ; Geometria en planta triangular parque de las Terminalias.

Analisis grafico correspondiente a espacio

Primer piso
=
Leyenda:
J rl Circulacién Horizontal
Accesos " - -
R e Flujo alto
principales

Flujo medio = = = =
Flujo bajo == == = =

,—

A s E g it | Circulacion Vertical
T T Y o Escaleras
Acceso = Acceso _ Ascensores

secundario secundario L
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Segundo piso

Andlisis grafico correspondiente a estructura

Leyenda:

Circulacion Horizontal

Ehijoalty M
Flujo medio = = = =
Flujo bajo == e e =

Circulacion Vertical

Escaleras

Ascensores

’
Geometria 7 1
Triangular -

Leyenda:
Cerchametilica ~

Columnas perfil
PE20X3s e

Ladrillo macizo
Losacolaborante 1
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Andlisis grafico correspondiente a entorno

Vientos Predominantes:
SUR - NORTE

El mercado pertenece al contexto natural —
urbano, predominando las édreas verdes.

La plaza alrededor del volumen ademés de
controlar el ruido, genera mayor ventilacion y el
acceso de la luz es mejor atenuada dentro de todos
los espacios del equipamiento.

Cultura @ Restaurantes
@ Tienda Parada de bus
Supermercado@ Salud

ASOLEAMIENTO:

Para la abertura de los techos se tomé
en cuenta la direcciéon de los vientos
predominantes (SUR — NORTE).

La volumetria al tener una forma
irregular  (triangular), genera la
ampliaciéon del édrea de superficie
expuesta a los vientos, generando asi,
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FICHA DE ANALISIS ARQUITECTONICO — CASO N°03

GENERALIDADES

Proyecto Mercado Roma Afio de construccién 2013
Proyectista Rojkind Arquitectos Ubicacion fﬂlyd'ad de México -
éxico
Area 1750 m2 NUmero de pisos 4 niveles
ANALISIS FUNCIONAL
Funcion Comercio Gastronémico

Zona de puestos de venta

Zona de puestos de consumo

Zona de comedores
Zonificacion Zona de cultivo

Zona de restaurante — bar

Zona de terraza

Zona de servicio

ANALISIS FORMAL

Tipo de geometria en 3D Prisma rectangular
Elementos primarios de composicion Plano, linea y volumen
L . Unidad, movimiento, ritmo, simetria, proporcion y
Principios compositivos de la forma o
equilibrio.
Proporcion y escala Escala humana

ANALISIS ESPACIAL

Fachada frontal: 2 accesos amplios centrales y 2

A nal 3
ST [ERINE 25 accesos secundarios.

Accesos vehiculares No muestra.
Geometria en planta Rectangular.
1 ndcleo de escaleras + 1
Circulaciones lineales ascensor.
Circulaciones en transversales y longitudinales. . . . 1 escalera integrada
- - . Circulaciones en vertical -
planta Circulacién perimetral en un lineal.
frente. 1 escalera integrada
triangular.
Organizacion del espacio en planta Presenta una organizacion agrupada, lineal y en trama.
ANALISIS ESTRUCTURAL
Sistema estructural convencional Sistema mixto: aporticado + estructura metalica
Sistema estructural no convencional No muestra

ANALISIS CON EL ENTORNO

Emplazado en direccion N — S.

S R Paralelo a la trama urbana (en planta).

ANALISIS DE RELACION CON LA VARIABLE INDEPENDIENTE

Ventilacién Mecanica: En todo el proyecto.

Cenital: Lucernarios en zona de huerto y espacios
abiertos.

Iluminacion e . -
Artificial: Puestos, bares y areas de servicio.

Fuente: Elaboracion propio
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— Redaccion correspondiente al analisis funcional:

Analisis grafico correspondiente a funcién

Zonificacién:
[ Puestos de venta
[ Puestos de consumo
Puestos de venta y consumo
Zona de comedores
~ Servicios
Area de cultivo

Zonificacion:
I Puestos de venta

Puestos de venta y consumo

- Servicios

Zonificacion:
'~ Restaurante - Zona de mesas
- Piano-Bar

Serviclos
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Zonificacion:
Terraza
- Piano-Bar

- Servicios

l

i
| ‘S,l‘nilib”m.l

— Segundo Nivel
Y e Roof Garden
® Piano — Bar y Terraza
Primer Nivel
e Restaurantes
e Piano - Bar
Mezanine
e Zona de Snicv Market
Planta baja
e Zona de Food Court
e Zona de comedores
e Zona de cultivo y venta
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Anadlisis grafico correspondiente a espacio

2

Ty

Leyenda:
Circulacion Horizontal
Flujoalto = = = =
Flujo medio = « « «
Flujobajo . . . .
Circulacion Vertical
Escaleras
Ascensores
Leyenda:
Circulacion Horizontal
Flujoalto = = = =
Flujo medio = «~ « «
Flujobajo . o o .
Circulacion Vertical
Escaleras
Ascensores
. Leyenda:
' Circulacion Horizontal

Flujoalto == = = =
Flujo medio — = «— -

Flujo bajo
Circulacion Vertical
Escaleras
Ascensores
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Leyenda:
Circulacion Horizontal

Flujoalto = = = =
Flujo medio — — «— «
Flujo bajo

Circulacion Vertical
Escaleras =1
Ascensores

Losa maciza de hormigon
armado

Losa maciza de hormigon

. armado

) Losa de placas colaborantes

Pilares de hormigon
armado

Trama Pilares de hormigdn
Reticular armado

Pilares + Vigas de acero +
Planchas de policarbonato

Losa maciza de 1 1 1

hormigdn armado [~ | ! Techo de chapas de  Estructura de
1 1 ! 1 acero galvanizado  cerchas metalicas

)

‘ h A |“_L 1 |

[ I ren = 1y AVaVa

MERN R
Pttt |

Pilares de hormigdon armado  Losa de placas colaborantes
distribuidos reticularmente
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Andlisis grafico correspondiente a entorno

Cultura @ Restaurantes
Tienda . Parada de bus

Supermercado@ Salud

9 Ubicacion

r A r La doble altura de la
1',;; [ g planta baja ayuda a
2 SIS i i N que el ingreso del aire
\:‘ ;‘\:.r:K ) = se disperse por el
\’? c= —= ~yh i Lt tragaluz que da hacia
o | pel LT o | $ ' la escalera.
- F = ~
’ ~
/ N\
/ = \
¥ by L _xi. . x ™
- g ‘4 e |
v 1 —y M e _"p
f | ey i —] :"% |
e H M r-dl T RS e, v e iz i L )

La fachada tamizada permite el ingreso de la luz natural de manera indirecta, generando
que todos los espacios interiores se iluminen naturalmente.
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FICHA DE ANALISIS ARQUITECTONICO — CASO N°04

GENERALIDADES

Mercado Gastronémico San

Proyecto Ramoé Afio de construccion 2021
amoén
Proyectista Arquitectura Verde Ubicacion Lima - Perd
Area 1500 m2 NUmero de pisos 2 niveles
ANALISIS FUNCIONAL

Funcion Comercio Gastrondmico

Zona de puestos de venta

Zona de puestos de consumo
Zonificacion Zona de comedores

Zona social

Zona de servicio

ANALISIS FORMAL

Tipo de geometria en 3D Prisma irregular.
Elementos primarios de composicion Plano, linea y volumen.
Principios compositivos de la forma Unidad, movimiento, proporcion y equilibrio.
Proporcion y escala Escala humana

ANALISIS ESPACIAL

Fachada frontal: 2 accesos amplios (extremos)

Accesos peatonales Lo L
P Fachada lateral izquierda: 1 acceso de servicio.

Accesos vehiculares Fachada lateral izquierda: 1 acceso de servicio.

Geometria en planta Irregular.

1 escalera integrada
circular (central).

Circulaciones centrales y 2 escaleras integradas en

Circulaciones lineales . . .
. . . Circulaciones en vertical ~ U.
en planta Circulacion perimetral en dos .
1 escalera integrada en L
frentes. -
(servicio).
Organizacion del espacio en planta Presenta una organizacion central, lineal y agrupada.
ANALISIS ESTRUCTURAL
Sistema estructural convencional Sistema mixto: aporticado + estructura metélica
Sistema estructural no convencional No muestra

ANALISIS CON EL ENTORNO

Emplazado en direccion N — S.
Emplazamiento Paralelo a la ex calle de las pizzas (zona de turismo
gastronémico).

ANALISIS DE RELACION CON LA VARIABLE INDEPENDIENTE

Natural: Patio central, puestos y comedores.

Ventilacion L .
Mecénica: Puestos y zonas de servicio.

Aperturas en fachadas: Ventanales y celosias.

lluminacién e .
Artificial: Puestos, restaurantes y zonas de servicio.
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Anadlisis grafico correspondiente a funcion

Zonificacion:
[ Puestos de comida
Zona de mesas v sillas
— Zona de carga vy descarga
Area verde

Zonificacion:

I Puestos de comida
Zona de mesas v sillas

~ Zonadebar

[ Zona de servicios
" Areaverde
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Andlisis grafico correspondiente a forma

o
-------

‘ Prisma Irregular <
>

Cubierta 1

e (Coéncava ;’/;‘
$ D
e d
Techo ) ,’,,/ (\\' R ’
* Curvoy colorido (1 S
o o
Fachada o [

¢ Permeable (dobles alturas + muro cortina) i
* Murales, fotos y musgos (recorrido)
Segundo Nivel

® Puestos de comida + Bar

* Terrazas a través de puentes

*  Ambientes ludicos y vibrantes
Primer Nivel

¢ Puestos de comida

* Espacios centrales

¢ Islas de mesas y sillas

Analisis grafico correspondiente a espacio

o o e F % 9 0

®
g ’—__-_—_——----.——_-‘_'
rfl'r L4 ST Sk I ) ‘
Pt [ TR T H Bl
1
: ’—_»\'-\s__/" ~
{ |

y Descarga ™*r Circulacion Horizontal

-

[ O T Flujoalto = = = =
:3 ' .—"V L g > Flujo medio = = — =
o1 o Q Q) Flujobajo = = = =
3 “r"--\ b
' 1=, l,_ 1-' Spserry; Circulacion Vertical
= oo 2T =] <
A l.'/:_',,'_:/" = Escaleras Wl
qurgso =13 Ascensores
Princinal
 Stuee, SRR SR SRR Ingreso
Principal
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T L

o] (0] o] (o] Q Q [0}
) 1 i
A )\

Leyenda:

Cercha metélica
Viga metalica curva
Muro de concreto
Losa de concreto
Muros de ladrillo

Leyenda:

Cercha metélica
Viga metalica curva
Muro de concreto
Losa de concreto
Muros de ladrillo

Leyenda:

Cercha metélica
Viga metalica curva
Muro de concreto
Losa de concreto
Muros de ladrillo

Levenda:
Circulacion Horizontal
Flujo alto
Flujo medio — = — =
Fluyjo bajo
Circulacion Vertical
Escaleras

Ascensores
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Andlisis grafico correspondiente a entorno

Cultura @ Restaurantes
Tienda . Parada de bus

Supermercado@ Salud

9 Ubicacién

—

ey A ;3
) N
g -
- 8 =29
:l|.' TR .

Andlisis grafico correspondiente a Estrategias Bioclimatic

La cubierta curva genera mayor

fluidez de ventilacion cruzada, ya

\ que al ser un techo con esa forma

\ y tener esa altura permite que

— { todos los espacios sean

OESTE R SR @, 3

' S W P ventilados de forma adecuada y

E] de manera natural, sin la

» necesidad de wusar ventilacion
H mecénica.

Vientos Predominantes:
Sur - Norte

Cuenta con un disefio de fachada

permeable, la cual permite el

ingreso de luz natural a la
- ™ . mayoria de sus espacios, sumado
70 : \;-‘ OESTE a que gracias a sus grandes
I Wi i vidriales los cuales generan
LI il conexion con el exterior y
grandes visuales.

El Mercado San Ramon, fue
construido pensando en consumir

- la menor cantidad de energia
mecédnica posible y poder
contribuir con el medio
ambiente.
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